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VORSPEISEN

KURBISSUPPE | CHF14
Feta | Knoblauchbrot

BRUSCHETTA | CHF16

Steinpilz | Poschierte Eier | Parmesan

KASE KROKKETTEN | CHF 24

Parmesan | Pesto

GEBACKENER FETA | CHF 26
Feigen | Chutney | Pita Brot

STARTERS

PUMPKIN SOUP | CHF 14
Feta | garlic bread

BRUSCHETTA | CHF16

Boletuses | Poached Eggs | parmesan

PARMESAN CROQUETS | CHF 24

Parmesan | pesto

FRIED FETA | CHF 26
Figue chutney | pita bread

ENTREES

SOUPE COURGE | CHF 14

Feta | pain aux ails

BRUSCHETTA | CHF16

Bolets | CEufs pochés | Parmesan

CROQUETTES AU PARMESAN |  CHF 24

Parmesan | pesto

FETA CUITE AU FOUR | CHF 26
Chutney de figues | pain pita



HAUPTGANGE

RINDS TARTAR | CHF 38

Sate | Erdnisse | Coriander

LAMM UND RINDS KEFTA | CHF 45
Humus | Zitronen Yoghurt | Pita Brot

KNUSPRIGER
SCHWEINEBAUCH | CHF 42

Rahm Bouillon | Kokosnuss-Champignons Nudeln

MAIN COURSES

THAI BEEF TARTARE | CHF 38

Sate | peanuts | coriander

LAMB AND BEEF KEFTA | CHF 45

Houmous | lemon yoghurt | Pita bread

CRISPY PORK BELLY | CHF 42

Cream bouillon | coconuts champignons Nudles

PLATS PRINCIPAUX

TARTARE DE BCEUF THAI | CHF 38

Sate | peanuts | coriandre

AGNEAU ET BCEUF KEFTA |  CHF 45

Houmous | yogourt au citron | pain pita

VENTRE DE PORC CRISPY | CHF 42

Cream bouillon | coconuts champignons Nouilles




DESSERTS

ORANGEN GIVERE | CHF12

Sorbet | Zitronen Creme

Alle Preise inklusive MwSt. und in Schweizer Franken.

Herkunft der Zutaten:
Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz.

Anderungen vorbehalten.

DESSERTS

ORANGEN GIVERE | CHF12

Sorbet | lemon Curd

All prices including VAT and in Swiss Francs.

Origin of ingredients:

veal, beef and pork from Switzerland.

Subject to change.

DESSERTS

ORANGE GIVREE | CHF12

Sorbet | Créme au Citron

Tous les prix incluent la TVA et sont exprimés en franc suisse.

Provenance des viandes :

Veau, beeuf, porc de Suisse.

Sous réserve de modifications.



