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BAR & RESTAURANT
Aecriti{:
Zillertaler Marzen, cdelecreift 0,3! €3,70
g

Martini Vermouth
Bianco
Extra Dry

Rosso 4l € 4,80
Campari Soda 4l € 5,20
Campari Maracujé 4l € 5,90
CamPari Orange 4l € 5,90
Frosccco Borgo]uce, \/aldobbiandene, DOCG o, 1 | € 4,90
APCI"OI SPritZ Aperol, Weisswein, Socla, Orange € 6,50
Vencziano Aperol, Prosecco, Soda, Orange € 6,30
APCI‘ItIF AUI‘C];O Frosecco, Soda, }ﬂo”unc’er, | imette, frische Minze € 6,30

[ illet Wild Bcrrg € 6,80

Pimm’s Nr.iCuP mit Cinger Ale € 6,80

Alkoholfreier Ajpcritimc

Crodino Spritz € 4,80
(Crodino mit Orangensag’c € 5,90

(/lnserc Ser\/icemitarbeiter informieren Sie gerne iiber die A”ergcncn /utaten

inunseren :jpciscn
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BAR & RESTAURANT

Suppen / Vorspeisen
Tomatcr\crcmcsuPPc nach italienischen Rezept LG € 6,20

Bruschc’cta (lassica ac
Gersstetes Weibbrot mit Pomodorini, Parmesanspannen, Pasilikum, Olivensl S ,50
P

Mozzare”a CaPrcsc G
Biiffelmozzarella mit Rucola, | omaten, Pasilikumblstter € 12,80

Vi’ce”o T onnato oce
Kosa gcbratenes KalbscarPaccio mit | hunfischsauce, Kapem € 14,90

CarPaccio di Manzo cowv

vom Rinderfilet mit Rucola und Farmesanspénnen € 14,90
K rebsenfleisch (ocktail auf Frisée-I= ndivien Salat, Avocado rou € 14,90
Tur\{:ischtartarc auf Avocado — Mango Salat mit frischem K oriander or € 14,50

AntiPas’co Misto acoc
Gemisclﬁter ]talienisclﬁer \/orspeisente“er € 14,90
Fur2 personen € 2%,50

Dazu emPFehlcn wir:
Fizzabrot mit | omatensauce, K noblauch und Oregano AC € 750

Focaccia A«

Pizzabrot mit Rosmarien und Olivensl € 6,50

ALLERGENINFORMATION GEMASS KODEXEMPFEHLUNG:
A — GLUTENHALTIGES GETREIDE, B — KREBSENTIERE, C — EIER, D — FISCHE, E — ERDNUSSE, F — SOJABOHNEN, G — MILCH /LACTOSE,
H — SCHALENFRUCHTE, L — SELLERIE, M — SENF, N — SESAM, O — SCHWEFELDIOXID / SULFITE, P — LUPINEN, R - WEICHTIERE
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BAR & RESTAURANT

Salatc

Gcmischter Salat mit hausgemachten Dressing € 5,90
Griiner Salat mit hausgemachten Dressing € 590

Tomatcnsalat mit / wiebel
Jtalienischen Dressing € 6,50

Rucola Salat mit C ocktailtomaten
gchobclten Farmesans]:aénnen und italienischen Dressing € 8,50

Gemischter Salatteller mit gcbratcncn Shrimps € 13,80
mit }ﬂausgcmachten Dressing

(Gemischter 5a|attc"cr mit gcbratcncn Putenbruststreifen € 13,80
mit Hausgemachten Dressing

(Gemischter 5a|attc"cr mit | unfisch und / wiebel
mit Hausgemachten Dressing € 13,80

(Gemischter Salattc”cr mit Bihcxcclmozzarc”a,
Olivcr\ und Brcsaola (geréucherter Rinderschinken) € 14,90

(Gemischter Sala’ctc”cr mit rosagcbratenen Rinderstreifen

mit Hausgemachten Dressing € 18,50
Dazu cmPFchr\ wir:

Fizzabrot mit | omatensauce, K noblauch und Oregano € 750

Focaccia

Pizzabrot mit Rosmarien und Olivensl € 6,50

A”ergcnimcormation (Gemsh Kodexempfe“ung:
A~ G[utenlﬂa[tigcs Gctreiclq B - Krcbscntierc, C ~Flier,D- I:isc}'ve, r- Erclnijssc, - SCjabol‘mcn, G- Mi!ch/Lactose,
H - SCHalen?rijchtc, | - SCHCric, M - SCmC, N - Sesam, O - Schwepei&ioxid/\‘iulﬁte, F - Lupinen, R -~ Weichtiere
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BAR - RESTAURANT

Fasta/Nudelgerichte

5Paghc’cti alla Bologncsc ACGL
mit [ leischsauce und geriebenen Farmesan € 12,90

Tag]iatc”c al Pesto mit gcl’wobelten Farmesan acc € 12,50

FPenne Arrabbiata acet
mit | omatensauce, K noblauch, Feperoncino (scharf)
Kapern, schwarzen Oliven und mit gehobelten Parmesan € 12,90

Penne alla Bufala acet
mit | omatensauce, Pasilikum und Biiffelmozzarella € 14,50

SPaghctti alle \/ongolc ACGLR
\/enusmuscheln, Weisswein, Cherrgtomaten, K noblauch € 16,80

Cozzo al Vino Bianco acair
Mischmuschel, Weisswein, frische K rauter, K noblauch, Baguette € 18,90

Tagliatc”c al 5almonc ACDGLO
mit frischem | _achs, WeiBwein, | omate und Sahne € 16,80

Linguir\c agli 5campi e Cognac ABCLO
mit Game]en, Knoblauch, Tomaten und Cognac € 19,50

Ravioli Ricotta e 5Pinaci con Bumca]a ACGO
Teigtaschen mit Kicotta, SPinat, Bijgelmozzarc”a € 16,80

]__asagnc a] FOI’TXO ACG

mit [Tleischsauce und K ase iiberbacken € 12,90

ALLERGENINFORMATION GEMASS KODEXEMPFEHLUNG:
A — GLUTENHALTIGES GETREIDE, B — KREBSENTIERE, C — EIER, D — FISCHE, E — ERDNUSSE, F — SOJABOHNEN, G — MILCH /LACTOSE,
H — SCHALENFRUCHTE, L — SELLERIE, M — SENF, N — SESAM, O — SCHWEFELDIOXID / SULFITE, P — LUPINEN, R - WEICHTIERE
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BAR & RESTAURAN
Fisch
Tintenfisch vom Girill mit Knoblauch-Fetersil- Oliven Ol und /itrone Ag0,0M €22,50
Gegri”tcs Goldbrassenfilet in Olivens! mit Chillischote 50,0 € 19,50

Klurz angebratcncs T unfischsteak in der Sesamkruste on
mit cingelcgtcn ]ngwer, Sojasauce und Wasabi auf Rucolabctt € 25,50

Fleisch

Tag]iata di Manzo ([Heimisches Koastbee]c/KumPsteaD 200g

auf Rucola mit gehobelten Farmcsansp’énnen ABDOM €27,50

Dijnﬂe, scharf angebratene Kalbsmcda“ions
in Weisswein — /itronen sauce ABDOM € 25,50

Saltim Bocca vom Schwcir\ in Speck umwickelte Schweinemeda”ions,

medium gebraten mit Salbei auf kraftiger Rotweinsauce ABDOM € 19,50
Beﬂagen

Rosmarienkartoffel € 3,80
FPommes [Trittes € 3,80
Blat’cspinat € 3,80
Gegri”tes (emiise € 4,50
(Gemischter Beiiagen Salat € 3,80
Giriiner Salat € 3,80

ALLERGENINFORMATION GEMASS KODEXEMPFEHLUNG:
A — GLUTENHALTIGES GETREIDE, B — KREBSENTIERE, C — EIER, D — FISCHE, E — ERDNUSSE, F — SOJABOHNEN, G — MILCH /LACTOSE,
H — SCHALENFRUCHTE, L — SELLERIE, M — SENF, N — SESAM, O — SCHWEFELDIOXID / SULFITE, P — LUPINEN, R — WEICHTIERE
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BAR & RESTAURANT

Fiir die Zubereitung unserer Fizzcn ksnnen Sie als Késeauﬂage

auch Orginal Bijgelmozzare”a bestellen: Amc,preis € 3,00

Pizza Marghcrita AG
T omaten, Mozzarella [Fior di | atte,

Pizza Marinara aps
T omaten, schwarze Oliven, Sarde”en,
KaPcm, Knob]auch und Oregano

Pizza Funghi ac
T omaten, Mozzarella [Fior di | atte, Champignons

Pizza T onno A

T omaten, Mozzarella [Fior di | atte, | unfisch, / wiebel

Fizza Prosciutto a6 LF

T omaten, Mozzarella [Fior di | atte, Schinken

Pizza Salami AG
T omaten, Mozzarella [Tior di | atte, Salami

Pizza Salamino Piccante a6

T omaten, Mozzarella [Fior di | _atte, scharfe Salami

Rucolina A,

Kuco]a, Fomoclorini und gehobeltcn Farmesanspénen

Diavola a"‘]taliana AG
T omaten, Mozzarella [Fior di | atte, scharfe Salami,
schwarze Oliven, gegri”ter F’aprika

€10,50

€11,80

€12,80

€1%,80

€1%,80

€1%,80

€14,50

€12,80

€ 15,50

ALLERGENINFORMATION GEMASS KODEXEMPFEHLUNG:
A — GLUTENHALTIGES GETREIDE, B — KREBSENTIERE, C — EIER, D — FISCHE, E — ERDNUSSE, F — SOJABOHNEN, G — MILCH /LACTOSE,
H — SCHALENFRUCHTE, L — SELLERIE, M — SENF, N — SESAM, O — SCHWEFELDIOXID / SULFITE, P — LUPINEN, R — WEICHTIERE
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BAR & RESTAURANT

Fur die Zubcreitung unserer [ izzen kdnnen Sie als Késeauﬂage
auch Orginal Bugelmozzare”a bestellen: Auﬁareis € 3,00

Pizze SPeciaxe - Pizza serviert am [{olzschieber

Pizza Carpaccio AG
T omaten, Mozzarella Fior di | atte, Rucola,
Rinéercarpaccio und Farmesanspénc € 17,50

FPizza Zingara aoc
T omaten, Mozzarella [Fior di | atte, Salami Piccante, Sardellen,
gegri”te FaPril(a, Kapcm, Olivcn € 16,80

Qua’ctro Formaggi bianca ac
Mozzarella [Fior di | atte, Ricotta, (Gorgonzola, Parmesanspine, € 14,50
g P

Pizza CaPrcsc AG
T omaten, Buffelmozzarella, Cherrgtomaten, Basilikum € 14,50

Pizza Parma ac
T omaten, Mozzarella [Fior di |_atte, Parmaschinken, Rucola und
Farmesanspéne € 15,80

Pizza Ferrari ac
T omaten, Bijgclmozzarc"a, T riffelsalami,
frisch gehobelter schwarzer | riiffel, Trﬁ#e]él € 2% 50

ALLERGENINFORMATION GEMASS KODEXEMPFEHLUNG:
A — GLUTENHALTIGES GETREIDE, B — KREBSENTIERE, C — EIER, D — FISCHE, E — ERDNUSSE, F — SOJABOHNEN, G — MILCH /LACTOSE,
H — SCHALENFRUCHTE, L — SELLERIE, M — SENF, N — SESAM, O — SCHWEFELDIOXID / SULFITE, P — LUPINEN, R — WEICHTIERE
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BAR & RESTAURANT

Siisspeisen
WicncrAPFc]struclc] ADG € 5,80
mit Sahne € 6,80

Froxcitcrol ACFEG
Branclteiggebéck € 6,80

Far\na Cotta A
[talienischer 5al’1ne~f>udding € 5,80

Tiramisu ace

Jtalienisches Schichtdessert € 6,50

(Croccantino al Pistacchio ne
Pistazien-Parfait
mit K arameliesiertem mandelkrokant € 6.90

Dolce Caffe di GiuscPPc ACG
Kleines T iramisu, Froﬁtterol

oder Kleines Panna (otta mit Espresso € 5,90

Gcmisch’ce Dcsscrtp]a{:{:c fur 2 oder mehr Fcrsoncn ACDFG
Tiramisu, Fromcitterol  FPanna Cotta, frische [Triichte € 13,90

A”ergenimcormation (Gemsp Koc{exemPFeHung:
A~ G[utcn]’ma[tigcs Getreiclq B- Krcbscntierc, C ~Flier,D- Fisc]‘ve, r- Erclnijssc, - Sojabol‘mcn, G- Mi!ch/l_actose,
H - Scha]emcrﬂclwte, L - 5e”erie, M - Senﬂ N - Sesam, O - Schweice]c{ioxid/ Suhcite, F - Lupinen, R -~ Weichtiere



~ 11 NN N | 1 m

Sl e | | — | | 1 e

BAR & RESTAURANT

Di gcsthcs

Cognac
Martell \/SOP 2 € 5,50
Hermcssg Fine 2 dl € 7,90

Rum

Ron Zacapa 15y 2l € 7,50
DiP!omatico Reserva 2 dl € 7,00
5ing]c Malts

Glenkinchie 12 y 2 dl € 5,50
Lagavu]in 16y 2dl € 8,50

5chnégsc :

Williams Prinz 2l €310
Marille Frinz 2 €310
Obstler Prinz 2 €310
Alte Himbeere Prinz 2 dl €450
\/ogclbeer Premium [~ rber 2 € 7,50

GraEEc
Grappa Sibona Chardonnag 2l € 4,80

GraPPa Sibona Baro!o 2d € 5,20

UNSERE GESCHULTEN SERVICEMITARBEITER INFORMIEREN SIE GERNE UBER DIE ALLERGENEN ZUTATEN
IN UNSEREN TAGESEMPFEHLUNGEN
O — SCHWEFELDIOXID / SULFITE, P — LUPINEN, R — WEICHTIERE



