WAS SIND TAPAS

Tapas
ist ein spanischer Begriff fiir ,kleine
Happchen®. Diese
werden ublicherweise mit einem guten Wein,
Bier, oder einem edlen Tropfen
Vermouth
in
einer freundschaftlichen Atmosphare
genossen.
Die
Idee von TAPAS ist so schon,
und dennoch so einfach ==>>TEILE schone
Momente mit Freunden und Familie in einer
geselligen,gastronomischen Umgebung.

"D

www.tapasatelier.com




Wer ist das Tapas
Atelier Team?

Robert: el Patron, er regiert das Ganze
Donatela: die hiibsche Geliebte

von el Patron und seine rechte Hand
Cristian: un hombre fiir Alles!

Seine (Leiden)schaft...leckeres

Essen & gute Drinks!
Miroslava: die geheimnisvolle Princesa.

Auch sie ist eine (Leiden)schaft

von Cristian.

www.tapasatelier.com




AT=LISR

Food, Friends & Drinks

Franz Josef Platz 14
6330 Kufstein

Tirol

Kontakt: 0660 427 57 51

Mail: info@tapasatelier.com
Web: www.tapasatelier.com

Like us on n @

Offnungszeiten
Mo. -Sa. 17:00-23.00

So. Geschlossen

Atelier's Gutscheine

Die ideale Geschenkidee,
um eine entspannte Zeit mit den
Liebsten zu verbringen!

Deine Feier im Tapas Atelier!

Deine Familienfeiern,Geburtstage,
und Vieles mehr- fiir dein
unvergessliches Event.

Neu im Atelier

Genieft mit anderen Gin Freunden ein
Gin & Tapas Tasting

5 Gins & Tonics mit 5 Tapas

42 EUR- pro Person
nur mit Voranmeldung




BESITO

Hausgemachte Krauterlikor/Prosecco/

Wild Berry Limonade

PAMPELLE SPRITZ

Frensch Aperitif auf Grapefruitbasis/

Prosecco & Soda

HAUSGEMACHTE SANGRIA

Vermouth/Rot Wein/Blutorangensaft/

Frichte

SORPRESA

Uberraschung!!!

VERMOUTH 61 VERDEJO

VERMOUTH 61 TEMPRANILLO

von Cuatro Rayas aus

Rueda Castilla y Leon

ATELIER'S NEGRONI

Vermouth 61/Gin/Bitter
Contratto/Kreuzkimmel

Tinktur aus unsere Apothecary

CAVA TORREBLANCA BRUT NATURE

spanischer
Qualitatsschaumwein nach

Flaschengarungsmethode



Hausgemachte Limonaden

GRANATAPFEL-LEMONGRAS
INGWER HONIG

ORANGE - KURKUMA

Gasteiner Prickelnd/Still 0,251

Gasteiner Prickelnd/Still 0,75l

BAYREUTER HELLES VOM FASS

HB MUNCHEN HELLES 0,50l
MEISEL'S WEISSE 0,33l
MEISEL'S WEISSE 0,33l
ALKOHOLFREI

SAN MIGUEL 0,33l
GOSSER NATUR RADLER 0,33l

MEISEL & FRIENDS PALE ALE 0,25l
EL PATRON BIEROL 0,33l




Tapas Kalt

JAMON IBERICO

JAMON SERRANO

GRAN RESERVA 24 MONATE GEREIFT
CHORIZO

SPANISCHE PAPRIKAWURST (MILD/SCHARF)
ROAST BEEF MIT HAUSGEMACHTE
CHILLI MARMELADE UND GEROSTETE
PIQUILLO-PAPRIKA

CARPACCIO DE LOMO IBERICO
LUFTGETROCKNETES SCHWEINEFILET MIT
JUNGSALAT, GEROSTETE CASHEWNUSSE,

GRANATAPFEL KERNE, MANCHEGO SPALTEN
UND WILD MANGO DRESSING

KASE MIX -3 SORTEN (G)
PAN CON TOMATE

(BROT,OLIVENOL,KNOBLAUCH,
TOMATEN) (A)

GUACAMOLE
(AVOCADO, TOMATE,ZWIEBEL,
KORIANDER,OLIVENOL)

SARDINAS

KLEINEN SARDINEN IN OLIVENOL
(*HANVERPACKTE UND AUSGEWAHLTE
GALLIZISCHE KONSERVE)

HAUSGEMACHTE AIOLI(C,G)
OLIVEN MIX

TAPAS MIX FUR 2

SERRANO,CHORIZO, MANCHEGO, OLIVEN,
AIOLI,DATTELN IM SPECKMANTEL,
PAN CON TOMATE,

PAPAS ARRUGADAS,
CHAMPINONES AL AJILLO, PIMIENTOS
DE PADRON,BROT



PIMIENTOS DE PADRON

(TYPISCHE PAPRIKAS AUS GALICIEN IN OLIVENOL
GEBRATEN UND MIT MEERSALZ BESTREUT)

CHILLI CON CARNE (L)
GARNELEN
MIT KNOBLAUCH, CHILLI UND LEMONGRASS (B)

TORTILLA DE PATATAS
(C)(SPANISCHER KARTOFFELOMELETT)

CON JAMON SERRANO
CON CHORIZO
PAPAS ARRUGADAS MIT AIOLI(C,G)

(PELLKARTOFFELN MIT EINER FEINEN SALZKRUSTE)

CHAMPINONES AL AJILLO

(SAUTIERTE CHAMPIGNONS MIT KNOBLAUCH UND
PETERSILIEN)

DATTELN IM SPECKMANTEL (N)

GRATINIERTER ZIEGENKASE(E,G)
MIT SELBSTGEMACHTE BEERENMARMELADE,
KARAMELLISIERTE NUSSE UND WALDHONIG

SAUTIERTE AUBERGINEN

MIT HALBGETROCKNETE TOMATEN, MINZE UND
HONIG

HAUSGEMACHTE CREMA CATALANA

DESSERTCREME,DIE MIT EINER FESTEN Dessert

KARAMELLSCHICHT UBERZOGEN IST. (C,G)

LA CAMISA NEGRA O

(SCHOKOLADENSOUFFLE-MIT-FLUESSIGEM-KERN)

(A,E,C,G,F)



TINTO DE LA CASA- SPANIEN

Weingenuss aus einer standig
wechselnden Selektion,

glasweise serviert.

RAMON BILBAO

Weingut Bodegas Ramon Bilbao

VINA SASTRE ROBLE

Tempranillo
Ribera del Duero

Vifna Sastre

VINA SASTRE CRIANZA

Tempranillo
Ribera del Duero

Vifia Sastre

MONTE DO ZAMBUJEIRO

Weingut: QUINTA DO ZAMBUJEIRO
PORTUGAL

MALBEC SAURUS SELECT

FAMILIA SCHROEDER,
PATAGONIEN, ARGENTINIEN




BLANCO DE LA CASA - SPANIEN

Weingenuss aus einer standig
wechselnden Selektion,

glasweise serviert.

VERDEJO

BODEGA CUATRO RAYAS-RUEDA
100% ORGANIC VERDEJO

OTIS TARDA WHITE

RIOJA -BODEGA BAGORDI
50%GARNACHA BLANCA
50% SAUVIGNON BLANC

OTIS TARDA ROSE

RIOJA-BODEGA BAGORDI
1T00%GARNACHA

MAR DE FRADES ALBARINO

Albariio-BODEGA MAR DE FRADES

D.O. Rias Baixas

FASS 4

Griner Veltliner
WEINGUT -BERNARD OTT-WAGRAM



REMEDY'S

APOTHECARY

Spicy Mandarita

( Habanero Infused Tequila/Hausgemachte
Mandarinen Likor/Limette)

Mexican Lemonade

(Tortilla infused
Tequila/Limette/Haugemachte Jasmin &
Gunpowder Tee Sirup/Soda)

Pisco Sour

(Quebranta
Pisco/Limettensaft/Zuckersirup/Eiweill/

Chuncho bitters)

DARK & Stormy

(Gosling Black Seal Dark
Rum/Limettensaft/Ginger Beer)
Forever Young

(Gin/Gurkensirup/Zitronensaft/Kiwi & Aloe
Vera Saft)

Bergamote & Cedro FlIZZ
(Gin/ltalicus/Hausgemachte Cedro
Sirup/Zitonensaft/Soda)

Penicilin

(Blended
Scotch/Ingwer/Honig/Zitronensaft/Islay
Single Malt Scotch)

Remember

(Nordes Gin/Tenqueray Sevilla
Gin/Hausgemachte Green Tee

Sirup/Limette/Cava)



Empfehlung aus unsere Aphothecary
Bar:
Infusierte Krauter und Gewiirze in Gin

mit Tonic Wasser serviert

Mediteranean Mix
(Rosmarin/Basilikum/Lavendel/Mandarine)
Oriental Mix

(Ingwer/Lang Pfeffer/Koriandersamen/

Cardamom/Kreuzkummel)

Fresh Mix

(Lemongrass/Limette/Zitronenthimyan/Minze)

Sweet & Bitter

(Grapefruit/Orange/Himberren/Erdbeeren)

Hot & Spicy
(Sechuan Pfeffer/Tymut Pfeffer/Zimtblite/Piment)

Floral Mix

(Hibiskus Bliite/Kamile/Rosenknospen/Holunderbliite

Unsere vielfaltige Auswahl an G & T bietet fiir
jeden den passenden Geschmack ob:klassisch,
fruchtig, blumig, mediterran, oriental, frisch,

kraftig, usw...

GIN &
TONIC

APOTHECARY




