


VERANSTALTUNGSORTE & WEINGUTER

STANDOFFNUNGSZEITEN: Freitag 18.00 - 22.00 Uhr - Samstag 11.30-18.00 Uhr + Sonntag 11.30 - 18.00 Uhr

1. HOTEL RESTAURANT WEINGUT WEISBROD 6. WEINPARADIES FREINSHEIM &
+ Handkees mit Musik HOFSCHANKE IM ZWINGER

» Liptauer Brod + Pélzer Gschnetzeldes mit Gebredelte unn Zaziki
+ Gulaschsupp mit Weissbrod » Worschdsalad

+ Fleeschknepp mit Meerreddisch » Langosch
+ Grumbeerknepp dfillt mit Blut- unn Lewwerworscht uff Sauerkraut + Saumage im Weck unn vieles mehr
2. WINZERHOF REHG 7. WEINGUT LANGENWALTER-GAUGLITZ

» Krdmige Keschdesupp

+ Saumagebrodworscht im Roggeweck
» Vinschgauer mit Zwiwwelmedd

« Palzer Déner (Zwiwwelfleesch im FIadebrod) « verschiedene Schmalzbrode

3. WEINGUT RINGS & WEINSTUBE WEINREICH * Kaffee / Cabbudschino unn Rotwoikuche

« Pommes WEINreich mit der Schal unn 8. WINZERHOF PIRMANN

in Ochseschmalz gebagge » Schwoinemeddbrod
+ Veganer Oidopf mit Kerbis, Chilli unn Limedde-Koriander-Kram « Liptauer Brod
* PALZ-BORGER mit Brodworschtfillsel unn Senfdipp « Saumage im Weck
+ HOT DOG PROVENCE, mit selwergmachder Summer- » Brodworscht im Weck

brodworscht, provencalischem Gemies unn Estragonsenf » Schbiessbroode im Weck

im Krauterweck 9. WEIN- UND FERIENGUT ALTES LANDHAUS &
» LACHS-CEVICHE uff unser Art mit lauwarme Lachsfilet : R

uff Siessgrumbeersalad unn Pepperoni-Limone-Marinad NITSCHES CREPERIE

» Spezialiddde vum Giill

» Brod- oder Corryworscht im Weck
+ Saumage im Weck 10. WEINGUT KIRCHNER &

WEINSTUBE EDELHOF KIRRWEILER

* Riesling-Kokosmilchsupp mit Koriander unn Zitronegras (Vegan)
» Saumagemaultasche mit Saladbukett

+ Mit Treschder gebeizte Lachs uff Schbageddi-Peschdo-Salad

« Rindfleeschsalad vunn de Daflschbitz unn Grumbeerknorze

* Limone-Quark-Muus unn Feigekompott

» Schbiessbrode
» Brodworscht im Weck
+ Saumage im Weck

» Worschtsalad unn Pommes
» Frielingsroll (veggedarisch)

5. WEINGUT REIBOLD
« Palzer Schofskees vunn de Reeweglut
» Winzerschdeek vunn de Reeweglut
+ Waffle no Omas Art

« Am Freitag, groBes
Feuerwerk bei Einbruch
der Dunkelheit

» Verkaufsoffener
Sonntag 22.09.2019
13:00 - 18:00 Uhr

[l Entlang der gesamten Wegstrecke
zwischen Stand 8 und 9

Zu den Parkplatzen folgen Sie
2 bitte dem [-Zeichen

DRK

11. MANDELHOF FAMILIE OBERHOLZ
» Grumbeerpannekuche unn Appelbrei

12. WEINGUT KREBS
» Pulled Lachs Bérger
+ Pélzer Glubbsandwidsch mit Saumage, Schbeck,
Ei unn Réschdzwiwwle
« Kerbis-Siessgrumbeersupp mit Kokosmilsch unn Ingwer
+ Oiglegder Handkees mit Appel-Keschde-Chutney

13. ALTSTADTHOF FREINSHEIM &
WEINKELLER SCHICK
» Ochs vum Schbiess mit Grumbeersalad
» Ochs im Weck
» Herzhafte Grumbeerwaffle
+ Siesse Waffle
« Keeswerfle

14. WEINGUT OSSWALD-GAUL
+ Die ,wilde Coérryworscht*
» Wildbrodworscht im Weck
» Wildsaumage im Weck

15. WEINGUT KREUZHOF GUTSAUSSCHANK
PLANWAGENFAHRTEN FAMILIE HERBEL
» Zwiwwlekuche
» Dampnudle mit Vanille- oder Woisooss
+ Grumbeersupp mit Gemies
« Palzer Brodworscht im Weck oder Saumage-Borger
* Flammkuche

16. WEIN- UND SEKTGUT KISSEL & FABER CATERING
« Frische Auschdern ,Fines de Claire”
+ Ganslewwerterrine mit Brioche unn Mango Chutney
» Gebrodene Gambas unn &n Linsesalad
» Rumbschdeegschoibe im Weck mit Zwiwwle
+ Wildsaubrodworscht im Weck

17. OBSTHOF SCHICK & ENGELHARDT‘S
+ Appelpannekuche

18. WEINGUT KASSNER-SIMON &
WEINSTUBE WEICK KALLSTADT
» Schwoinebéaggelscher in Spatburgundersooss
unn Grumbeerkneed|
« Spinatknepp mit Gorgonzolarahmsooss (veggedarisch)
» gebaggene Blutworscht mit Zwiwwle unn Gebreedelde
+ Gebrodene Garnele uff Schbageddie in Peschdo
» Lammhaxe, Dafelschbitz unn noch viel mehr

19. TSV 1885 FREINSHEIM
+ Kaffee unn selwergmachte Kuche

20. PALATINA WEINDEPOT,
HOFAUSSCHANK AM BAHNHOF
+ Spinatkneed| mit Keessooss uff Parmesan
» Kammbrode oder Fleeschkees mit Grumbeersalad
oder im Weck
» Handkees mit Musik oder Russische Eier
» Pulled Pork im riesige Bérger-Weck
» Unn nadierllich Kaffee unn selwer gmachte Kuche



