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Straußwirtschaft | Gutsschänke | Winzercafé

Weinbar | Vinothek | Bistro
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Feinschmecker-Restaurant | Sterne-Restaurant

FARBKENNUNG FÜR BETRIEBSART

Straßenbahn/Zug (nicht weiter als 500 m entfernt)

Bushaltestelle (nicht weiter als 500 m entfernt)

Fahrradweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Wanderweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Hauseigener Parkplatz

Hauseigener Busparkplatz

Hauseigener Wohnmobilstellplatz

Reservierung empfohlen

Kartenzahlung möglich

Kinderfreundlich (Spielecke vorhanden)

Tiere erlaubt

Tagungen möglich

Freies W-LAN

Übernachtungsmöglichkeit

English spoken

Mittags geöffnet

Essen zum Mitnehmen

Barrierefreiheit geprüft – 
teilweise barrierefrei für Menschen 
mit Gehbehinderung



1RHEINHESSEN

Eine kulinarische Reise durch Rheinhessen lohnt sich – denn hier 
wird nicht nur guter Wein gemacht, sondern auch lecker gekocht.
Dabei hilft Ihnen unser Führer im praktischen Taschenformat, die 
Türen zu tollen Genusswelten zu finden.

Von den gemütlichen Straußwirtschaften und Gutsschänken, zu 
tollen, hippen Weinbars bis hin zu den klassischen und modernen 
Feinschmecker-Restaurants.

In unserer Kultur, in der das Gastgebersein schon in unseren 
Genen verankert ist, erfolgt das Zusammenspiel von Wein und 
Speisen mit viel Lokalkolorit – wir genießen das Leben und laden 
Sie herzlich dazu ein!

Das Bewusstsein für unsere Wurzeln in der Region prägt nicht nur 
die Weine unserer innovativen Winzerinnen und Winzern, sondern 
auch die kreativen Gerichte der Köchinnen und Köche. Diese Besin-
nung zurück zu Produkten aus der direkten Umgebung macht Spaß 
und Lust auf mehr.

Entdecken Sie Rheinhessen mit seinen Weinen und seiner Küche!

Guten Appetit und Prost!

WEINGASTRONOMIE IN RHEINHESSEN
HERZLICH. PERSÖNLICH. GESELLIG. KREATIV. AUTHENTISCH.
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STRAUSSWIRTSCHAFT
Es handelt sich um einen Weinausschank direkt beim Winzer – 
eine Garantie, dass nur selbst produzierte Weine ausgeschenkt 
werden. Dazu gibt es kleine Speisen.

Laut Gaststättenverordnung darf eine Straußwirtschaft nur bis zu 
vier Monate im Jahr geöffnet sein und sie verfügt nicht über eine 
Vollkonzession.

GUTSSCHÄNKE
Auch von einer Winzerfamilie geführt, stehen die selbst-
erzeugten Weine im Mittelpunkt, zu denen aber in der Regel ein 
größeres Speisen-angebot gereicht werden kann.
Im Gegensatz zur Straußwirtschaft muss eine Gutsschänke über 
eine Vollkonzession verfügen. Des Weiteren ist eine ganzjährige 
Öffnung möglich.

WINZERCAFÉ
Ein Winzercafé findet sich meist auch direkt auf dem Hof eines 
Winzers. Als Besonderheit werden hier (nachmittags) Kaffee, Tee 
und Kuchenspezialitäten angeboten. Zusätzlich aber auch kleine 
Speisen passend zum selbstproduzierten Wein.
Es ist vergleichbar mit den Richtlinien einer Gutsschänke.

WEINBAR
In einer Weinbar steht für 
den Gast meist eine große 
Auswahl an Weinen zum 
Probieren bereit. Dazu 
können unterschiedliche 
Speisen, je nach Betriebs-
philosophie, gereicht wer-
den. 

VINOTHEK
Im Gegensatz zu einer Weinbar, kann man in der Vinothek in der 
Regel die probierten Weine auch kaufen. Das kulinarische Ange-
bot beschränkt sich meist auf kleine Speisen.

BISTRO
Ein Bistro ist meist ein kleineres Lokal mit einer kulinarischen 
Spezialisierung. Die Weinkarte beinhaltet in der Regel nur eine 
kleine Auswahl. 
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WEINSTUBE
Eine Weinstube wird von einem Gastronom betrieben und ist in 
der Regel nicht mit einem Weingut verbunden. Das Wein-Angebot 
bezieht sich meist auf die Region, kann sich aber auch auf 
Deutschland oder die Welt ausdehnen. Das Speisenangebot ist 
von regionalen Spezialitäten geprägt.

GASTWIRTSCHAFT
Im Gegensatz zu einer Weinstube liegt in der Gastwirtschaft 
der Schwerpunkt auf der Speisekarte. Dies wird durch Getränke 
unterschiedlicher Art ergänzt – hier kann der Gast erwarten, auch 
Bier ausgeschenkt zu bekommen.

RESTAURANT
Das klassische Restaurant setzt den Anspruch auf Wein und 
gehobene Speisen. In der Regel hat der Gast zusätzlich eine 
größere Auswahl weiterer verschiedener Getränke.

FEINSCHMECKER-RESTAURANT
Das Feinschmecker-Restaurant unterscheidet sich von einem 
klassischen Restaurant in der Finesse der Speisenzubereitung 
und einer anspruchsvollen Weinkarte.

STERNE-RESTAURANT
Hierbei handelt es sich um eine Empfehlung des Guide Michelin. 
Die Redaktion probiert sich durch die Küche herausragender 
Restaurants und vergibt die Sterne-Auszeichnung. 
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Auf der Titelseite sehen Sie das hier aufgeführte Rezept der 
Foodistas (Tanja Farwick)

Zutaten für 4 Personen:
Gnocchi:
600 g Hokkaido Kürbis
2 kleine Kartoffeln (vorw. festkochend)
270 g Mehl
2 TL Salz
1 Eigelb
2 EL Butter
1 Bund Salbei
8-10 Rosenkohlröschen für die Chips
100 ml Pflanzenfett

KÜRBIS-GNOCCHI MIT KNUSPERCRUNCH 
UND GORGONZOLA-CREME

Brot-Nuss-Grösterl:
2 Scheiben Ciabatta
6 TL Olivenöl
100 g Kürbiskerne
Gorgonzola-Creme:
60 ml Milch
90 g Gorgonzola

ZUBEREITUNG GNOCCHI:
• Den Backofen auf 180 Grad (Umluft) vorheizen. Den Kür-

bis waschen und für 35 Minuten in den Backofen geben.
• In der Zwischenzeit die Kartoffeln schälen und etwa 30 

Minuten kochen.
• Ein Viertel des Kürbisses in Streifen schneiden. Das 

restliche Fruchtfleisch aus der Schale kratzen, die Kerne 
entfernen und zu den Kartoffeln geben.

• Insgesamt solltet ihr nun auf ca. 560 g Kartoffel-Kürbis-
Masse kommen. Diese dann mit dem Mehl, Salz, Muskat-
nuss und Eigelb vermengen.
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• Den Teig mit bemehlten Händen zu zwei Kugeln formen. 
Diese auf einer bemehlten Arbeitsfläche zu 2 cm dicken 
Rollen formen und in 2 cm lange Stücke schneiden.

• Die Stücke entweder über eine Gabel oder eine geriffel-
te Holzplatte rollen.

• Die Gnocchi portionsweise in siedendem Salzwas-
ser garen. Nach wenigen Minuten steigen sie an die 
Wasseroberfläche. Die Gnocchi mit einer Schaumkelle 
herausnehmen, in einem Sieb abtropfen lassen und 
anschließend auf einem Teller beiseitestellen.

• Die Butter in einer Pfanne schmelzen lassen und den 
Salbei dazugeben. Für 5 Minuten anbraten und dabei 
immer wieder umdrehen.

• Die Gnocchi ebenfalls für 5 Minuten mit in die Pfanne 
geben. Ggfs. mit Salz noch einmal nachwürzen.

• Für die Rosenkohlchips, den Strunk sowie die äußeren 
Blätter entfernen. Dann die weiteren Blätter einzeln 
abzupfen und beiseitestellen.

• Das Pflanzenfett in einem Topf erhitzen und die Rosen-
kohlblätter darin für 160 Grad für 1-2 Minuten frittieren. 
Auf einem Küchenkrepp abtropfen lassen und zu den 
Gnocchi servieren.

ZUBEREITUNG GORGONZOLA-CREME:
• Die Milch zusammen mit dem Gorgonzola in einem Topf 

bei mittlerer Hitze auflösen und dabei immer wieder 
umrühren.

• Vor dem Servieren der Gnocchi die Sauce darauf zusam-
men mit dem knusprigen Brot und den Kürbiskernen 
verteilen.

ZUBEREITUNG BROT-NUSS-GRÖSTERL:
• In einer Pfanne das Olivenöl leicht erhitzen.
• Das Ciabatta in Würfel schneiden und in die Pfanne 

geben. Knusprig und goldbraun anbraten. Anschießend 
die gehackten Kürbiskerne dazugeben und für weitere 2 
Minuten anbraten.
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WEINGASTRONOMIE IN RHEINHESSEN 1

REZEPT 4

GASTRONOMIE NACH ORTEN 6

GASTRONOMIE NACH KATEGORIEN 9

ALBIG
Schlick’s Restaurant in der 
Weinstube Mann 12

ALZEY
Weinstube – Hotel Römer 12

Café im Hotel am Schloss  13

APPENHEIM
Straußwirtscha© Eberle-Runkel 13

BIEBELSHEIM
Nickl’s Speisekammer 14

BODENHEIM
Landhotel Battenheimer Hof  14

Weingut Gruber – Gutausschank 
„Living Room“   15

ECKELSHEIM
Kulturhof Eckelsheim  15

FLONHEIM
Anonietta’s in der 
Dohlmühle  16

Weingut – Weinlokal 
Haus Thiel 16

FLONHEIM-UFFHOFEN
Landhotel – Weingut Espenhof 17

FLÖRSHEIM-DALSHEIM
Tacheles Landrestaurant 
und Gästehaus Schmitt  17

GAU-ALGESHEIM
Restaurant Elder  18

GAU-BICKELHEIM
Weinschänke und Gästehaus 
C. Schnabel   18

GAU-BISCHOFSHEIM
Das Nack 19

GUNTERSBLUM
Schinderhannes Weinstall 19

Weingold im Domhof erleben 20

HACKENHEIM
Bonnheimer Hof 
Land-Restaurant  20

HARXHEIM
Gutsschänke Reßler   21

Gutsschänke im Steigerhof  21

HORRWEILER
Kleinquadrat  22

INGELHEIM
Landrestaurant 
Eulenschänke  22

Marone  23

Wasems Kloster Engelthal 23

Gutsausschank „Zum Kuhstall“ 
im Weingut J. Bettenheimer        24

INGELHEIM-SPORKENHEIM
Fetzer’s Restaurant 
Lindenhof  24
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JUGENHEIM
Gasthaus Grüner Baum  25

Restaurant – Hotel 
Weedenhof  25

KÖNGERNHEIM
Jordan’s Untermühle  26

LÖRZWEILER
Weingut Gottwald  26

Gutsschänke Brückmer   27

Lörzweiler Woistubb – 
Gutsschänke Scheidemantel 27

MAINZ
Restaurant Bellpepper   28

Bergschön zum 
Kirschgarten  28

Weinbar Dagobert   29

Restaurant Geberts 
Weinstuben  29

Hof Ehrenfels  30

Restaurant LaGallerie  30

Weinbar Onkel Oskar   31

Weinstube im Hilton Mainz 31

Gasthaus Willems  32

Willems im Altstadtcafé  32

MAINZ-EBERSHEIM
Der Laurentiushof – 
Weingut Eckert  33

MAINZ-FINTHEN
Atrium Hotel Mainz – 
Atrium Restaurant   33

GenussWerkstatt Mainz   34

MAINZ-HECHTSHEIM
Manusfaktur  34

MÖLSHEIM
Gutsschänke Alte Brennerei  35

MOMMENHEIM
Weinzuhause  35

MONZERNHEIM
Geil’s Scheier   36

MÖRSTADT
Restaurant Saalbau anno 1910 
Weingut und Winzerhotel 
Kinges-Kessel   36

NIEDER-OLM
Das Crass 37

NIERSTEIN
Gehrings Weinwirtscha© 37

KLEINs’s VINUM  38

Platen’s Restaurant 
& Wine-Lounge 
im Rhein-Hotel Nierstein 38

OBER-OLM
Restaurant benzoliver  39

OCKENHEIM
FamilienWeinGut Feser – 
Vinothek – Ferienwohnungen 
– Erlebnis 39

OSTHOFEN
Landhaus Dubs  40

Gutsschänke Holzmühle 40

Mittwochsstraußwirtscha© – 
Weingut Grittmann   41

Vis à Vis Weinbar & Restaurant 41

Landhotel Zum Schwanen 
Gastro-GmbH  42
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SAULHEIM
mundart Restaurant  42

Gutsausschank 
Walldorf-Pfa±enhof  43

SCHWABENHEIM
Landgasthof Engel  43

Zum alten Weinkeller  44

SELZEN
Kaupers Restaurant 
im Kapellenhof    44

Zur alten Kastanie   45

SPRENDLINGEN
Gutsausschank Huth   45

Weingut und Gutsschänke 
Lutz Mohr   46

STADECKEN-ELSHEIM
Weingut Burghof – 
Winzerfamilie Michael Wolf  46

Gutsschänke Mengel-
Eppelmann  47

Gutsausschank – Weingut – 
Vinothek Schott   47

STEIN-BOCKENHEIM
Vinothek – Hofausschank 
– Weingut Kirchberg-Hof 48

UDENHEIM
Weingut Daniel Zaun   48

VENDERSHEIM
Straußwirtscha© – Weingut – 
Gästehaus Janson   49

WACKERNHEIM
Landgasthof Kirschgarten 49

WAHLHEIM
Weinstube Zur Sandmühle im 
Weingut Korfmann  50

WESTHOFEN
GUT LEBEN am Morstein 50

Weingut Stabel   51

WÖLLSTEIN
Gasthof Geheischnis  51

WÖRRSTADT
Böhm’s Weingewölbe 52

WÖRRSTADT-ROMMERSHEIM
Zum Woifässje 52

WORMS
Zur Müllerei  53

ZORNHEIM
Zornheimer Weinstube  53

WIR SIND RHEINHESSEN 54

NEWSLETTER 56

BROSCHÜREN 57

IG RHEINHESSISCHE WEINGEWÖLBE 58

RHEINHESSISCHE
DIREKTVERMARKTER 59

IMPRESSUM 60

RHEINHESSENKARTE A
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STRAUSSWIRTSCHAFT
Straußwirtschaft Eberle-Runkel, Appenheim 13
Schinderhannes Weinstall, Guntersblum 19
Der Laurentiushof – Weingut Eckert, Mainz-Ebersheim  33
FamilienWeinGut Feser – Vinothek – Ferienwohnungen  
– Erlebnis, Ockenheim 39
Mittwochsstraußwirtschaft – Weingut Grittmann, Osthofen 41
Weingut Daniel Zaun, Udenheim 48
Straußwirtschaft – Weingut – Gästehaus Janson, Vendersheim  49
Weingut Stabel, Westhofen 51

GUTSSCHÄNKEN
Weingut Gruber – Gutsausschank „Living Room“, Bodenheim 15
Weinschänke und Gästehaus C. Schnabel, Gau-Bickelheim 18
Bonnheimer Hof Land-Restaurant, Hackenheim 20
Gutsschänke Reßler, Harxheim  21
Gutsschänke im Steigerhof, Harxheim  21
Gutsausschank „Zum Kuhstall“ im Weingut  
J. Bettenheimer, Ingelheim 24
Gutsschänke Brückmer, Lörzweiler  27
Lörzweiler Woistubb – Gutsschänke Scheidemantel, Lörzweiler 27
Gutsschänke Alte Brennerei, Mölsheim  35
Geil´s Scheier, Monzernheim 36
KLEIN´s VINUM, Nierstein 38
Gutsschänke Holzmühle, Osthofen  40
Gutsausschank Walldorf-Pfaffenhof, Saulheim   43
Zur alten Kastanie, Selzen 45
Gutsausschank Huth, Sprendlingen 45
Weingut und Gutsschänke Lutz Mohr, Sprendlingen  46
Weingut Burghof – Winzerfamilie Michael Wolf, Stadecken-Elsheim 46
Gutsschänke Mengel-Eppelmann, Stadecken-Elsheim 47
Gutsausschank – Weingut – Vinothek Schott, Stadecken-Elsheim 47
Weinstube Zur Sandmühle im Weingut Korfmann, Wahlheim 50
Böhm’s Weingewölbe, Wörrstadt     52
Zum Woifässje, Wörrstadt-Rommersheim  52

WEINBAR
Weinbar Dagobert, Mainz 29
Weinbar Onkel Oskar, Mainz 31
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VINOTHEK
Weingut Gottwald, Lörzweiler 26
Vinothek – Hofausschank – Weingut Kirchberg-Hof,  
Stein-Bockenheim 48

BISTRO
Café im Hotel am Schloss, Alzey 13
Willems im Altstadtcafé, Mainz 32

WEINSTUBE
Weinstube – Hotel Römer, Alzey  12
Weingut – Weinlokal Haus Thiel, Flonheim  16
Landhotel – Weingut Espenhof, Flonheim-Uffhofen 17
Hof Ehrenfels, Mainz 30
Weinstube im Hilton Mainz, Mainz  31
Landgasthof Engel, Schwabenheim   43

RESTAURANT
Schlick’s Restaurant in der Weinstube Mann, Albig  12
Landhotel Battenheimer Hof, Bodenheim  14
Kulturhof Eckelsheim, Eckelsheim  15
Anotnietta’s in der Dohlmühle, Flonheim  16
Tacheles Landrestaurant und Gästehaus Schmitt,  
Flörsheim-Dalsheim  17
Restaurant Elder, Gau-Algesheim   18
Weingold im Domhof erleben 20
Kleinquadrat, Horrweiler  22
Landrestaurant Eulenschänke, Ingelheim  22
Marone, Ingelheim  23
Wasems Kloster Engelthal, Ingelheim  23
Fetzer’s Restaurant Lindenhof, Ingelheim-Sporkenheim 24
Jordan’s Untermühle, Köngernheim   26
Bergschön zum Kirschgarten, Mainz  28
Restaurant Geberts Weinstuben, Mainz  29
Gasthaus Willems, Mainz  32
Manusfaktur, Mainz-Hechtsheim  34
Weinzuhause, Mommenheim 35
Restaurant Saalbau anno 1910 Weingut, Winzerhotel  
Kinges-Kessel, Mörstadt 36
Das Crass, Nieder-Olm 37
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Platen’s Restaurant & Wine-Lounge im Rhein-Hotel  
Nierstein, Nierstein 38
Restaurant benzoliver, Ober-Olm  39
Landhotel Zum Schwanen Gastro GmbH, Osthofen  42
Landgasthof Kirschgarten, Wackernheim  49
Zur Müllerei, Worms   53
Zornheimer Weinstuben, Zornheim   53

GASTWIRTSCHAFT
Gasthaus Grüner Baum, Jugenheim  25
Gehrings Weinwirtschaft, Nierstein  37
Gasthof Geheischnis, Wöllstein 51

FEINSCHMECKER-RESTAURANT
Nickl’s Speisekammer, Biebelsheim  14
Das Nack, Gau-Bischofsheim  19
Restaurant – Hotel Weedenhof, Jugenheim 25
Restaurant Bellpepper, Mainz  28
Restaurant LaGallerie, Mainz  30
Atrium Hotel Mainz – Atrium Restaurant  33
GenussWerkstatt, Mainz-Finthen 34
Landhaus Dubs, Osthofen  40
Vis à Vis Weinbar & Restaurant, Osthofen  41
mundart Restaurant, Saulheim   42
Zum alten Weinkeller, Schwabenheim  44
GUT LEBEN am Morstein, Westhofen  50

STERNE-RESTAURANT
Kaupers Restaurant im Kapellenhof, Selzen 44
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Roßmarkt 14, 55232 Alzey | Tel. 06731 - 44389
www.hotel-weinstube-roemer.de 

Der „Römer“ ist eines der schönsten Fach-
werkhäuser in Rheinhessen. Um 1690 er-
baut, beherbergt es nach seiner komplet-
ten Renovierung die Weinstube und ein 
kleines Hotel mit einer sehr persönlichen 
Atmosphäre. In der holzgetäfelten Wein-
stube genießen die Gäste die Weine aus 
eigenem Anbau und gute regionale Küche. 
Im Herzen von Alzey, am Roßmarkt, lädt der 
„Römer“ zur rheinhessischen Gemütlichkeit 
ein. Für Familien- und Betriebsfeiern, aber 
auch für Geschäftstermine bietet der Römer 
die passenden Räumlichkeiten.

F 4

Ö�nungszeiten Di - So 11:30 - 14:00 , 17:00 - 24:00 | Ruhetag Mo
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 6,00 - 21,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 19
Sitzplätze innen 100 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 30 + 40
Termine –

WEINSTUBE – HOTEL RÖMER
Weinstube
saisonal, regional, 
vegetarisch

Di - So

So

Goldbachstraße 25, 55234 Albig | Tel. 06731 - 9981199
www.schlicksrestaurant.jimdo.com

Küchenmeister Jörg Schlick und sein Team ga-
rantieren eine typische rheinhessische Wein-
stube mit besonderem Flair. Zwei gemütliche 
Gasträume – einer rustikal, ein zweiter moder-
ner ausgestattet – sorgen für ein familiäres 
Ambiente. Eine Gartenwirtschaft im Winzerhof 
lädt bei schönem Wetter zum Verweilen ein. 
Schlick’s Küche bietet authentische Gerichte 
mit rheinhessischem Schwerpunkt. Hausma-
cher Wurst aus eigener Herstellung, Wild aus 

der Region und tolle Weine aus Rheinhessen können vor Ort genossen werden. Verschie-
dene Sonderaktionen (siehe Internetseite) sowie Schlick’s legendäres Schlachtfest, 
Entenbraterei im Herbst und Gans ganz klassisch runden das Angebot ab.

E 4

Ö�nungszeiten Mi - Sa 17:30 - 22:00 | So 11:30 - 14:00, 17:30 - 22:00 | Fe auf Anfrage | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 2 Wochen in den Sommerferien, 27. Dez - 2. Jan 2024
Warme Küche Mi - Sa 17:30 - 21:30 | So 11:30 - 14:00, 17:30 - 21:30
Hauptgerichte 8,50 - 30,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 50 | außen 20 | geschlossene Gesellschaft möglich 50
Termine Ka¥eeklatsch bei Schlick’s 2. + 4. So im Monat, Rheinhessisches Schlachtfest Jan - März 

und Okt - Dez jeden 1. + 3. Mi, Gans ganz klassisch Nov + Dez, Christkindbu¥et 25. + 26. Dez

SCHLICK’S RESTAURANT IN DER 
WEINSTUBE MANN

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich
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Amtgasse 39, 55232 Alzey | Tel. 06731 - 94224
www.hotelamschloss-alzey.de 

Ab Sommer 2023 kann man in einem der 
schönsten Winkel der Alzeyer Innenstadt 
eine Kaffeespezialität aus der Siebträger-
maschine und ein Stück hausgebackenen 
Kuchen oder einen kleinen Imbiss mit Wein 
genießen.
Die idyllische Terrasse und die gemütlichen 
Innenräume des Hotels laden zum Verweilen 
ein. 
Eine Gruppenreise ist geplant und man 
möchte im Hotel Am Schloss zu Abend essen? Einfach anfragen. Weinproben mit Winzern 
mit passendem Essen im Haus werden auch gerne vermittelt. Besondere Veranstal-
tungstermine sind auf der Homepage zu finden.

F 4

Ö�nungszeiten Restaurant/Café siehe Internetseite | Hotel ganzjährig
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte Menü/Bu¥et ab 15 Pers. – ab 28,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine min. 10
Sitzplätze innen 30 + 40 | außen 30 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

CAFÉ IM HOTEL AM SCHLOSS
Bistro
regional, international

Niedergasse 25, 55437 Appenheim | Tel. 06725 - 2810
www.weingut-eberle-runkel.de 

Das Weingut Eberle-Runkel ist ein traditioneller 
Familienbetrieb, der in der Region bekannt ist für 
seine Bodenständigkeit und ehrliche Gastfreund-
schaft. Wer im Sommer in der alten Hofreite zwi-
schen blühenden Oleandern, Fuchsien und Hor-
tensien sitzt, empfindet Gemütlichkeit. Die offe-
nen, aus bundesweit maßgebenden Weinführern 
ausgezeichneten Weine lassen sich unbeschwert 

zur einheimischen Frischeküche verkosten. Die kleine Auszeit zwischendurch wird durch 
eine Wanderung auf einem der ausgezeichneten Wanderwege wie z.B. der Hiwweltour 
Bismarckturm oder einem Spaziergang durch die Weinberge im Hundertgulden und 
Honigberg zum Kurzurlaub vom Alltag. Außerhalb der Öffnungszeiten bietet die neu 
gestaltete, lichtdurchflutete Vinothek den idealen Platz zur Weinverkostung.

C 3

Ö�nungszeiten Mitte Mai - Mitte Sept: Fr 18:00 - 24:00 | Sa 17:00 - 24:00 | So + Fe 16:00 - 24:00
Ruhetag Mo - Do

Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 6,00 - 10,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 31
Sitzplätze innen 50 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 45
Termine –

STRAUSSWIRTSCHAFT 
EBERLE-RUNKEL

Straußwirtschaft
saisonal, regional, 
vegetarisch
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So + Fe

Hauptstraße 4-6, 55546 Biebelsheim | Tel. 06701 - 4289823
www.nickls-speisekammer.de 

Nickl’s Speisekammer – der Name ist Programm. Die 
Küche von Frank Nickl kreiert jeden Monat 9 neue 
Gerichte, aus denen sich die Gäste ein 5 Gang Amuse-
Gueule Menü zusammenstellen. Frisch mediterran, 
aber auch asiatisch oder regional. So schlicht wie 
detailverliebt. So bodenständig wie hochwertig. 
Hausgemachtes aus der Speisekammer wie zum Bei-
spiel schwarze Nüsse, Wagyu-Schinken, Chutneys und 
Brot. Das Serviceteam von Monika Nickl verwöhnt die 

Gäste freundlich und kompetent. Zum Menü wird eine Weinbegleitung aus der umfang-
reichen Weinkarte empfohlen. Die Weinzeitung lässt mit über 250 Positionen keine 
Wünsche offen. Die Speisekammer verfügt über 8 Tische für 30 Personen. Die Weinguts-
lounge für kleine und große Feierlichkeiten bietet Platz für 70 Personen.

C 2

Ö�nungszeiten Do - Sa 18:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 14:00, 18:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Mi
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 25,00 - 30,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 29
Sitzplätze innen 30 | außen 30 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 70
Termine –

NICKL’S SPEISEKAMMER
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, international

Rheinstraße 2, 55294 Bodenheim | Tel. 06135 - 7090
www.battenheimerhof.com 

„Das kleine Stück Toskana in 
Rheinhessen“ – Mit viel Liebe 
zum Detail wurde das alte Land-
gut in Hotel und Restaurant mit 
Möglichkeiten zum Tagen, Feiern 
und Entspannen renoviert. Die 
regionale und internationale Kü-
che kann im Gewölbekeller oder 
im Schatten der Kastanienbäume 
auf der Gartenterrasse genossen 

werden. Räumlichkeiten für bis zu 150 Personen sind vor Ort. Das Hotel bietet des 
Weiteren moderne Zimmer im Landhausstil mit Flat-TV und W-Lan sowie Appartements 
mit Tageslichtbad, Kühlschrank und Teestation. Parkmöglichkeiten bestehen im Hof.

C 6

Ö�nungszeiten Di - Sa + Fe 17:00 - 23:30 | Ruhetag So + Mo
Betriebsferien 30. Juli - 14. Aug, 10. Dez - 7. Jan 2024
Warme Küche Di - Sa + Fe 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 10,90 - 24,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 120 | außen 85 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 120
Termine –

LANDHOTEL BATTENHEIMER HOF
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
international, Rheinhessen-Tapas



15BODENHEIM | ECKELSHEIM

In der Hüttstädt 8, 55294 Bodenheim | Tel. 06135 - 2371
www.weingutgruber.com 

Inmitten von Wein und Reben finden Gäste 
das Weingut Gruber, das gleich drei Dinge 
vereint: „WEINgut“ mit gutseigenen Weinen – 
„ESSgut“ im eigenen Gutsausschank – „Living 
Room“ und „SCHLAFgut“ in den 4 Gästezim-
mern. Man kann im Gutsausschank verweilen 
und auf der Sonnenterrasse bis in die späten 
Abendstunden die Sonne und die leckeren 
Gruberweine genießen. Die Zimmer haben 
einen schönen Ausblick in die Weinberge und 
sind ausgestattet mit DU/WC.

C6

Ö�nungszeiten Do 16:00 - 23:00, Fr + Sa 16:00 - 23:30, So 15:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Mi
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Do - Sa 16:00 - 21:30 | So 15:00 - 21:30
Hauptgerichte 6,00 - 20,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 28
Sitzplätze innen 50 | außen 80
Termine Win(t)zerzeit: Veranstaltungsreihe WEINgut – ESSgut – TUTgut – ein 3-Gang-Menü mit 

korrespondierenden Weinen (Termine auf der Internetseite)

WEINGUT GRUBER – 
GUTSAUSSCHANK „LIVING ROOM“

Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch

Kirchstraße 5, 55599 Eckelsheim | Tel. 06703 - 301458
www.kulturhof-eckelsheim.de 

Im Mittelpunkt steht das 
gastronomische Angebot 
– eine frische, einfalls-
reiche und an den Jahres-
zeiten orientierte rhein-
hessische Küche. Begleitet 
werden die kulinarischen 
Genüsse von Eckelsheimer 

Weinen, ergänzt durch weitere Positionen aus Rheinhessen und angrenzenden Wein-
baugebieten. Der Kulturhof bietet den idealen Rahmen vom Dinner für zwei bis hin zur 
individuell abgestimmte Familien- oder Betriebsfeier. Auch die Kunst spielt im Kulturhof 
eine zentrale Rolle. Wechselnde Ausstellungen, Lesungen, Konzerte, kabarettistische 
Darbietungen sowie die Kombination von Kunst und Kulinarik erwarten die Gäste.

E 3

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 18:00 | So + Fe 11:30 - 14:00, ab 17:30 | Jan - Mitte März nur Do - So geö¥net
Ruhetag Mo + Di | Jan - Mitte März Mo - Mi

Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa ab 18:00 - 21:00 | So + Fe 11:30 - 14:00, 17:30 - 20:00
Hauptgerichte 14,00 - 24,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 80 | außen 75 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 65
Termine siehe Internetseite

KULTURHOF ECKELSHEIM
Restaurant
saisonal, vegetarisch

So + Fe



16 FLONHEIM

An der Dohlmühle 1, 55237 Flonheim | Tel. 06734 - 941010
www.antoniettas.de

Rheinhessen einmal mit all ihren Facetten ken-
nen lernen oder einfach nur eine wunderbare 
Nacht in einem gemütlichen Ambiente erleben 
– das Gästehaus ist ein wunderbarer Platz zum 
Entspannen und Genießen. Gemütliche Zimmer 
mit hohem Standard, ein exklusiver Wellnessbe-
reich und natürlich alle Annehmlichkeiten von Restaurant und Weingut sind quasi das 
undum-sorglos-Paket für einen tollen Urlaub oder das einmalige Erlebnis-Wochenende. 
Antonietta’s Steakhouse & More bietet eine Vielfalt an Fleischgerichten bis hin zu ve-
getarischen sowie wechselnden regionalen Spezialitäten. Ob Hochzeiten, Events oder 
Tagungen, in den Räumlichkeiten (Gewölbekeller, Terrasse oder Weinlounge) heißt es 
feiern und genießen Das Weingut Dohlmühle der Familie Stütz liegt mitten im wunder-
baren Wiesbachtal mit 30 ha Rebfläche in den besten Lagen Flonheims und Umgebung.

E 3

Ö�nungszeiten Di - Sa 17:00 - 22:30 | So + Fe 12:00 - 22:30 | Ruhetag Mo
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche Di - Sa 17:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 22:00
Hauptgerichte 12,90 - 39,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 12
Sitzplätze innen 50 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 80 (Gewölbekeller)
Termine siehe Internetseite

ANTONIETTA‘S IN DER DOHLMÜHLE
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
international 

So + Fe

Wilhelm-Leuschner-Straße 17, 55237 Flonheim | Tel. 06734 - 413 oder 961505
www.haus-thiel.de

Wenn man den Alltag vergessen 
und in einem gemütlichen Ambi-
ente den Tag ausklingen lassen 
möchte, so ist man in Thiel’s 
Weinstube genau richtig. Familie 
Thiel bringt das Thema Atmo-
sphäre auf den Punkt, ob im Win-
ter am Kaminofen oder im Som-
mer unter schattigen Bäumen 
und Rebranken im Fassgarten. In 
der individuell eingerichteten 

Weinstube reichen sie den Gästen frischen Flammkuchen, rheinhessische Spezialitäten 
und vegane Gerichte sowie Weine aus kontrolliert umweltschonendem Weinbau.

E 3

Ö�nungszeiten ab 1. April: Fr 18:00 - 22:00 | Sa + So 17:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien 6. Nov - 31. Dez
Warme Küche Fr - So bis 21:00 
Hauptgerichte 5,00 - 18,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 45 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 
Termine siehe Facebook „Haus-Thiel“ siehe Internetseite

WEINGUT – WEINLOKAL
HAUS THIEL

Weinstube
Küche: saisonal, regional, 
vegetarisch, vegan

So + Fe



17FLONHEIM-UFFHOFEN | FLÖRSHEIM-DALSHEIM 

Poststraße, 55237 Flonheim-Uffhofen | Tel. 06734 - 94040
www.espenhof.de 

Der Espenhof – seit über 20 Jahren ge-
lebte Gastfreundschaft. Eine Weinwirt-
schaft mit mediterranem Innenhof zum 
gemütlichen Verweilen bei Wein und 
Vesper, Kaffee und Kuchen und Weincock-
tails. Mit Eventscheune und Poststube ist 
für nahezu jede Personenanzahl zwischen 
10 und 100 das richtige Ambiente gege-
ben, egal ob privat oder geschäftlich. 
Dabei bietet der Espenhof noch Über-

nachtungsmöglichkeiten für rund 40 Personen und ein ausgezeichnetes Frühstück. Der 
beste Start in den Tag für eine Wanderung entlang der Hiwweltour. Hotelübernachtungen 
sind ganzjährig buchbar: Zimmer ab 125 €/DZ inkl. Frühstück, W-Lan, Parkplatz. 

E 3

Ö�nungszeiten siehe Internetseite | Ruhetag Mo
Betriebsferien siehe Internetseite (Winter)
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte Menü nach Budget | O�ene Rheinhessische Weine 40
Sitzplätze innen 55 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 10 - 100
Termine Ho¥est 17. Juni (live mit www.jammincool.de – Tickets), weitere siehe Internetseite

LANDHOTEL – WEINGUT ESPENHOF
Weinstube
saisonal, regional, 
vegetarisch, allergikerfreundlich

Weedenplatz 1, 67592 Flörsheim-Dalsheim | Tel. 06243 - 8515
www.tacheles-landrestaurant.de

Das Tacheles Landrestaurant wird seit März 2018 
von Diana Schmitt geführt, die ihre Ausbildung zur 
Köchin in einem Sternerestaurant absolviert und 
in gehobener Gastronomie gearbeitet hat. Sie 
verwöhnt die Gäste mit ländlichen, regionalen und 
saisonalen Speisen. Besondere Spezialität sind 
die abwechslungsreichen Wildgerichte aus eige-
nem Jagdrevier. Im Sommer auch auf der wunder-
schön begrünten Gartenterrasse zu genießen. Zu 

jedem guten Essen gehören bekanntlich auch gute Weine – hier aus ökologischem 
Anbau vom eigenen Weingut und Demeter-zertifiziert. Außerdem im Angebot: Feiern im 
Wingertsheisje am Goldbergbrunnen, Planwagenfahrten, Weinproben, Familienfeiern, 
Firmen-Events, Tagesprogramme. Best of Wine Tourism-Award 2022 „Weingastronomie“

G 5

Ö�nungszeiten Mo + Di, Do - Sa ab 18:00 | So ab 11:30 | Feb nur Do - So | Ruhetag Mi + So abends
Betriebsferien 19. - 23. Dez, 27. Dez - 3. Feb 2024
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 14,00 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 110 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 8, 28, 50
Termine ab Nov Bio-Gänse, weitere siehe Internetseite 

TACHELES LANDRESTAURANT 
UND GÄSTEHAUS SCHMITT

Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch, allergikerfreundlich

So



18 GAU-ALGESHEIM | GAU-BICKELHEIM

So

Marktplatz 2, 55435 Gau-Algesheim | Tel. 06725 - 3077227
www.restaurant-elder.de 

Im Herzen der charmanten Stadt Gau-
Algesheim liegt das Restaurant Elder. 
Seit März 2017 verwöhnt das Küchen-
team um Martin Holler seine Gäste mit 
modernen deutschen Gerichten sowie 
ausgewählten Klassikern und ab-
wechslungsreichen, saisonalen Ange-
boten aus der Region. Auf der Wein-
karte findet man eine breite Vielfalt 

regionaler Spitzenweine. Der modern gestaltete Gastraum ist durch einen Seiteneingang 
auch barrierefrei zu erreichen. In den Sommermonaten besteht zusätzlich die Möglich-
keit, im Außenbereich auf dem Marktplatz zu entspannen. Für Feierlichkeiten kann das 
Restaurant mit einer flexiblen Trennwand unterteilt oder exklusiv gebucht werden.

B 3

Ö�nungszeiten Mi - Sa 16:30 - 23:00 | So 11:00 - 14:30 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche Mi - Sa 16:30 - 22:00 | So 11:00 - 14:00
Hauptgerichte 12,90 - 20,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 19
Sitzplätze innen 54 | außen 18 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 24/40
Termine –

RESTAURANT ELDER
Restaurant
saisonal, regional, 
international

Bahnhofstraße 31, 55599 Gau-Bickelheim | Tel. 06701 - 7582
www.winzerhof-schnabel.de

Stimmungsvolle Atmosphäre 
und das Flair des Winzerbetrie-
bes erleben die Gäste in der 
Weinschänke Schnabel in Gau-
Bickelheim. Ob man im Sommer 
im rebenumrankten Hof des 
Gutes sitzt oder aus dem Fenster 
der Weinstube in die mit Reben 
bewachsenen Hügel des Wiß-
bergs schaut: Immer ist der Gast 
dort, wo der Wein wächst. Die 
Weinschänke bietet den Besuchern eine abwechslungsreiche Speisekarte mit wech-
selnden Wochenangeboten und hervorragenden Bio-Weinen aus eigenem Anbau.

D 3

Ö�nungszeiten voraussichtlich Mitte April - Anfang Juni, Sept - Okt
aktuelle Informationen siehe Internetseite

Warme Küche Fr 18:00 - 20:30
Hauptgerichte 6,50 - 12,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 23
Sitzplätze innen 84 | außen 38 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 80
Termine Weinpräsentation 25. März., 25. Nov, 2. Dez

WEINSCHÄNKE UND 
GÄSTEHAUS C. SCHNABEL

Gutsschänke
saisonal, regional, vegetarisch, 
international



19GAU-BISCHOFSHEIM | GUNTERSBLUM

So

Pfarrstraße 13, 55296 Gau-Bischofsheim | Tel. 06135 - 3043
www.restaurant-nack.de

Gastgeber Christoph Arenz empfängt seine 
Besucher unter dem Motto „Das Nack hat Platz 
für alle!“. Im einladenden, bodenständigen 
Restaurant bekommen Gäste typisch regio-
nale, herzhafte Gerichte serviert. Wer es etwas 
mediterraner mag, kommt hier aber ebenso 
auf seine Kosten; dabei steht Genuss immer 
an erster Stelle. Das spiegelt auch die Einrich-
tung wider, ob im lässig, aber bequem ausge-
statteten Restaurant, in der Weinbar oder im 
festlich eingerichteten Blauen Saal. Perfekt 
auch für sämtliche Feierlichkeiten. Rheinhes-
sische Herzlichkeit wird hier großgeschrieben! 

C 6

Ö�nungszeiten Mi - Fr ab 17:00 | Sa 17:00 - 24:00 | So 11:00 - 15:00, 17:00 - 24:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa 17:00 - 22:00 | So 11:00 - 14:30, 17:00 - 22:00
Hauptgerichte 16,00 - 34,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 110 + 150 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 150
Termine siehe Internetseite

DAS NACK
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, vegan, 
allergikerfreundl., international

Hauptstraße 81, 67583 Guntersblum | Tel. 06249 - 2234
www.frey-wein.de

Rheinhessen in seiner unverwechselbaren 
Art: Familiensinn, ursprüngliche Mundart, 
traditionelle Speisen und vor allem ganz viel 
Wein! Auf der Speisekarte, die beim Lesen 
einfach Laune macht, gibt’s neben den regi-
onalen Leckerbissen, wie Rheinhessischer 
Handkäse oder Pfannengerichte, auch 
„Rhoihessisch als Fremdspraach“, während 
der offene Kamin und die familiäre Atmo-
sphäre zum Verweilen einladen – „aifach 
ganz wie dahaam“. Dank der großen, hauseigenen Weinauswahl ist für alle Geschmäcker 
etwas Passendes dabei – und sollte man dabei eine Empfehlung brauchen, die Familie 
Frey ist immer für ein Schwätzchen rund um den Wein und das Leben aufgelegt!

E 6

Ö�nungszeiten 10. März - 30. April, 15. Sept - 19. Nov: Fr ab 18:30 | Sa ab 18:00 | So ab 17:00
Betriebsferien – | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 9,50 - 12,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20
Termine Ho¥est 4. + 5. Aug, weitere siehe Internetseite

SCHINDERHANNES WEINSTALL
Straußwirtschaft
saisonal, regional, 
vegetarisch



20 GUNTERSBLUM | HACKENHEIM

Hauptstraße 33, 67583 Guntersblum | Tel. 06249-7965
www.weingut-domhof.de 

In den historischen Räumen des Wein-
golds begrüßt das Weingut Domhof seine 
Gäste in der hauseigenen Gastronomie. 
Die hellen Räume mit Holzvertäfelung 
verbinden klassisch-modernes Design 
mit einer wohligen Atmosphäre. Aus der 
Küche kommen kreative Gerichte, die 
Regionalität, Saisonalität und Frische 
verbinden. So kreiert Küchenchef Harry 

Kolba bodenständige, aber dennoch gehobene Speisen. Dazu werden die ausgezeich-
neten Weine aus eigenem Anbau serviert, die auch bei einer Weinprobe im Weingut 
verköstigt werden können. Zum Übernachten stehen 22 DZ und zwei Ferienwohnungen 
zur Verfügung, während die Vinothek im Weingut zum Tagen oder Feiern einlädt.

E  6

Ö�nungszeiten Di - Do 17:30 - 22:00 | Fr + Sa 17:30 - 23:00 | Ruhetag Mo + So, Fe
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche Di - Sa 17:30 - 21:00
Hauptgerichte 14,00 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 22
Sitzplätze innen 50 | außen 60 | sep. Raum 16
Termine jeden Di Dampfnudeltag

WEINGOLD IM DOMHOF ERLEBEN
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich

Binger Weg/Alte Straße, 55546 Hackenheim | Tel. 0671 - 7961527-0
www.bonnheimerhof.com 

Eine Stätte der Begegnung für Veranstal-
tungen aller Art. Familie Lorenz bereitet für 
die Gäste Arbeitsessen, festliche Dinners, 
Canapes und kalte Platten ebenso gerne wie 
Brunchbuffets von rustikal bis exklusiv. Indi-
viduelle Weinabende, Weinproben, Hoch-
zeiten, Familien- und Firmenfeiern – alles ist 
möglich. Durch die elitäre, gut anzufahrende 
Lage sind ausreichend Parkplätze für Pkw 
und Busse vorhanden. Gasträume für 20 bis 

250 Personen: Rheinhessenterrasse, Kelterraum, Nahestube, Gutsherrenstube, Spons-
heimer Keller, Kaiserremise, Sonnenterrasse, romantischer Innenhof unter der 250 Jahre 
alten Platane. Seit Mitte 2017 ist die neue Vinothek fertig gestellt (ab Hof-Preise).

D 2

Ö�nungszeiten Mo - Sa ab 17:00 | So + Fe ab 11:00 | Ruhetag –
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 8,00 - 23,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 5
Sitzplätze innen 450 | außen 450 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20 - 250
Termine jeden 1. So Brunch-Bu¥et, weitere siehe Internetseite

BONNHEIMER HOF 
LAND-RESTAURANT

Gutsschänke
saisonal, regional, 
Rheinhessen-Tapas

So + Fe



21HARXHEIM

Obergasse 21, 55296 Harxheim | Tel. 06138 - 7155
www.weingut-ressler.de 

In gemütlicher Atmosphäre heißt Familie Reßler & 
Team alle Gäste „Herzlich Willkommen“. Essen, Trinken, 
Feiern, Schlafen und Rheinhessen erleben verbindet 
der Familienbetrieb mit Gastfreundlichkeit. Gäste ge-
nießen gutseigene Weine gepaart mit regionaler und 
saisonaler Küche. Im Sommer gerne auch auf der Ter-
rasse. Das Ensemble zwischen Weingut, Gutsschänke 
und Gästehaus bietet Gästen sehr viele Möglichkeiten. 
Familientreffen und -feierlichkeiten sind ebenso mög-
lich wie Firmenevents, Tagungen oder Arrangements, 
um Rheinhessen zu erleben. Das Gästehaus mit medi-
terranem Flair verfügt über 17 Zimmer (davon 1 Zimmer 
barrierefrei) sowie 2 Ferienwohnungen.

C 6

Ö�nungszeiten Fr ab 18:00 | Sa + So ab 17:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 9,80 - 23,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 130 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20 - 35
Termine Harxheimer Kerb 9. - 12. Juni, Harxheimer Weinhöfefest 18. - 21. Aug, 

verschiedene „Imbs im Garten“-Termine, weitere siehe Internetseite

GUTSSCHÄNKE RESSLER
Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch

Steigerhof, 55296 Harxheim | Tel. 06138 - 6841
www.steigerhof-harxheim.de 

Die Philosophie im Steigerhof besteht 
darin, die Tradition mit der Moderne zu 
vereinbaren. Dies gelingt der Winzerfami-
lie Ackermann durch die zwei Generati-
onen im Betrieb sehr gut. Die Gutschänke 
ist im zeitlosen Holzstil eingerichtet, die 
Vinothek hingegen tritt im modernen Stil 
auf. In der Gutsschänke wird eine breite 
Palette verschiedener Weine aus eigener 
Erzeugung angeboten. Die Küche des 

Steigerhofs ist stets frisch, saisonal & regional geprägt. Das Team vom Steigerhof begrüßt 
alle Weinliebhaber von jung bis alt, die eine nicht alltägliche Küche in Verbindung mit 
hervorragenden Weinen schätzen und für eine Zeit dem Alltag entfliehen möchten.

C 6

Ö�nungszeiten Mo, Do + Fr ab 18:00 | Sa + So ab 17:00 | Ruhetag Di + Mi
Betriebsferien 22. Juni - 3. Juli, 31. Aug - 4. Sept, 23. Dez - 1. Jan
Warme Küche Mo 18:00 - 21:00 | Do + Fr 18:00 - 21:00 | Sa 17:00 - 21:00 | So 17:00 - 20:00
Hauptgerichte 10,80 - 24,80 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 65 + 36 | außen 55 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 36
Termine siehe Internetseite 

GUTSSCHÄNKE IM STEIGERHOF
Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch, allergikerfreundlich



22 HORRWEILER | INGELHEIM

Gensinger Straße 18, 55457 Horrweiler | Tel. 06727 - 2294030
www.klein-quadrat.de

Kleinquadrat steht für 4 leiden-
schaftliche Gastronomiequereinstei-
ger, deren Passion gutes Essen und 
großartiger Wein ist. In der Küche 
wird saisonal und regional gekocht. 
Familie Klein bringt vieles aus dem 
hauseigenen Garten auf den Tisch: 
frisches Obst, knackiges Gemüse 
und aromatische Kräuter. Im famili-
engeführten Weinberg wächst Silva-

ner heran. Jahr für Jahr wird er zur ganz persönlichen Bereicherung der Weinkarte, die 
überdies eine Auswahl erlesener Weine von Winzern aus Horrweiler bereithält. Auch für 
private Feiern steht der gemütliche Gastraum oder der romantische Hof zur Verfügung.

C 2

Ö�nungszeiten Fr + Sa 18:00 - 22:00 | So 17:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 9,00 - 22,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 30 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine siehe Internetseite

KLEINQUADRAT
Restaurant
saisonal, regional

Eulenmühle, 55218 Ingelheim | Tel. 06130-5549390
www.eulenschaenke.com

Im idyllischen Landrestau-
rant der Eulenmühle kann 
man einen kleinen Urlaub 
vom Alltag erleben. Sowie 
ländliche Gaumenfreuden, 
immer frisch zubereitet und 
mit Liebe angerichtet, ge-
nießen – auf der Sonnen-
terrasse mit Blick auf Wei-
den und Weinberge ebenso 
wie in der liebevoll einge-
richteten Gaststube oder 
dem Kreuzgewölbe.

B 4

Ö�nungszeiten Mi - Fr 17:00 - 22:00 | Sa 14:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 22:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien –
Warme Küche Mi - Fr 17:00 - 21:00 | Sa 14:00 - 21:00 | So + Fe 12:00 - 21:00
Hauptgerichte 9,00 - 26,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 45 + 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 60
Termine siehe Internetseite

LANDRESTAURANT EULENSCHÄNKE
Restaurant
saisonal, vegetarisch, vegan, 
allergikerfreundlich, international

So + Fe



23INGELHEIM 

Grundstraße 102, 55218 Ingelheim | Tel. 06132 - 4419922
www.restaurant-marone.de 

In gemütlicher Atmosphäre zu jeder 
Jahreszeit schmackhaft essen und guten 
Wein genießen. Das malerisch rustikale 
Haus mit romantischem Flair bietet ne-
ben kroatischen Spezialitäten auch 
gutbürgerliche Speisen. Kaum ein an-
deres Land ist in Sachen Wein so span-
nend wie Kroatien. Diese Vielfalt kann 
man hier hautnah erleben. Zusätzlich 
gibt es neben Ingelheimer und weiteren 

rheinhessischen Weinen, sorgfältig ausgesuchte deutsche Spitzenweine weltbekannter 
Winzer. Saisonale Leckereien, wie kroatische Trüffel, Spargel und Pfifferlinge runden 
das Angebot ab.

B 3

Ö�nungszeiten Di - Fr 17:30 - 22:00 | Sa 12:00 - 14:30, 17:30 - 22:00 | So 12:00 - 14:30, 17:30 - 21:00
Betriebsferien  – | Ruhetag Mo
Warme Küche Di - Fr 17:30 - 21:00 | Sa 12:00 - 13:30, 17:30 - 21:00 | So 12:00 - 13:30, 17:30 - 20:00
Hauptgerichte 17,00 - 50,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 13
Sitzplätze innen 70 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 30
Termine –

MARONE
Restaurant
saisonal, vegetarisch, 
allergikerfreundlich, international

Sa + So

Edelgasse 15, 55218 Ingelheim | Tel. 06132 - 2304
www.wasem.de 

Besucher erleben das Kloster Engelthal in sei-
ner Vielfalt. Geboten wird ein außergewöhn-
liches Ambiente, Weingenuss pur sowie kuli-
narische Köstlichkeiten. Gäste finden im Re-
staurant und in den Sommermonaten auf der 
Außenterrasse einen gemütlichen Platz. Der 
Veranstaltungsbereich eignet sich für größere 
Feiern wie Hochzeit, Jubiläum, Geburtstag etc. Zum Tagen und für Workshops stehen 
verschiedene Räume zur Verfügung, ausgestattet mit modernster Technik. In der Vinothek 
kann man das besondere Flair genießen und die Möglichkeit zum Weineinkauf oder zur 
Degustation der Weine des Weinguts WASEM nutzen. Hier wird der Einkauf zum Erlebnis: 
auch sonntags geöffnet von 12 bis 17 Uhr. Falls man mehrere Tage in Ingelheim verbrin-
gen möchte: das WASEM-Weinhotel ist nur wenige Meter vom Kloster Engelthal entfernt.

B 3

Ö�nungszeiten siehe Internetseite
Betriebsferien 23. Dez. - 9. Jan 2024
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte 10,90 - 26,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 60 | außen 70 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 30, 40, 60, 70, 100
Termine Erdbeerfest 18. + 19. Mai, Ho¥est 8. - 10. Juni, Burgberg under Vibes 24. - 27. Aug

WASEMS KLOSTER ENGELTHAL
Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch, vegan

siehe 
Internetseite



24 INGELHEIM | INGELHEIM-SPORKENHEIM

Gaulsheimer Straße 14 + 19, 55218 Ingelheim-Sporkenheim 
Tel. 06725 - 2920 oder 30130 | www.fetzersgastro.de 

In Sporkenheim erleben Gäste das traditionsreiche Restaurant Lindenhof. In dritter 
Generation von Familie Fetzer geführt, die auf über 50 Jahre gastronomische Leidenschaft 
zurückblicken kann. Für die sorgfältige Zubereitung der Speisen stehen Edmund Fetzer 

und Schwiegertochter Julia selbst hinter dem 
Herd. Hier zaubern die beiden aus frischen, 
regionalen Produkten viele Leckerbissen für 
den Gaumen. Für die aufmerksame Betreuung 
ist Susanne Fetzer stets mit einem freund-
lichen Lächeln für die Gäste da und pflegt 
warmherzige rheinhessische Tradition. Länd-
liche Eleganz und familiäre Atmosphäre spürt 
man im dazugehörigen Landhotel, das Räum-
lichkeiten für bis zu 50 Personen bietet.

B 3

Ö�nungszeiten Mi - So + Fe 11:30 - 24:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien –
Warme Küche Mi - Sa 11:30 - 14:00, 18:00 - 21:30 | So + Fe 12:00 - 20:00
Hauptgerichte 10,00 - 32,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 120 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20 + 35
Termine siehe Internetseite 

FETZER’S RESTAURANT LINDENHOF
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, aller-
gikerfreundlich, international

Mi - So
+ Fe

Stiegelgasse 32, 55218 Ingelheim | Tel. 06132 - 3041
www.weingut-bettenheimer.de 

Familiäre Gastlichkeit seit 45 Jahren im Gutsaus-
schank „Zum Kuhstall“ mit Kreuzgewölbe, Son-
nenterrasse und herrlichem Garten im alten 
Ortskern in Ober-Ingelheim gelegen. Hier erwartet 
Sie eine abwechslungsreiche Küche, die von fri-
schen, saisonalen Produkten aus der Region und 
kreativen Ideen geprägt sind. Bodenständige 
Gaumenfreuden, die aromatisch auf der Zunge 
zergehen. Mit regelmäßigen Veranstaltungen, 
Festen, Weinproben und Events wird eine Vision von Weingastlichkeit verwirklicht. Bei 
schönem Wetter kann man auf der Sonnenterrasse oder im schönen Garten verweilen. Ist 
eine Familienfeier, Hochzeit, Taufe, Konfirmationen oder Kommunionen geplant, bietet 
sich der „Heuspeicher“ mit Panoramabalkon Platz für 55 Personen.

B 3

Ö�nungszeiten Feb - März Do - Sa 18:00 - 22:30 | So + Fe ab 16:30 | April - Juni Do - Fr 18:00 - 22:30 | So ab 16:30
Betriebsferien 1. Jan - 22. Feb, 24. Juli - 3. Sept | Ruhetag Mo - Mi | April - Juli Mo - Mi + Sa
Warme Küche Do - Sa 18:00 - 21:00 | So 16:30 - 21:00
Hauptgerichte 6,00 - 26,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 21
Sitzplätze innen 45 | außen 65 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 55
Termine Spargelwochen Mitte Mai - 25. Juni, Garten/Ho¥est mit Live-Musik 20. - 22. Juli, Martinsgans-

essen 31. Okt + 13. Nov, Lichtblicke 4. + 5. Nov, Bettenheimer meets friends-Weinprobe 24. Nov

GUTSAUSSCHANK „ZUM KUHSTALL“ 
IM WEINGUT J. BETTENHEIMER

Gutsschänke
saisonal, regional, vegetarisch, allergi-
kerfreundlich, Rheinhessen-Tapas



25JUGENHEIM

Hauptstraße 79, 55270 Jugenheim | Tel. 06130 - 6161

In Jugenheim befindet sich 
das Gasthaus seit über 100 
Jahren. Es hält eine reich-
haltige Speise- und Wein-
karte bereit. Im Sommer 
steht eine große Terrasse 
für die Gäste zur Verfügung.

C 4

Ö�nungszeiten Mo + Mi - Sa 17:00 - 24:00 | So + Fe 10:00 - 22:00 | Ruhetag Di
Betriebsferien –
Warme Küche Mo + Mi - Sa 17:00 - 22:00 | So + Fe 10:00 - 22:00
Hauptgerichte 5,00 - 10,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 50 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine –

GASTHAUS GRÜNER BAUM
Gastwirtschaft
regional

So + Fe

Mainzer Straße 6, 55270 Jugenheim | Tel. 06130 - 941337
www.weedenhof.de 

Im Weedenhof erwartet den Gast ein 
rustikales, stilvolles Ambiente mit 
viel Holz, Bruchsteinen und warmen 
Farbtönen. Der ideale Rahmen für eine 
überwiegend regionale und mediter-
ran beeinflusste Küche. Frische und 
Kreativität sind Garant für unbe-
schwerten Genuss. Im Sommer lädt 
eine schöne Gartenterrasse zum Ver-
weilen, bei einem Glas Wein und 
leichter Sommerküche, ein. Das Hotel 
im Landhausstil hält sieben Doppel-
zimmer bereit.

C 4

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 18:00 | So 12:00 - 15:00, ab 18:00 | Fe 12:00 - 15:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien Sommerferien RLP
Warme Küche Mi - Sa 18:00 - 22:00 | So 12:00 - 14:00, 18:00 - 22:00 | Fe 12:00 - 14:00
Hauptgerichte 14,00 - 29,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 21
Sitzplätze innen 50 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

RESTAURANT – HOTEL WEEDENHOF
Feinschmecker-Restaurant
regional, vegetarisch

So + Fe



26 KÖNGERNHEIM | LÖRZWEILER

Außerhalb 1, 55278 Köngernheim | Tel. 06737 - 71000
www.jordans-untermuehle.de 

In trauter Zweisamkeit oder 
in geselliger Runde. Hier 
begründen stilvolles Ambi-
ente, große Küche und per-
fekter Service eine einma-
lige Liaison mit dem Ziel, 
die idealen Gegebenheiten 
des Hauses und gastrono-
mische Kompetenz mit den 
individuellen Erwartungen 
des Gastes zusammenzu-

führen. Die Familie Jordan heißt die Gäste zusammen mit Ihrem Team „Herzlich Will-
kommen“.

D 5

Ö�nungszeiten Mo - So 11:00 - 23:00 | Ruhetag –
Betriebsferien –
Warme Küche Mo - Sa 17:00 - 21:00 | So 11:00 - 21:00
Hauptgerichte 20,00 - 40,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 100 | außen 200 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 40
Termine

JORDAN’S UNTERMÜHLE
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich

So

An der Rabengewann 1, 55296 Lörzweiler | 06138 - 9420044
www.weingut-gottwald.de

Unsere Vinothek bietet einen 
atemberaubenden Blick über 
die rheinhessischen Weinberge 
bis nach Frankfurt und lädt nach 
der Rad- oder Wandertour zum 
Verweilen ein. Zu den angege-
benen Öffnungszeiten ist auch 
die Straußwirtschaft mit saisonal 

regionaler Küche geöffnet. Genießen Sie unsere prämierten Weine wie Orangentraube 
oder Rosenmuskateller auf unserer Dachterrasse. Kulinarische Weinproben und Events 
werden rechtzeitig auf der Homepage angekündigt. Lernen Sie unsere Weine bei der 
individuell auf Ihre Wünsche abgestimmten Weinprobe oder in der Straußwirtschaft ken-
nen und verbringen Sie einen Abend in entspannter Atmosphäre im Weingut Gottwald.

C 6

Ö�nungszeiten Mai + Juni, Sept + Okt Fr + Sa 17:00 - 21:00, So 14:00 - 21:00 | restl. Monate s. Internetseite
Betriebsferien siehe Internetseite | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten 
Hauptgerichte 8,50 - 20,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 36
Sitzplätze innen 50 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

WEINGUT GOTTWALD
Vinothek
Küche: saisonal, regional, 
vegetarisch



27LÖRZWEILER

Rheinstraße 2, 55296 Lörzweiler | Tel. 06138 - 902970
www.weingut-scheidemantel.de 

Im stilvollen Ambiente mit 
Gegenständen aus der al-
ten Pfarrkirche fühlt sich 
der Gast wohl. In der reich-
haltigen, bodenständigen 
Speisekarte findet sich für 
jeden Geschmack das Pas-
sende. Eines sollte man 
nicht unterlassen: sonn-
tags Omas frisch gebacke-
nen Ribbelkuche zu pro-

bieren, hausgemachter Kochkäse und vieles mehr. Frisch fruchtige Weine – insbesondere 
die Burgundersorten – wecken die Lust auf mehr.

C 6

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 16:30 - 23:00 | So + Fe 15:00 - 21:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien –
Warme Küche Mi - Sa 16:30 - 21:00 | So + Fe 15:00 - 20:30
Hauptgerichte 4,80 - 16,60 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 90 | außen 54 
Termine –

LÖRZWEILER WOISTUBB – 
GUTSSCHÄNKE SCHEIDEMANTEL

Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch

Raiffeisenstraße 10, 55296 Lörzweiler | Tel. 06138 - 6243
www.weingut-brueckmer.de 

Bei 70 Plätzen im Innen- und 50 Plätzen im Außenbereich findet jeder immer einen Platz, um 
sich verwöhnen lassen zu können. Die Weine – es sind 28 rheinhessische Tropfen im Angebot 
– kommen natürlich alle aus eigenem Anbau. Dazu gibt es eine gutbürgerliche Küche mit 
hauseigenen Spezialitäten, wie zum Beispiel Steak mit Knoblauchsoße oder Spundekäs’. 

C 6

Ö�nungszeiten saisonal: siehe Internetseite
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mo - Mi 15:00 - 21:00
Hauptgerichte 7,50 - 18,10 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 28
Sitzplätze innen 70 | außen 50
Termine –

GUTSSCHÄNKE BRÜCKMER
Gutsschänke
saisonal, regional



28 MAINZ

Templerstraße 6, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 7311537
www.bellpepper.de

Kulinarische Raffinesse und Qualität nicht nur schmecken, 
sondern erleben. Durch die unmittelbare Lage am idyllischen 
Rheinufer erwartet die Gäste des Restaurants Bellpepper 
neben hochwertigen Gerichten und exklusiven Weinen auch 
ein fantastischer Rheinblick. In den Sommermonaten rückt 
man auf der großzügigen Terrasse des Restaurants dem 
Wasser noch ein Stück näher. Wachgekitzelt durch das ent-

spannte Treiben auf der Rheinpromenade kann man dort Kulinarik in stimmungsvollem Am-
biente genießen, gepaart mit einem Hauch von Urlaubsgefühlen. Serviert werden im Bellpepper 
kreativ zubereitete Gerichte mit sowohl regionalem als auch internationalem Einfluss. Ein 
weiteres Highlight bietet der Blick in die moderne Showküche mit offenem Holzofen, welche 
die leidenschaftliche Kulinarik hinter dem Küchenchef Marcel Klisch und dessen Team, auch 
visuell erlebbar macht. Das Restaurant Bellpepper lässt Gourmetherzen höherschlagen!

A 6

Ö�nungszeiten Frühstück: Mo - Fr 7:00 - 10:00, Sa + So, Fe 7:00 - 11:00 | Mittagessen: Mo - Fr 12:00 - 14:30 | 
Sa + So, Fe 12:30 - 15:00 | Abendessen: Mo - So, Fe 17:30 - 21:00

Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 16,00 - 45,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 5
Sitzplätze innen 144 | außen 70 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 18
Termine siehe Internetseite

RESTAURANT BELLPEPPER
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, 
international

Mo - So 
+ Fe

Kirschgarten 21, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 2504600
www.mein-bergschön.de 

Frische deutsche Speisen in entspannter 
Atmosphäre genießen. Besonderes Augen-
merk wird auf die wechselnden Speise- 
und Getränkeempfehlungen gelegt. Die 
Zutaten sind frisch & saisonal. Zusätzlich 
wird eine feine Auswahl an Bieren & regi-
onalen Weinen angeboten. Die helle Ein-
richtung aus Holz und Details aus der 
Bergwelt bringen ein modernes Hüttenam-
biente nach Mainz. Genießen kann man 
auch auf der schönen Terrasse, am historischen Brunnen des Kirschgartens gelegen. 
Das Bergschön hat noch 2 weitere Locations zu bieten: Mainzer Lerchenberg (Bergschön 
Grill) und im schönen Hechtsheim (Bergschön im Bachhof). 

A 6

Ö�nungszeiten Di - Fr + So 17:00 - 23:00 | Sa 12:00 - 23:00 | Fe wie wochentags | Ruhetag Mo
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche Di - Fr + So 17:00 - 22:00 | Sa 12:00 - 22:00 | Fe wie wochentags
Hauptgerichte 6,90 - 25,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 10
Sitzplätze innen 90 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

BERGSCHÖN ZUM KIRSCHGARTEN
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich 

Sa



29MAINZ

Dagobertstraße 11, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 4640250
www.weinbar-dagobert.de 

Die neue Weinbar in der Mainzer 
Altstadt. Fokussiert auf saisonale, 
vegane und vegetarische wechseln-
de Gerichte – passend zum Wein. 
Natürlich gibt es auch Gerichte für 
Fleischliebhaber, sowie Feinkost, 
kleine „Tapas“ und Focaccia. Neben 
den Hausweinen und zahlreichen 
offenen Weinen bekommt man auch 
spezielle Lagenweine. Ein beson-
deres Augenmerk wird auf Natur-
weine gelegt, die in Mainz noch 
kaum verbreitet sind.

A6

Ö�nungszeiten Di - So ab 17:30 | Ruhetag Mo
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 4,60 - 19,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 35
Sitzplätze innen 50 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite 

WEINBAR DAGOBERT
Weinbar
saisonal, regional, 
vegetarisch, vegan

Frauenlobstraße 94, 55118 Mainz | Tel. 06131 - 611619
www.geberts-weinstuben.de 

Gelebte Mainzer Gastlichkeit! Seit fünf 
Generationen steht Familie Gebert für 
Mainzer Leidenschaft und Tradition. 
In der Küche wird handwerkliches 
Können großgeschrieben. Die Philoso-
phie zu Frische, Regionalität und eine 
saisonale Menükarte garantieren 
höchste Qualität und Ihren Genuss. Ob 
Geschäftsessen, festliches Menü oder 
private Feier: Geberts Weinstuben 
bieten ein glanzvolles Ambiente. Zauber-

haft wird es, wenn Zauberkünstler Oliver de Luca zu seiner magischen Weinprobe lädt. Ein 
Abend zum Träumen, Staunen und Genießen: www.WeinundWunder.de

A 6

Ö�nungszeiten Mi - So 11:30 - 14:30, 18:00 - 21:30 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 3 Wochen in den Sommerferien
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 20,00 - 35,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 7
Sitzplätze innen 45 | außen 30 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 8
Termine Dinnershow „Wein & Wunder“ 1x im Monat, exklusives Silvester-Gala-Menü 31. Dez, 

weitere siehe Internetseite

RESTAURANT GEBERTS WEINSTUBEN
Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch

Mi - So



Mo - So

30 MAINZ

Grebenstraße 5-7, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 9712340
www.hof-ehrenfels.de 

Das traditionelle Weinhaus des Hof Ehren-
fels bietet ein reichhaltiges Sortiment an 
warmen und kalten Speisen der regionalen, 
nationalen und vegetarischen Küche. Die 
umfangreiche Weinkarte umfasst ausge-
wählte Weine. Für alle Bierliebhaber wird 
auch ein kühles Bier vom Fass gezapft. Der 
mediterrane Garten mit Blick auf den Dom 
ist einzigartig. Ob auf geschäftlichem Zwi-
schenstopp, auf kultureller Entdeckungs-

reise oder für ein erlebnisreiches Wochenende in Mainz am Rhein – hier heißt es die 
Seele baumeln lassen und die herzliche Atmosphäre des Hauses genießen. Neben dem 
Weinhaus bietet der Hof Ehrenfels 22 klassisch eingerichtete Zimmer.

A 6

Ö�nungszeiten täglich ab 12:00 | Ruhetag –
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche 12:00 - 22:00
Hauptgerichte 6,50 - 23,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 46
Sitzplätze innen 100 | außen 160 | angrenzender Raum 30 (nur auf Anfrage)
Termine siehe Internetseite 

HOF EHRENFELS
Weinstube
saisonal, regional, 
vegetarisch, Rheinhessen-Tapas

Gaustraße 29, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 6969414
www.lagallerie-mainz.de 

LaGallerie – der Name ist Programm: 
Wein/Genuss/Kunst. Gelegen in der 
Gaustraße gegenüber der St. Stephans-
kirche. Die moderne Einrichtung mit 
Drucken von Chagall und die frische 
jahreszeitliche Küche mit Top-Pro-
dukten aus der Region und aller Welt 
heißen jeden Gast willkommen. Ins-
gesamt über 300 Positionen befinden 
sich auf der Weinkarte, überwiegend 
regional, und über 20 Weine im offe-
nen Glasausschank. Mehr Informatio-
nen auf www.lagallerie-mainz.de

A 6

Ö�nungszeiten Di - Sa 11:30 - 14:30, 18:00 - 23:00 | Ruhetag So + Mo
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 10,00 - 32,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 12
Sitzplätze innen 44 | außen 18 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

RESTAURANT LAGALLERIE
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, 
international

Di - Sa



31MAINZ

Rheinallee 32, 55118 Mainz | Tel. 06131 - 4640255
www.onkeloskar.de 

Bei Onkel Oskar wird feine, selbst kreierte Kost 
zu den Weinen serviert. Focaccia, Oliven, Anti-
pasti, Käseteller, Dips und Pestos gehören, wie 
auch wechselnde saisonale Specials, zum An-
gebot. Selbstverständlich kommen auch Vega-
ner auf den Geschmack. Am Wochenende gehört 
ein „Bissi Musik“ ins Programm und ein Glas 
Wein und Oliven können auch im Stehen ver-
zehrt werden. Zusätzlich zum gastronomischen 
Angebot finden regelmäßig Wine-Tastings, 
Motto-Wochen und diverse Veranstaltungen 
statt. Ein gemütliches Ambiente lädt zum Ver-
weilen ein – Onkel Oskar hätte es gefallen.

A 6

Ö�nungszeiten Di - Do 18:30 - 23:00 | Fr + Sa 18:30 - 23:30 | für größere Gruppen auf Anfrage geö¥net
Betriebsferien – | Ruhetag Mo + So saisonal verschieden
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 5,50 - 13,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 28 mit wechselnder Weinkarte
Sitzplätze innen 30 | außen 30 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Weinproben mit Winzern aus der Region – genaue Termine siehe Internetseite

WEINBAR ONKEL OSKAR
Weinbar
saisonal, regional, vegetarisch, vegan, 
international, Rheinhessen-Tapas

Rheinstraße 68, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 245 0
www.mainz.hilton.com 

Bei einzigartigen Rheinblick auf die 
Theodor-Heuss-Brücke kulinarische 
Raffinesse erleben – nur in der 
Weinstube des Hilton Mainz. Die 
Gäste des Restaurants erwarten 
neben lokalen und internationalen 
Gerichten und korrespondierenden 
Weinen auch wechselnde saisonale 
Speisen, die Gourmetherzen höher-
schlagen lassen. In den Sommermonaten lädt die großzügige Terrasse zum Verweilen 
und Entspannen ein. Ganz gleich, ob der Sinn nach einem stilvollen Dinner oder einem 
spontanen Snack und legeren Cocktails steht – der Genuss steht immer an erster Stelle 
und das gastronomische Angebot wird allen Wünschen gerecht.

A 6

Ö�nungszeiten Mo - So + Fe 6:30 - 23:00 
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 6,00 - 45,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 130 | außen 70 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Streetfood-Festival im Sommer, Wein am Fluss, Wei(h)nachtsmarkt

WEINSTUBE IM HILTON MAINZ
Weinstube
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, international

Mo - So 
+ Fe 
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Kapuzinerstraße 29, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 2109170
www.gasthaus-willems.de 

Die Devise des Konzepts: Einfach gut Essen. 
Doch dahinter steckt viel mehr. Das Team 
rund um Jan Appeltrath richtet die Speise-
karte konsequent nach den Jahreszeiten aus 
und verarbeitet nur das, was saisonal und 
marktfrisch angeboten wird. Fast wöchent-
lich wechseln somit die modernen Gerichte. 
Die Produkte stammen vorrangig aus der 
Region. Das Restaurant ist ganzheitlich Bio-
zertifiziert. Für das Engagement, nachhaltig 

zu wirtschaften, ist das Restaurant ebenfalls von Slowfood und Greentable ausgezeich-
net. Die malerische Kulisse vor der Kirche im Sommer sowie das urige Ambiente auf 
zwei Etagen machen das Restaurant zu einem Juwel in der Mainzer Altstadt.

A 6

Ö�nungszeiten Di - So ab 17:30 Uhr | Ruhetag Mo
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte 9,00 - 35,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 50 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 12
Termine

GASTHAUS WILLEMS Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch, vegan

MAINZ

Schönbornstraße 9a, 55116 Mainz | Tel. 06131 - 1438210
www.altstadtcafe-willems.de 

Egal ob Frühstücksklassiker wie Eggs Benedict, 
Birchermüsli oder Brioche, ein wechselndes 
Lunch Menü, Kuchen oder Snacks am Abend zum 
Aperitivo. Das Willems Willems im Altstadtcafé 
hat seit 2020 wieder geöffnet und erstrahlt im 
neuen Gewand. 
Die moderne Bistro Küche widmet sich regionaler 
und saisonaler Speisen - konsequent werden die 
Produkte aus biologischer Erzeugung bezogen. 
Die hauseigene Konditorin backt auf aufwendige 
Torten für Hochzeiten und Taufen – am Abend 
öffnet das Café auch exklusiv für Feierlichkeiten 
jeglicher Art.

A 6

Ö�nungszeiten Di - So 9:30 - 17:00 | Ruhetag Mo
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte 9,00 - 15,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 8
Sitzplätze innen 70 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Aperitivo jeden letzten Do im Monat

WILLEMS IM ALTSTADTCAFÉ
Bistro
saisonal, regional 

Di - So



33MAINZ-EBERSHEIM | MAINZ-FINTHEN

Laurentiusstraße 22, 55129 Mainz-Ebersheim | Tel. 06136 - 44752
www.laurentiushof.com C 5

Ö�nungszeiten ab 31. März: Fr + Sa ab 17:00 | So ab 14:00 | Fe gesonderte Ö¥nungszeiten
Betriebsferien – | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche Fr + Sa 17:00 - 21:00 | So 14:00 - 21:00
Hauptgerichte ab 6,50 - 15,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 90 | außen 20 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 25
Termine siehe Internetseite

DER LAURENTIUSHOF – 
WEINGUT ECKERT

Straußwirtschaft
regional

Der Laurentiushof ist ein Quali-
tätsweingut mit langer Tradition 
aus Mainz-Ebersheim. Mit viel 
Erfahrung, Sorgfalt und in scho-
nendem Umgang mit der Natur 
wird jedes Jahr eine neue Wein-
geschichte erzählt. Neben einem 
breiten Weinsortiment werden 
u.a. Weinfeste und die legendäre 
Straußwirtschaft mit saisonalen, 
typisch rheinhessischen Produk-
ten angeboten. Hier erlebt man 
Rheinhessen pur.

So + Fe

Flugplatzstraße 44, 55126 Mainz-Finthen | Tel. 06131 - 4910
www.atrium-mainz.de 

Im Atrium Restaurant des gleichna-
migen Hotels findet man die Philo-
sophie des Küchenchefs Carl Grü-
newald „Think Global – Eat  Local“ 
auf dem Teller des Gastes wieder. 
Hier spürt man die Liebe zur regio-
nalen Küche und Weinen.
Dabei steht die Begeisterung der 
Gäste sowie die gastfreundschaft-
liche Leidenschaft des Teams stehts 
im Vordergrund.

B 5

Ö�nungszeiten Di - Sa + Fe 18:00 - 21:00 | Ruhetag: So + Mo
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 15,00 - 32,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 7
Sitzplätze innen 40 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum bis 500
Termine Wine & Dine 22. Jan, Valentinstag 14. Feb, Ostersonntag 9. April, Ostermontag 10. April, 

weitere siehe Internetseite

ATRIUM HOTEL MAINZ 
– ATRIUM RESTAURANT

Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, allergi-
kerfreundlich



34 MAINZ-FINTHEN | MAINZ-HECHTSHEIM

Flugplatzstraße 44, 55126 Mainz-Finthen | Tel. 06131 - 491-0
www.genusswerkstatt-mainz.de

Nachhaltig, unverfälscht und einzigartig in 
Mainz. Zurück zu unverfälschtem Genuss und 
klassischem Handwerk, das ist die Zielrich-
tung der Zukunft. Heimat und handwerkliche 
Kreativität spielen dabei die Hauptrollen. 
Nachhaltigkeit und Ehrlichkeit, Purismus und 
Perfektion, wenn es um das Thema Qualität 
geht – das sind die neuen Erlebnisfaktoren. 
Im Zeichen der Rückbesinnung auf das, was 
wirklich zählt, steht auch das Konzept des 
neuen Restaurants „GenussWerkstatt“, das 

ganz bewusst auf das à la carte Geschäft verzichtet. Serviert wird ein einheitliches Menü-
Erlebnis mit 10 Genuss-Abfolgen (nach Absprache auch vegetarisch).

B 5

Ö�nungszeiten Jan - Juni, Sept - Dez: Do - Sa 19:00 (ab 8 Pers. auf Anfrage auch an weiteren Tagen buchbar)
Betriebsferien siehe Internetseite | Ruhetag So - Mi
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 105,00 Euro (10-11 Gang-Menü inkl. Wasser) | O�ene Rheinhessische Weine 7
Sitzplätze innen 20 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine –

GENUSSWERKSTATT MAINZ
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch, allergikerfreundlich

Militärstraße 2, 55129 Mainz-Hechtsheim | Tel. 06131 - 5536464
www.manuelweyer-culinaryart.de 

Herzlich willkommen in „Manusfaktur“. Am Rande von 
Mainz-Hechtsheim, eingebettet zwischen Feldern, begrü-
ßen Manuel Weyer und seine Frau Silvia ihre Gäste mit 
einem romantischen Blick über Rheinhessen. In der mo-
dernen Gutsschänke und an warmen Tagen auf der Terrasse 
lässt sich wunderbar kulinarische Zeit verbringen. Neben 
einer kreativen-saisonalen Küche, mit monatlich wech-
selndem Genuss-Konzept, erwartet die Gäste ein herzlicher 
und zuvorkommender Service. Einmal im Monat bietet die 
Manusfaktur ihren Gästen eine Sinnesreise mit den dazu 
passenden Weinen vom Karthäuserhof. Zusätzlich werden 

exklusive Veranstaltungen, Grillkurse und interaktive Kocherlebnisse angeboten. Auch 
private Feiern & Events können in der Manusfaktur durchgeführt werden.

B 6

Ö�nungszeiten 1 x im Monat: Do - Sa ab 18:00 | So 12:00 - 15:00, 18:00 - 23:00
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 17,00 - 36,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 23
Sitzplätze innen 40 | außen 80 - 100 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

MANUSFAKTUR
Restaurant
saisonal, regional

So 1 x im
Monat



35MÖLSHEIM | MOMMENHEIM

Endbergshohl, 55278 Mommenheim | Tel. 06138 - 9429980
www.meinweinzuhause.de 

Im Oktober 2022 eröffnete das 
Hotel/Restaurant/Vinothek 
„Weinzuhause“ in Mommen-
heim seine Pforten.
Ganz im Herzen Rheinhessens 
und mitten in den Weinbergen 
ist ein besonderes Ambiente 
entstanden – liebevoll gedeckte 
Tische, ein herzlicher Service 
sowie regelmäßig wechselnde 
Gerichte und Aktionen aus sai-
sonalen und regionalen Zutaten 
– eben wie „zu Hause“.

C 6

Ö�nungszeiten Frühstück: Mo - Sa 7:00 - 10:30, So 7:30 - 11:30 | Kleinigkeiten aus der Weinzuhause-
Küche: Mo - So 12:00 - 17:00 | Abendessen: Mi - So 18:00 - 21:00 | Fe wie wochentags

Betriebsferien Betriebsferien 30. Jan - 12. Feb
Warme Küche Mi - So 18:00 - 21:00 | Fe wie wochentags
Hauptgerichte 8,90 - 32,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 26
Sitzplätze innen 45 | außen 45 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum max. 100
Termine siehe Internetseite

WEINZUHAUSE
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, international 

Mo - So

Kirchgasse, 67591 Mölsheim | Tel. 06243 - 5364
www.alte-brennerei-moelsheim.de 

Die „Alte Brennerei“ ist in einem alten Klosterhof 
aus dem Jahr 1713 beheimatet. Dort hat Familie 
Göhring die ehemalige Brennerei und den Getrei-
despeicher zu einem wunderschönen Gastraum mit 
einem rustikalen Holzofen ausgebaut. Zu empfeh-
len sind die eigens frisch zubereiteten Speisen und 
die kleine wechselnde Karte mit saisonalen Gerich-
ten. Alles abgestimmt und zugekocht auf die guts-
eigenen Weine. 
Geheimtipp für den Sommer: draußen sitzen und 
ein paar schöne Stunden zwischen mediterranen 
Kübelpflanzen genießen.

G 5

Ö�nungszeiten siehe Internetseite: Fr + Sa 18:00 - 22:00
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Fr + Sa 18:00 - 21:00
Hauptgerichte 10,00 - 20,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 50 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

GUTSSCHÄNKE ALTE BRENNEREI
Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch



36 MONZERNHEIM | MÖRSTADT

Am Römer 22-24, 55234 Monzernheim | Tel. 06244 - 256
www.geil.wine 

Der wunderschöne Gar-
ten im Sommer sowie die 
liebe- und geschmackvoll 
dekorierte „Scheier“ im 
Herbst laden zu einem 
kurzweiligen Besuch ein. 
Bei saisonal und regional 
abgestimmtem Essen ge-
nießen die Gäste die gut-
seigenen Weine. In Geil’s 
Scheier wird ein Stück 
rheinhessische Lebensart 
erlebbar.

F 5

Ö�nungszeiten 1. Juni - 29. Juli: Do + Fr ab 17:00, Sa auf Anfrage | 29. Sept - 15. Okt: Fr - So ab 17:00 
Betriebsferien  – | Ruhetag 1. Juni - 29. Juli: So - Mi | 29. Sept - 15. Okt: Mo - Do
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 8,50 - 15,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 80 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine –

GEIL’S SCHEIER
Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch

Langgasse 30, 67591 Mörstadt | Tel. 06247 - 377
www.kinges-kessel.de 

In gemütlicher Atmosphäre im 
mediterranen Winzerhof heißt 
Familie Kessel und Team alle 
Gäste „Herzlich Willkommen“. 
Das Küchenteam kreiert eigens 
frisch zubereitete Speisen und 
eine kleine wechselnde Karte 
mit saisonalen Gerichten. Alles 
passend abgestimmt auf die 
gutseigenen Weinen. Das da-
zugehörende Winzerhotel bie-

tet im 3-Sterne-Komfort, stilvoll eingerichtete Gästezimmer und Ferienwohnungen. Die 
Weine des Weinguts können die Gäste in der Vinothek verkosten. 

G 5

Ö�nungszeiten Mi - Sa 17:30 | Ruhetag So - Di
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa ab 18:00
Hauptgerichte 8,50 - 26,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 30
Sitzplätze innen 35 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite 

RESTAURANT SAALBAU ANNO 1910 
WEINGUT UND WINZERHOTEL 
KINGES-KESSEL

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
Rheinhessen-Tapas



37NIEDER-OLM | NIERSTEIN

G 5Pariser Straße 129, 55268 Nieder-Olm | Tel. 06136 - 814480
www.dascrass.de 

Gelebte Gastlichkeit in Rheinhessen – an 
dem Motto dürfen alle Gäste das Team 
messen: Sowohl im Restaurant, bei Veran-
staltungen als auch im Hotel. Rheinhes-
sische Weinspezialitäten von regionalen 
Winzern – breit aufgestellt im offenen 
Ausschank – eine handwerklich fundierte, 
saisonal geprägte Küche und die gemüt-
lichen Zimmer überzeugen. Hier kann man 

das Beisammensein genießen... Das Crass bietet liebevoll zubereitete Speisen einer 
ambitionierten und frischen Landhausküche. Vollmundige Entdeckungen rheinhes-
sischer Reben und geruhsamen Komfort in den geschmackvoll ausgestatteten Zimmern. 
Einfach zum Wohlfühlen. Barrierefrei in allen öffentlichen Bereichen des Hauses.

C 5

Ö�nungszeiten Di - Sa 17:00 - 23:00 | So 12:00 - 16:00, 17:00 - 23:00 | Ruhetag Mo
Betriebsferien 2. - 8. Jan 2024
Warme Küche Di - Sa 17:00 - 22:00 | So 12:00 - 15:00, 17:00 - 22:00
Hauptgerichte 18,00 - 35,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 45
Sitzplätze innen 84 | außen 67 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 80
Termine siehe Internetseite

DAS CRASS
Restaurant
saisonal, regional

So

Außerhalb 17, 55283 Nierstein | Tel. 06133 - 5099160
www.gehringsweinwirtschaft.com 

Gehrings Weinwirtschaft im Weingut 
Gehring liegt einzigartig auf einem 
Sonnenhügel mit Blick auf die 
Rheinauen bis Mainhatten oberhalb 
des weltbekannten Weinortes Nier-
stein. Seit September 2015 wieder 
in Eigenregie, werden alle mit lecke-
ren kalten und warmen Köstlich-
keiten aus regionalen Produkten 
und den dazu passenden Gehring-
Weinen verwöhnt. Die Gäste genie-

ßen die mit viel Liebe selbst hergestellten Gerichte in den Wintermonaten am prasseln-
den Kaminfeuer und in den Sommermonaten unter den schattenspendenden Bäumen. 

D 6

Ö�nungszeiten Sommer Di - Sa ab 17:00 | Ruhetag So + Mo | Winter Do - Sa ab 17:00 | Ruhetag So - Mi
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche 17:00 - 21:00 (auf Wunsch au ch länger)
Hauptgerichte 12,90 - 29,90 | O�ene Rheinhessische Weine 19
Sitzplätze innen 100 | außen 78 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Events an So + Fe: weitere Infos siehe Internetseite

GEHRINGS WEINWIRTSCHAFT
Gastwirtschaft
saisonal, regional, 
vegetarisch



38 NIERSTEIN

So + Fe
im Mai

Saalpförtchen 2, 55283 Nierstein | Tel. 06133 - 60091
www.klein-nierstein.de 

KLEIN’s VINUM finden die Gäste in einem 
350 Jahre alten Gehöft. Dort bietet sich 
den Gästen ein Gutsausschank mit Pfiff, 
in dem sie eine regionale, frische Küche 
mit tollen Raffinessen genießen. In der 
gemütlichen Vinothek kann man verwei-
len und nach Herzenslust die wunder-
vollen Weine genießen. Ein mediterranes 
Ambiente im Gehöft empfängt die Genie-
ßer in den Sommermonaten und lädt 
zum Entspannen ein. Hier kann man die 
rheinhessische Lebensart in vollen Zü-
gen und mit all ihren Facetten genießen.

D 6

Ö�nungszeiten März - Dez | Sommer: Fr ab 18:00 | Sa ab 16:00 | So + Fe (im Mai) ab 12:00 
Winter: Fr ab 18:00 | Sa ab 16:00 | So ab 16:00

Betriebsferien Ostern | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 8,00 - 16,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 18
Sitzplätze innen 60 | außen100 | sep. Raum 30
Termine –

KLEIN’S VINUM
Gutsschänke
regional, vegetarisch

Mainzer Straße 16, 55283 Nierstein | Tel. 06133 - 97970
www.rheinhotel-nierstein.de 

Willkommen im Platen’s – der 
Gastronomie im Rhein-Hotel 
Nierstein. Gäste können hier 
durchgehend regionale und in-
ternationale Küche und herzli-
chen Service im Wintergarten, 
der Wine-Lounge mit Kamin, dem 
Sonnendeck und auf der Rhein-
Terrasse genießen. Ideal geeignet 
für Familienfeiern, Gruppen und 
Events, stehen bei Bedarf auch 

entsprechende Räumlichkeiten zur Verfügung. Kostenfreie Parkplätze finden die Gäste 
direkt am Hotel/Restaurant. Reservierungen sind unbedingt empfohlen.

D 6

Ö�nungszeiten Mo - Sa + Fe 12:00 - 22:00 | So 11:00 - 17:00 oder n. Vereinb. | Frühstück ab 7:00 | Ruhetag –
Betriebsferien 20. Dez - 7. Jan
Warme Küche Mo - Sa 12:00 - 21:00 | So 12:00 - 16:00 oder nach Vereinbarung | Fe 12:00 - 21:00
Hauptgerichte 15,00 - 45,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 100 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 4 - 100
Termine Bärlauch/Rhabarber & Geflügel/Wingertskaninchen März + April, Spargel & Fisch Mai + 

Juni, Steaks & Grill Juli + Aug, Wild & Pilze Sept + Okt, dt. Freigans Nov + Dez

PLATEN’S RESTAURANT & WINE-
LOUNGE IM RHEIN-HOTEL NIERSTEIN

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
international, Rheinhessen-Tapas

Mo - So 
+ Fe



39OBER-OLM | OCKENHEIM

Lannerstraße 16A, 55270 Ober-Olm | Tel. 06136 - 9224414
www.benzoliver.de 

Herzlich willkommen!
…im Restaurant benzoliver.
Das Restaurant gibt es seit März 2016 
und wird seitdem von Oliver und Inka 
Benz und einem tollen Team geführt. 
Das benzoliver-Team legt großen Wert auf 
Regionalität, frische Produkte und Küche 
für Jedermann! Es wird vor Ort alles frisch 
zubereitet, gekocht und pfiffig auf den 
Teller gebracht. Sich bei einem leckeren 

Abendessen, einem Glas Wein aus der Region oder einem frisch gezapften Rheinhessen-
Bräu-Bier in gemütlicher Atmosphäre verwöhnen lassen oder sich die leckere Küche 
via Catering  ganz einfach zu sich nach Hause holen – benzoliver, immer ein Genuss.

B 5

Ö�nungszeiten siehe Internetseite
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte 13,50 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 14
Sitzplätze innen 60 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich, exkl. ab 20 Pers | sep. Raum 150
Termine Gänse-Arrangement ab Mitte Okt, weitere siehe Internetseite

RESTAURANT BENZOLIVER
Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich

siehe 
Internetseite

Bahnhofstraße 16, 55437 Ockenheim | Tel. 06725 - 5104
www.WeingutFeser.de 

Typisch rheinhessisch! Entspannen in der Wein-
stube: barrierefrei, stilvoll-modern mit typisch 
rheinhessischem gastfreundlichem Charakter, 
begrünter Innenhof. „Genießen“ – Feser-Weine: 
charakteristische Rotweine, fruchtig frische 
Weiß- und Roséweine – international prämiert. 
„Schlemmen“ – aus der Winzerküche harmo-
nisch zum Wein gewählte kleine und große 
Leckereien, saisonal & regional. „Ich-Zeit“: in 

gastfreundlicher geselliger Lebensart. „Reservieren“ – für individuelle Events: Erlebnis-
weinprobe, Betriebsfest, Gesellschaft 55 Personen in der hellen gemütlichen Weinstube: 
als Seminarraum ca. 25 Personen. „Buchen und freuen“ – auf „anno“ & „dazumal“: 4**** 
FeWo’s (Hausprospekt!). Der Betrieb ist „QI – ServiceQualität Deutschland“-zertifiziert!

B 2

Ö�nungszeiten 17. - 19. März, 16. - 18. Juni, 15. - 18. Sept, 2. Dez, sowie an den „Genießerwochenenden“
Gruppen ganzjährig auf Anfrage | Ruhetag Mo - Do

Warme Küche –
Hauptgerichte O�ene Rheinhessische Weine 22
Sitzplätze innen 55 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 55
Termine Wine-Walking-Dinner 18. März, Erlebnisfrühlingswanderung 15. April, Erlebnistage 30. Sept - 

1. Okt, Adventsmenü 1. Dez, Adventsglühen 2. Dez, weitere siehe Internetseite

FAMILIENWEINGUT FESER – 
VINOTHEK – FERIENWOHNUNGEN – 
ERLEBNIS

Straußwirtschaft
saisonal, regional, vegetarisch, allergi-
kerfreundlich



40 OSTHOFEN

Am Mühlpfad 10, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 9125205
www.dubs.de 

Das LANDHAUS, das sind rheinhessische 
Tafelfreuden in komfortablen modernen 
Räumlichkeiten mit der schönsten Terrasse 
im Wonnegau inmitten der Osthofener 
Weinberge. Das Küchenteam von Wolfgang 
Dubs kocht moderne regionale Küche auf 
Basis frischer Zutaten, inspiriert von der 
rheinhessischen Landschaft, dem Wechsel 
der Jahreszeiten und den heimischen 

Produkten. In der Rheinhessen Vinothek findet man ein umfassendes Angebot 
aus den Spitzenweingütern der Region. Und wer nicht das Glück hat, in Rheinhessen zu 
leben, der kann hier Flaschenweine und besondere Winzersekte nach dem klassischen 
Flaschengärungsverfahren für zuhause erwerben.

F 6

Ö�nungszeiten Mi - Fr + So 12:00 - 14:00 | Sa ab 18:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 11,00 - 34,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 37
Sitzplätze innen 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

LANDHAUS DUBS
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, 
allergikerfreundlich

Mi - Fr 
+ So

Schwerdstraße 20, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 99914
www.gutsschaenke-holzmuehle.de 

Ob in geselliger Runde oder auch nur zu 
zweit – Gäste genießen die Weine aus 
dem Keller von Christian Hahn und dazu 
die kulinarischen Spezialitäten aus der 
Küche von Johannes Hahn. Ob bei schö-
nem Wetter im Gutshof zwischen Olean-
dern und Olivenbäumen oder, wenn das 
Wetter es mal nicht so gut meint, in der 
„Gud Stubb“ bei gemütlichem Holzfeuer. 
Kurz um, hier verbringen Gäste ein paar 
schöne Stunden und lassen Sorgen ein-

fach mal Sorgen sein. Für Familienfeier können die „Gud Stubb“ und der Hof gemietet 
werden, natürlich mit den gewohnt leckeren Weinen und der guten Küche.

F 6

Ö�nungszeiten Mo + Di, Sa ab 18:00 | So ab 16:00 | Ruhetag Mi - Fr
Betriebsferien bis 17. Feb, ab 17. Dez
Warme Küche Mo + Di, Sa 18:00 - 21:00 | So ab 16:00 - 21:00
Hauptgerichte ab 10,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 60 | außen 58 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Jahresausklang 29. Dez

GUTSSCHÄNKE HOLZMÜHLE
Gutsschänke
saisonal, regional



41OSTHOFEN

Alter Westhofer Weg 32, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 7108
www.grittmannhof.de

Mittwochs am frühen Abend heißt 
Familie Grittmann in ihrer Strauß-
wirtschaft im Hof des Weinguts mit 
einem Gruß aus Küche und Keller 
ihre Gäste herzlich willkommen. Die 
abwechslungsreichen Weine von 
Jens Grittmann laden unter blü-
henden Oleanderbäumen zum 
Verweilen ein. Annette Grittmann 
verwöhnt, neben dem rheinhessi-
schen Muss – Spundekäs’ mit Brezel – jede Woche mit vier wechselnden Gerichten und 
einem Dessert. Gekocht wird nur aus frischen Zutaten und ohne Geschmacksverstärker. 
Für Kinder ist ein großer Spielbereich vorhanden.

F 6

Ö�nungszeiten 31. Mai - 9. Aug: Mi ab 17:00 | Ruhetag Do - Di
Betriebsferien 14. Juni
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 9,00 - 19,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 10
Sitzplätze innen 60 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 15, 60
Termine siehe Internetseite

MITTWOCHSSTRAUSSWIRTSCHAFT 
– WEINGUT GRITTMANN

Straußwirtschaft
saisonal, vegetarisch, 
vegan, international

Friedrich-Ebert-Straße 53, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 5012973
www.visavis-osthofen.de 

Im Vis à Vis verbinden 
sich gute Weine mit einer 
neu interpretierten rhein-
hessischen Küche in einer 
lockeren Atmosphäre aus 
historischer Kuhkapelle 
und moderner Einrich-
tung. Bei Wein und mo-
derner rheinhessischer 
Küche erzählen, chillen & 
entspannen. 
Vis à Vis ist Genuss pur.

F 6

Ö�nungszeiten Mi - Sa 18:00 - 23:30 | So 17:00 - 23:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Mi - Sa 18:00 - 21:30 | So 17:00 - 21:00 
Hauptgerichte 21,00 - 40,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 22
Sitzplätze innen 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine –

VIS À VIS WEINBAR 
& RESTAURANT

Feinschmeckerrestaurant
saisonal, regional, vegetarisch, aller-
gikerfreundlich, international 



42 OSTHOFEN | SAULHEIM

Weedengasse 8, 55291 Saulheim | Tel. 06732 - 9322966
www.mundart-restaurant.de 

Mundart ist heimatverbunden, Mundart 
bedeutet, sich wohlfühlen, sich verwöhnen 
lassen, unter Freunden zu sein. Dafür steht 
das mundart Restaurant. Die Gäste können 
eine Weinreise durch Rheinhessen machen 
und unter mehr als 90 rheinhessischen 
Top-Weinen ihre Favoriten wählen. Auf der 
saisonal wechselnden Speisekarte findet 
man Gerichte mit frischen Zutaten der je-
weiligen Jahreszeit wie Trüffelrisotto mit 
Jakobsmuscheln, französische Fischsuppe 

mit Croutons und Rouille oder Lammrücken mit Kräuterkruste, vegetarische Gerichte 
und köstliche Desserts. mundart Restaurant – Kunst und Können für den Gast.

C 4

Ö�nungszeiten Mo + Di, Fr + Sa 17:30 - 24:00 | So 11:30 - 14:00, 17:30 - 22:00 | Ruhetag Mi + Do
Betriebsferien 3 Wochen innerhalb der Sommerferien RLP
Warme Küche Mo + Di, Fr + Sa 17:30 - 22:00 | So 11:30 - 13:00, 17:30 - 22:00
Hauptgerichte 7,00 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 21
Sitzplätze innen 48 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 14 - 24
Termine siehe Internetseite

MUNDART RESTAURANT
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, vegetarisch, vegan, 
allergikerfreundlich, international

So

Mo - Mi, 
Fr - Sa + Fe

Friedrich-Ebert-Straße 40, 67574 Osthofen | Tel. 06242 - 9140
www.zum-schwanen-osthofen.de 

Im Herzen von Osthofen liegt der 
liebevoll renovierte Gutshof. Die 
großzügig geschnittenen Zimmer 
verfügen über W-LAN, LED-Flat-
screen-TVs und Klimageräte. Der 
gemütliche Innenhof lädt unter 
Platanen zum Verweilen und 
Speisen ein. Ein Highlight des 
Hauses ist die regional vertre-
tene, gut sortierte und aus-
gefallene Weinkarte. Weinerleb-

nisgastronomie mit  Weinwanderungen, Gourmetmenüs mit korrespondierenden Weinen 
und Weinproben sind nur einige Highlights. Tipp: Wine & Dine.

F 6

Ö�nungszeiten Mo - Mi, Fr 6:30 - 22:00 | Sa + Fe (außer So) 8:00 - 23:00 | Ruhetag Do + So (Hotel geö¥net)
Betriebsferien –
Warme Küche Mo - Mi, Fr  + Sa 18:00 - 22:00
Hauptgerichte 12,90 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 24
Sitzplätze innen 55 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 40 + 150
Termine 2 x monatl. Wine & Dine (5-Gang-Menü inkl. Wein mit wechselnden Winzern), Whisky-, Gin, Rum- 

und Edelbrandtastings, weiteres siehe Internetseite

LANDHOTEL ZUM SCHWANEN
GASTRO-GMBH

Restaurant
saisonal, regional, vegetarisch, 
allergikerfreundlich, international



43SAULHEIM | SCHWABENHEIM

siehe 
Internetseite

Mainzer Straße 50, 55291 Saulheim | Tel. 06732 - 5055
www.pfaffenhof.de 

Das historische Kelterhaus bietet eine besondere Atmosphäre für Firmen- & Gruppene-
vents, Familienfeiern. Die rheinhessische Genussformel erleben: Charaktervolle biozer-
tifizierte Weine zu authentischen Gerichten rund um den Wein – Fasstürchen voll 
Rheinhessen, kleiner Hochstapler, vegane Bowl, etc. | Barrierefrei.

C 4

Ö�nungszeiten März - Dez: siehe Internetseite | Ruhetag siehe Internetseite
Betriebsferien Jan - Feb (Weinevents und Gesellschaften ganzjährig)
Warme Küche siehe Internetseite
Hauptgerichte 8,00 - 26,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20 +
Sitzplätze innen 90 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Weinbergsbaden, weiße Weinbergstafel, Wein-Walk 9. Sept, Sternschnuppenwanderung, Vintage 

Days, weitere siehe Internetseite 

GUTSAUSSCHANK 
WALLDORF-PFAFFENHOF

Gutsschänke
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan

Markt 8, 55270 Schwabenheim | Tel. 06130 - 929394
www.immerheiser-wein.de 

Ländlich und stimmungsvoll 
eingerichtet sind die stilvoll 
restaurierten Gasträume 
des ältesten Schwabenhei-
mer Hauses. Der Innenhof 
bietet ein romantisches und 
gleichzeitig natürliches Am-
biente. Die Gerichte aus der 
Landhausküche sind ty-
pisch rheinhessisch und 

werden zu Weinen aus eigenem Anbau gereicht. Schier unendlich ist das Weinangebot 
mit über 400 Weinen in der benachbarten Vinothek, in der der Gast alles an Wein findet, 
was das Herz begehrt.

C 4

Ö�nungszeiten Mo - Sa 12:00 - 14:00 , 17:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 22:00 | Ruhetag –
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 12,00 - 29,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 25
Sitzplätze innen 100 | außen 65 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20, 50
Termine siehe Internetseite 

LANDGASTHOF ENGEL
Weinstube
saisonal, regional, 
vegetarisch, Rheinhessen-Tapas

Mo - So 
+ Fe



44 SCHWABENHEIM | SELZEN

Schulstraße 6-10, 55270 Schwabenheim | Tel. 06130 - 9418000 
www.immerheiser-wein.de

Das Restaurant „Zum alten Weinkeller“ bie-
tet Gourmetküche mit absoluten Frische-
produkten in stilvoll, gediegenem Ambiente. 
Dazu gehört neben den Innenräumen auch 
der zauberhafte Terrakotta-Garten. Das 
Weinkeller-Team kocht und brät mit Begeis-
terung: Ente, Wild, Fisch, Geflügel, Lamm 
und viele andere Leckereien. Der freundliche 
Service verwöhnt mit Aufmerksamkeit und 
bringt liebevoll dekorierte Teller zu den Ti-
schen. Im Keller und in der Vinothek warten erlesene Tropfen, um den kulinarischen 
Genuss zu vollenden. Das neue Küchenkonzept „VINUM“ bietet Feinschmeckern die 
Weinkeller-Küche häppchenweise. Die Gäste dürfen gespannt sein.

C 4

Ö�nungszeiten Fr + Sa 18:00 - 23:00 | So + Fe 12:00 - 14:00, 18:00 - 23:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 20,00 - 28,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 26
Sitzplätze innen 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 20
Termine Fischlein deck dich 10. + 17.  März, Frühlingsgenüsse 21. April + 12. Mai, Vino& Pasta 30. Juni, 1. + 

7. + 8. + 14.. Juli, kulinarische Sommernacht 22. + 29. Juli + 5. Aug, weitere siehe Internetseite 

ZUM ALTEN WEINKELLER
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, vegetarisch, 
international

So + Fe

Kapellenstraße 18a (Kirschgartenstraße 13 = Anfahrt fürs Navi), 55278 Selzen 
Tel. 06737 - 8325 | www.kaupers-kapellenhof.de 

Ein kleines Restaurant im Dachgeschoss eines 300 
Jahre alten Fruchtspeichers, etwa 15 km süd-west-
lich von Mainz gelegen. Pur und kompromisslos 
erzählen die zwei Gastgeber eine kulinarische Ge-
schichte von unverfälschten Geschmackserlebnis-
sen, authentischen und Terroir-geprägten Weinen 
aus der Region und der Lebendigkeit des Seins. Wer 
Kaupers Kapellenhof besucht, sollte sich auf eine 
Reise für Gaumen, Geist und Seele einlassen… 
Im Sommer speist man auf der wunderschönen 

Dachterrasse mit Blick über die Dächer von Selzen. An kühleren Tagen entwickelt die 
Atmosphäre des alten Gebälks ihren ganz eigenen Charme. Ob Sommer oder Winter – 
Kaupers Kapellenhof ist ein Ort des Ankommens!

D 5

Ö�nungszeiten Fr + Sa 19:00 - 23:00 | So Late Lunch 14:00 - 19:00 
Betriebsferien siehe Internetseite | Ruhetag Mo - Do nur für geschlossene Gesellschaften
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 30,00 - 40,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 6
Sitzplätze innen 15 | außen 15 | geschlossene Gesellschaft möglich (bis 50)
Termine siehe Internetseite 

KAUPERS RESTAURANT 
IM KAPELLENHOF

Sterne-Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch



45SELZEN | SPRENDLINGEN

Kaiserstraße 5, 55278 Selzen | Tel. 06737 - 8652
www.zur-alten-kastanie.de 

In der Weinstube „Zur alten Kastanie“ 
sind Gäste herzlich willkommen. Platz 
finden die Besucher im ehemaligen 
Kuhstall, der mit viel Liebe zum Detail 
zu einer Stätte der Gastlichkeit umge-
staltet wurde. Aus dem reichhaltigen 
Weinangebot finden Weinfreunde sicher 
den richtigen Tropfen, der besonders 
gut schmeckt und zu den Köstlichkeiten 
aus Rheinhessen nach Art des Hauses 
gereicht wird. Alle Speisen sind frisch 

zubereitet und stammen weitgehend aus heimischen Produkten. In der Weinstube „Zur 
alten Kastanie“ heißt man die Besucher recht herzlich willkommen!

D 5

Ö�nungszeiten Fr ab 18:00 | Sa, So + Fe ab 17:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien Informationen über aktuelle Ö¥nungszeiten 2023 siehe Internetseite
Warme Küche Fr 18:00 - 21:00 | Sa + So + Fe 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 7,40 - 16,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 17
Sitzplätze innen 58 | außen 60
Termine –

ZUR ALTEN KASTANIE
Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch

St. Johanner Straße 54, 55576 Sprendlingen | Tel. 06701 - 2979
www.weingut-huth.de

Das Weingut Huth eröffnete vor über 25 Jahren 
eine Weinstube im rustikalen Stil. Diese ist weit 
über die Region hinaus bekannt für ihre gut bür-
gerliche Küche mit regionalen, saisonalen Ge-
richten. In gemütlicher Atmosphäre können die 
Gäste ein gutes Glas Wein aus eigenem Anbau 
genießen. Für Liebhaber bietet die Schatzkam-
mer Beerenauslesen und Eisweine ab 1989 an. 
Im Winter verbreiten zwei Bolleröfen eine behag-
liche Wärme in der Gaststube. Für Feierlichkeiten 
steht ein schöner Nebenraum zur Verfügung. Der 
Tipp für sonnige Tage: ein mit Blumen und medi-
terranen Pflanzen geschmückter Hof.

D 3

Ö�nungszeiten Mo, Di + Do ab 19:00 | Fr - So + Fe ab 17:00 | Ruhetag Mi
Betriebsferien –
Warme Küche Mo, Di + Do 19:00 - 23:00 | Fr - So + Fe 17:00 - 23:00
Hauptgerichte 4,50 - 14,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 90 | außen 100 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 45
Termine –

GUTSAUSSCHANK HUTH
Gutsschänke
saisonal, regional



46 SPRENDLINGEN | STADECKEN-ELSHEIM

Palmgasse 7, 55576 Sprendlingen | Tel. 06701 - 529
www.weingut-lutzmohr.de 

Einfach – aber gut: Weingut und Gutsschänke 
ein Gesamterlebnis aus Küche und Keller. 
Wilmas Kochlust gibt der Vielseitigkeit und 
Entdeckungslust in Sachen Gastronomie ei-
nen neuen Rahmen, und das macht Mohrs 
zu einem Ort besonderer Geschmackser-
lebnisse. Wilmas Küche kocht am liebsten 
unkompliziert und spielt mit heimischen und 
internationalen Zutaten. Sie möchte vor allem 

eines: Menschen zu Genuss und Spaß einladen. Auf diesen Nenner kann man das 
Speisen-Angebot in der Gutsschänke bringen. Sie bietet rustikale, deftige und natürlich 
schmackhafte Gutsschänken-Kost. Und dazu reichen sie die bekannten guten Mohr-
Weine! Restaurant und Weinbar bieten alle Weine vom Weingut Mohr.

D 3

Ö�nungszeiten Fr + Sa 18:00 - 24:00 | So + Fe 16:00 - 24:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 1,50 - 11,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 13
Sitzplätze innen 40 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 40
Termine siehe Internetseite

WEINGUT UND GUTSSCHÄNKE 
LUTZ MOHR

Gutsschänke
saisonal, regional, 
international

Burggrabenstraße 3, 55271 Stadecken-Elsheim | Tel. 06136 - 2089
www.burghof-wolf.de  

Das Weingut Burghof der Winzerfamilie Wolf liegt im Ortsteil Stadecken unterhalb der 
Kirche, nahe gelegen am Selztalradweg und am Ausgangspunkt der Stadecker Hiw-
weltour. In der barrierefreien Gutsschänke können die Gäste bei rheinhessischen 
Speisen und gutseigenen Weinen gemütliche Stunden verbringen. Suchen Sie eine 

Lokalität für eine gemütliche Feier? Gerne 
richten wir diese für Sie aus. Von der Pla-
nung bis hin zur Durchführung steht hier ein 
kompetentes Team zur Verfügung. Das Wein-
gut bietet zudem vier moderne Gästezimmer 
für Übernachtungen. Aktuelle Informationen 
findet man auf der Internetseite. Auf Ihren 
Besuch freut sich Winzerfamilie Michael 
Wolf und das gesamte Burghof-Team. 

C 4

Ö�nungszeiten 20. Jan - Juli, Sept - Dez: Mo, Fr + Sa ab 18:00 | So + Fe ab 16:00 | Ruhetag Di - Do
Betriebsferien – 
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 5,50 - 19,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 16
Sitzplätze innen 120 | außen 25 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 18
Termine Stadecker Kerb (4. WE im August), weitere siehe Internetseite

WEINGUT BURGHOF – 
WINZERFAMILIE MICHAEL WOLF

Gutsschänke
saisonal, regional,
vegetarisch



47STADECKEN-ELSHEIM

Mühlstraße 16, 55271 Stadecken-Elsheim | Tel. 06130 - 7091322
www.mengel-eppelmann.de   

Neben dem Weinbau, der seit 2002 
auf Öko umgestellt wurde, findet die 
Gutsschänke seit 1997 sehr großen 
Anklang. Ganzjährig geöffnet lädt 
sie ein, in gemütlicher, familiärer 
Atmosphäre zu feiern – ob Geburts-
tag, Hochzeit oder andere Anlässe. 
Traditionell, modern oder klassisch 
– in der Gutsschänke Mengel-Eppel-
mann sind die Gäste für jeden An-
lass genau richtig. Familie Mengel-
Eppelmann heißt die Besucher 
herzlich willkommen.

C 4

Ö�nungszeiten Mi 17:00 - 22:00 | Fr + Sa 17:00 - 24:00 | So + Fe 12:00 - 23:00
Betriebsferien – | Ruhetag Mo + Di, Do
Warme Küche Mi 17:00 - 22:00 | Fr + Sa 17:00 - 22:00 | So + Fe 12:00 - 21:00
Hauptgerichte 6,50 - 15,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 150 | außen 90 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 25, 70
Termine –

GUTSSCHÄNKE 
MENGEL-EPPELMANN

Gutsschänke
saisonal, regional, vegetarisch, 
vegan, allergikerfreundlich

Auf der Peterswiese 17, 55271 Stadecken-Elsheim | Tel. 06136 - 3630
www.weingut-schott.de

Familiäre Atmosphäre und 
das Flair der Toskana la-
den zu gemütlichen Ver-
weilstunden in die Guts-
schänke Schott ein. Hier 
genießen die Gäste bei 
hervorragenden Weinen 
und frisch zubereiteten, 
hausgemachten Gerichten 
einen unvergesslichen 

Ausblick in die rheinhessische Hügellandschaft. Die mediterrane Sonnenterrasse mit 
Spielwiese lädt zum Verweilen ein. In der Ferienwohnung und den 2 Appartements kann 
man den Aufenthalt wunderbar verlängern.

C 4

Ö�nungszeiten siehe Internetseite: Fr + Sa 18:00 -23:00 | So + Fe 16:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien –
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 8,00 - 18,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 26
Sitzplätze innen 40 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine siehe Internetseite

GUTSAUSSCHANK – WEINGUT –
VINOTHEK SCHOTT

Gutsschänke
regional, vegetarisch

So + Fe



48 STEIN-BOCKENHEIM | UDENHEIM

Kirchstraße 12-14, 55599 Stein-Bockenheim | Tel. 06703 - 2217
www.kirchberg-hof.de 

Die Vinothek „Rheinhessen 
ausgezeichnet“ mit Hofaus-
schank erweitert seit 2017 
das Angebot. Gäste genießen 
in familiärer gemütlicher At-
mosphäre die rheinhes-
sische Lebensart mit erle-
senen Weinen und mehr. Im 
Sommer lädt der Hof und 
eine kleine Weinlounge zum 

Verweilen ein. Die Speisekarte bietet rheinhessische Spezialitäten, sowie wöchentlich 
wechselnde Gerichte. Außerdem ist das „Wingertsheisje“ an der Siefersheimer Heerkretz 
– Hiwweltour Heideblick – an verschiedenen Terminen geöffnet und bewirtschaftet.

E 2

Ö�nungszeiten siehe Internetseite | Sa ab 17:00 | So ab 15:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien 26. Aug - 10. Sept
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 5,00 - 12,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 15
Sitzplätze innen 19 | außen 25 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Nikolaus-Glühwein ab 17:00 6. Dez, weitere siehe Internetseite 

VINOTHEK – HOFAUSSCHANK – 
WEINGUT KIRCHBERG-HOF

Vinothek
Küche: saisonal, regional, 
vegetarisch

Wilhelmstraße 8, 55288 Udenheim | Tel. 06732 - 4452
www.weingut-zaun.de D 5

Seit über 20 Jahren betreibt Familie 
Zaun die Straußwirtschaft im Herzen 
von Udenheim. In gemütlicher und 
familiärer Atmosphäre können die 
Gäste ein gutes Glas Wein aus eige-
nem Anbau genießen. Dazu bietet die 
Küche herzhafte rheinhessische Spei-
sen für den kleinen und großen Hun-
ger. Eine Spezialität sind Gerichte 

rund um den Spargel, der ebenfalls aus eigenem Anbau stammt. Als Abschluss der 
jährlichen Spargelsaison wird Ende Juni das „Spargelfest“ gefeiert. Für ein stimmungs-
volles Ambiente an kalten Tagen sorgt ein wärmender Kamin. Der Besuch der Strauß-
wirtschaft kann natürlich auch mit einem Weinkauf verbunden werden. 

Ö�nungszeiten Ende Jan - Ende März, Ende Okt - Ende Dez: Fr + Sa 18:00 - 24:00 | So 17:00 - 24:00
Betriebsferien – | Ruhetag Mo - Do
Warme Küche Fr + Sa 18:00 - 21:00 | So 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 4,00 - 9,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 8
Sitzplätze innen 60 | außen – 
Termine siehe Internetseite

WEINGUT DANIEL ZAUN
Straußwirtschaft
saisonal, regional, 
vegetarisch



49VENDERSHEIM | WACKERNHEIM

Hauptstraße 7, 55578 Vendersheim | Tel. 06732 - 8771
www.weingutjanson.de 

Jansons Straußwirtschaft ist ein Ort 
der Begegnungen. Die Gäste sitzen an 
langen Tischen. Man trifft neue – oder 
auch schon bekannte – Gesichter, 
kommt ins Gespräch, trinkt seinen 
Lieblingswein und genießt liebevoll 
zubereitete Speisen: Leckeres Seelen-
futter, unkompliziert und ehrlich – und 
natürlich saisonal und regional. Bei 
gutem Wetter können Gäste im lau-
schigen Garten Platz nehmen. Wer nicht mehr fahren möchte, mietet sich einfach im 
Gästehaus ein. Weinproben und Planwagenfahrten auf Anfrage. Platzreservierungen 
sind bequem über die „Weingut Janson“-App oder über die Internetseite möglich.

D 4

Ö�nungszeiten siehe Internetseite: Fr ab 18:00 | Ruhetag Sa - Do
Betriebsferien ab 11. Nov
Warme Küche Fr 18:00 - 21:00
Hauptgerichte 9,50 - 17,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 24
Sitzplätze innen 80 | außen 80 | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine siehe Internetseite

STRAUSSWIRTSCHAFT – 
WEINGUT – GÄSTEHAUS JANSON

Straußwirtschaft
saisonal, regional, 
vegetarisch

Kleine Hohl 2, 55263 Wackernheim | Tel. 06132 - 899790
www.landgasthof-kirschgarten.de        

Die Lage an der alten Kirchenmauer 
ist ideal, ruhig und doch im Zentrum 
von Rhein-Main. Drei Gasträume er-
warten die Gäste, eingerichtet mit 
zeitgenössischen Kunstwerken. Die 
Gaststube mit Holzschnitten und 
Keramiken von Willi Schmidt (Bild-
hauer), das Domzimmer mit mehr als 
30 Darstellungen des Mainzer Doms 
aus allen Epochen, und das Garten-

zimmer mit den großen Flügeltüren zum Garten. Die Räume bieten für jede Gelegenheit 
das richtige Ambiente. Küche und Kellner verwöhnen die Gäste aufs Beste. Alle arbeiten 
zusammen – getreu dem Motto „nur zufriedene Gäste kommen wieder“.

B 4

Ö�nungszeiten Di - Sa ab 18:00 | So ab 12:00 | Ruhetag Mo
Betriebsferien –
Warme Küche Mo - Sa 18:00 - 21:30 | So + Fe 12:00 - 14:00, 18:00 - 20:30
Hauptgerichte 14,50 - 32,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 16
Sitzplätze innen 100 | außen 50 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 50
Termine –

LANDGASTHOF KIRSCHGARTEN
Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch, vegan, international

So



50 WAHLHEIM | WESTHOFEN

So

Mainzer Straße 8-10, 67593 Westhofen | Tel. 06244 - 9198660
www.am-morstein.de 

Einzigartiger Ort mit authentischem 
Ambiente und inspirierender Ku-
lisse. Denkmalgeschütztes Weingut 
mit Restaurant im Schlösschen und 
Weingarten, historischer Gartenan-
lage, Kulturgewölbe und Hotel im 
Fachwerkhaus. Ein Ort für Men-
schen, die anspruchsvoll genießen, 
tagen, übernachten und feiern wol-
len. Täglich kulinarische Höhen-
flüge: raffiniert im Geschmack, 
kreativ in der Zubereitung und ab-
wechslungsreich in den Zutaten.

F 5

Ö�nungszeiten Mi - Sa 17:00 - 22:00 | So 12:00 - 15:00, 17:00 - 22:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 2. Februarhälfte
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 15,00 - 30,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 10
Sitzplätze innen 160 | außen 200 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 150
Termine siehe Internetseite

GUT LEBEN AM MORSTEIN
Feinschmecker-Restaurant
saisonal, regional, vegan, 
allergikerfreundlich

So

Sandmühle, 55234 Wahlheim | Tel. 06731 - 941765
www.sandmuehle.de 

Am 1. Mai 2002 eröffneten wir im frisch 
renovierten historischen Kreuzgewölbe-
stall von 1840 der Sandmühle in Wahl-
heim, dem Weingut Korfmann, die „Wein-
stube Zur Sandmühle“. Im gemütlichen 
rustikalen freigelegten historischen Ge-
wölbe wird mindestens einmal im Monat 
zum Themenbrunch geladen. Frische, 
saisonale hausgemachte Speisen findet man reichlich am Buffet im alten „Pferdestall“, 
wunderbar duftet der frische heißgeräucherte Lachs, der unter anderem auch dafür 
zuständig ist, dass die Gäste gerne wiederkommen. Private Feiern im Rahmen bis ma-
ximal 45 Personen werden sehr gerne im „Kuhstall“ abgehalten, begleitet von den Le-
ckereien aus der Küche von Heike Köngeter und dem Weinkeller von Achim Korfmann.

F 4

Ö�nungszeiten So 11:00 - 15:00 (zum Brunch siehe Internetseite) | und nach Vereinbarung
Betriebsferien – 
Warme Küche nach Vereinbarung (heiß geräucherter Lachs zum Mitnehmen bitte 10 Tage vorher tel. vorbestellen)
Hauptgerichte – | O�ene Rheinhessische Weine 20
Sitzplätze innen 45 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Brunch an Ostern, PÁngsten, Advent, Weihnachten, Ho¥est 8. + 9. Juli, kulinarische 

Weinprobe 3. Oktober, weitere Termine siehe Internetseite

WEINSTUBE ZUR SANDMÜHLE 
IM WEINGUT KORFMANN

Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch, allergikerfreundlich



51WESTHOFEN | WÖLLSTEIN

Am Markt 15, 67593 Westhofen | Tel. 06244 - 4898
www.hirsch-stabel.de 

Seit Generationen widmet sich die Fa-
milie dem Weinbau. Die Gebäude wur-
den 1810 aus den Bruchstücken des 
Hohenfelser Schlösschens erbaut. Den 
Aufenthalt genießen die Gäste im stil-
voll renovierten Kreuzgewölbe oder an 
warmen Tagen im gemütlichen Innen-
hof. Übernachtungsmöglichkeiten gibt 
es in den zwei Ferienwohnungen. Ne-
ben wöchentlich wechselnden Gerich-
ten bietet die Karte allerlei aus der 
rheinhessischen Küche. Flaschenwein-
verkauf jederzeit möglich.

F 5

Ö�nungszeiten 1. Mai bis Ende Aug: Sa, So + Fe ab 17:00 | Ruhetag Mo - Fr
Betriebsferien –
Warme Küche Sa, So + Fe 17:00 - 21.30
Hauptgerichte 5,20 - 10,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 21
Sitzplätze innen 60 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich
Termine Spargel Mai + Juni, Wild 1. Advent Sa + So

WEINGUT STABEL
Straußwirtschaft
saisonal, regional, 
allergikerfreundlich

Alzeyer Straße 16, 55597 Wöllstein | Tel. 0151 - 68143615
https://gasthof-geheischnis-woellstein.eatbu.com 

„Geheischnis“ ist ein Wort aus dem Dialekt 
unserer Region: „Geheischnis“ ist Heimat, 
„Geheischnis“ ist Wohlfühlen, „Geheisch-
nis“ ist Familie.
Zu finden in der Mitte von Wöllstein. Großer 
Wert wird auf regionale Speisen und Zu-
taten gelegt. Das Essen schmeckt nach 
Heimat und Herzlichkeit und das Angebot 
wird jahreszeitlich variieren. Zu den rhein-
hessischen Gerichten werden die passenden Weine aus dem Anbaugebiet angeboten.
Ein weiteres Steckenpferd des Wirts Hans Joachim Frick ist die Liebe zum Whisky. Als 
Winzer, Getränketechnologe und Önologe hat er ca. 500 verschiedene Whiskys im Be-
stand und bietet Whisky-Tastings an.

D 2

Ö�nungszeiten Do - So 17:00 - 22:00 | Ruhetag Mo - Mi
Betriebsferien siehe Internetseite 
Warme Küche Do - So 17:00 - 21:00
Hauptgerichte ab 9,90 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 38
Sitzplätze innen 28 | außen 65 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum
Termine Whisky-Tastings: „Classic Malts of Scotland“ 28. Jan, „Islay“ 4. März, „Highlands und 

Speyside“ 18. März, „Schottlandreise“ 1. April, „Orkney/Islands“ 15. April

GASTHOF GEHEISCHNIS
Gastwirtschaft
saisonal, regional 
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Hauptstraße 5, 55286 Wörrstadt-Rommersheim | Tel. 06732 - 61179
www.weingutullmer.de 

Das Weingut Ullmer liegt in dem schmu-
cken Fachwerkort Rommersheim, auf 
halbem Weg zwischen Alzey und Mainz. 
Neben dem Weinbaubetrieb betreibt 
Familie Ullmer ein Gästehaus und die 
Weinstube „Zum Woifässje“. Die Wein-
stube, in der man zu den gutseigenen 
Weinen mit deftigen rheinhessischen 
Gerichten verwöhnt wird, ist ganzjährig 
geöffnet. Nach einer Weinprobe kann 
man sich im Gästehaus in einem der 
drei Doppelzimmer erholen und ent-
spannen.

D 4

Ö�nungszeiten Fr + Sa ab 18:00 | So ab 17:00 | Ruhetag Mo - Do
Betriebsferien 17. Juli - 31. Aug, 18. Dez - Ende Jan 2023
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 4,50 - 12,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 24
Sitzplätze innen 60 | außen 44 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 16
Termine Kerb 14. - 16. Juli, kulinarische Weinprobe 28. Okt, Glühweinfest 22. Dez, weitere siehe 

Internetseite 

ZUM WOIFÄSSJE
Gutsschänke
saisonal, regional, 
vegetarisch

So

Schlagstraße 2-4, 55286 Wörrstadt | Tel. 06732 - 9659096
www.weingut-boehm.de 

Mit dem Motto „BÖHMbastisch Rheinhessisch“ lädt Familie 
Böhm und deren dynamisches Team dazu ein, weinaffine 
Speisen in einem mediterran gestalteten Ambiente zu ge-
nießen. Die Speisen werden mit frischen, saisonalen Pro-
dukten aus der Region sorgfältig zubereitet. Die Weinstube 
bietet ebenso den perfekten Rahmen für Familienfeste aller 
Art, Geschäftsessen und Betriebsfeiern. Bei schönem Wetter 
öffnet die Gartenterrasse und der kleine, eigene Spielplatz 
lässt Kinderaugen strahlen. Zur Übernachtung stehen 6 große, moderne und behagliche 
Doppelzimmer (auch als Einzelzimmer buchbar), sowie eine kleine Ferienwohnung zur 
Verfügung. In der Vinothek können nicht nur selbst hergestellte Weine und Spirituosen 
erworben, sondern auch in einem ruhigen Rahmen kleine Feste, kulinarische Wein- oder 
Schnapsproben ausgerichtet (bis 30 Personen) werden.

D 4

Ö�nungszeiten Do - Sa 17:00 - 22:00 | So 11:30 - 22:00 | Ruhetag Mo - Mi
Betriebsferien siehe Internetseite
Warme Küche Do - Sa 17:30 - 21:30 | So 11:30 - 21:30
Hauptgerichte 5,90 - 21,80 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 34
Sitzplätze innen 100 | außen 40 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 30
Termine siehe Internetseite (Kulinarische Weinproben, Online-Weinproben und Themenbu¥ets 

nur mit Voranmeldung)

BÖHM’S WEINGEWÖLBE
Gutsschänke
saisonal, regional, vegetarisch, 
allergikerfreundlich
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Dürerstraße 10-12, 67549 Worms | Tel. 06241 - 55846
www.zurmüllerei.de 

Im Restaurant Zur Müllerei wird 
Freundlichkeit sehr groß geschrie-
ben. Ausschließlich frische, regi-
onale und saisonale Produkte 
werden hier verarbeitet. Für die 
kleinen Gäste gibt es eine Kinder-
speisekarte. Neben den verschie-
denen Räumlichkeiten lädt im 
Sommer die große Terrasse zum 
Wohlfühlen ein. Das Restaurant 
und die Toiletten sind barrierefrei. 
Ausreichend Parkplätze sind vor-
handen.

G 6

Ö�nungszeiten Mo + Di, Fr + Sa 11:30 - 14:00, ab 17:00 | So + Fe 10:00 - 20:00 
Betriebsferien – | Ruhetag Mi + Do (auf Anfrage auch geö¥net)
Warme Küche siehe Ö¥nungszeiten
Hauptgerichte 10,00 - 25,00 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 14
Sitzplätze innen 100 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich | sep. Raum 60
Termine siehe Internetseite

ZUR MÜLLEREI
Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch, international

Mo + Di, 
Fr - So + Fe

So

Röhrbrunnenplatz 1, 55270 Zornheim | Tel. 06136 - 45616
www.zornheimer-weinstuben.de 

Die Zornheimer Weinstuben lädt ein in das his-
torische Küsterhaus aus dem 18. Jahrhundert. 
Herzlich werden die Gäste in dem pittoresken 
Fachwerkhaus auf drei Etagen von Marijana 
Christgen empfangen. Im Sommer bietet die 
Terrasse auf dem dörflichen Röhrbrunnenplatz 
ein einmaliges Ambiente. Küchenmeister Lucas 
Christgen widmet sich neben der rheinhes-
sischen Küche auch Spezialitäten aus mediter-

ranen Gefilden. Dabei verwendet er vorzugsweise Viktualien aus der Region und richtet 
seine Tageskarte nach saisonalen Angeboten aus. Dazu bietet der gut bestückte 
Weinkeller die besten Weine aus Rheinhessen. Neben Flaschenweinen gibt es auch ein 
großes, offenes Angebot. Auch internationale Gewächse sind auf der Karte zu finden.

C 5

Ö�nungszeiten Mi - Sa ab 17:00 | So 12:00 - 14:00, ab 17:00 | Ruhetag Mo + Di
Betriebsferien 23. Dez - 3. Jan
Warme Küche Mi - Sa 17:00 - 22:00 | So 12:00 - 14:00, 17:00 - 21:00
Hauptgerichte 12,50 - 27,50 Euro | O�ene Rheinhessische Weine 23
Sitzplätze innen 70 | außen 60 | geschlossene Gesellschaft möglich 
Termine Dorfplatzfest im Aug, Leberknödelessen letztes WE im Aug, Entenessen Anf. Nov,

weitere siehe Internetseite 

ZORNHEIMER WEINSTUBEN
Restaurant
saisonal, regional, 
vegetarisch, international
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WILLKOMMEN BEI UNS, IN DER GRÖSSTEN 
WEINREGION DEUTSCHLANDS! 

Hier scheint die Sonne so viel wie sonst fast nirgendwo 
im Land. Hier wachsen Reben, soweit das Auge reicht. 
Die Luft riecht nach mildem Süden, nach fruchtbarer 
Erde und stillen Sensationen. Das Essen schmeckt nach 
Heimat und Herzlichkeit und es macht Lust auf Genuss. 
Der Eintritt ist frei, die Menschen sind offen und ein 
gutes Glas Wein ist fast immer in Reichweite. Denn wir 
sind Rheinhessen. Wer in unsere Region kommt, kann es 
spüren, das unvergleichliche Rheinhessen-Gefühl; man 
kommt als Gast und geht als Freund.
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MEHR ZU UNSER
EN 

AKTUELLEN THE
MEN:

WWW.RHEINHESS
ENWEIN.DE



56 NEWSLETTER

MEHR ÜBER RHEINHESSEN ERFAHREN

Wer in und über Rheinhessen auf dem Laufenden bleiben will, muss ein-
fach den Rheinhessen-Newsletter abonnieren. Er erscheint 12-mal im Jahr 
und bietet jede Menge Veranstaltungstipps sowie viele Informationen zu 
Wein, Kulinarik, Tourismus und Freizeit. Die Kultur ist natürlich auch immer 
dabei. Den Newsletter kann man auch auf dem Smartphone lesen.

Einmal im Monat die Highlights 
aus Tourismus, Wein und Kultur.

EINFACH AUF 

WWW.RHEINHESSEN
.DE/NEWSLETTER 

ANMELDEN UND LO
SLESEN!



57BROSCHÜREN

Radkarte 
„Radrouten Rheinhessen 
– Radeln zwischen 
Rhein und Reben“

Wanderkarte 
„Der Rheinterrassenweg: Wandern zwischen 
Worms und Mainz“

Broschüre 
„Prädikatswanderwege 
in Rheinhessen 
– Die Hiwweltouren“

Veranstaltungen der 
Interessengemeinschaften
„Rheinhessen entdecken“Urlaubsmagazin

„Hiwwel & Herz“
Urlaubsmagazin

Rheinhessen AUSGEZEICHNET
„Weinerlebnis Vinotheken“

Aktuelle Informationen, Broschüren und Karten zum Bestellen oder als 
Download auf www.rheinhessen.de

WEITERE AKTUELLE BROSCHÜREN
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WAS HAT EIN KUHSTALL MIT GUTER KÜCHE ZU TUN?
IN RHEINHESSEN BEKOMMT MAN DIE ANTWORT.
Die landwirtschaftliche Umstrukturierung Anfang des 19. Jahrhunderts hin 
zur Stallhaltung erforderte größere Ställe. Die herkömmliche Fachwerkbau-
weise mit Holzdecken förderte die Brand- und Seuchengefahr. Man suchte 
nach neuen architektonischen Möglichkeiten. Beispiele dafür befanden sich 
in der Nachbarschaft. Im Zuge der französischen Revolution und der anschlie-
ßenden Säkularisation beherbergten nun die Refektorien der leer stehenden 
Klöster das Vieh.
Nach diesem Beispiel entstanden ab 1830 im rheinhessischen Raum ca. 
dreihundert Kreuzgewölbe als hygienische und brandsichere Kuhställe. 
In einer weiteren Umstrukturierung in der zweiten Hälfte des 20. Jhdts. 
verschwand die Viehhaltung auf den Höfen und hinterließ leer stehende 
Kreuzgewölbeställe. Seit den 1990er Jahren erkannte man den Wert dieser 
brachliegenden Schätze. Viele wurden liebevoll restauriert, es zog ein neuer 
Glanz in die Ställe ein.
Die Mitglieder der „Interessengemeinschaft Rheinhessische Weingewölbe“ 
haben es sich zur Aufgabe gemacht, diese architektonischen Kleinode zu 
erhalten und durch liebevolle Restaurierung einer neuen Bestimmung zu-
zuführen. Es hat sich zwischen den Säulen der ehemaligen Kuhställe eine 
Gastronomie etabliert, welche die historische Architektur mit geselliger 
Wein- und Esskultur verbindet. Das Angebot reicht von kleinen Gerichten in 
den Straußwirtschaften bis hin zu gehobener, regionaler wie internationaler 
Küche in Restaurants und Gutsschänken. 
Heute kann man im stimmungsvollen 
Ambiente der „Kuhkapellen“ bei 
regionalen Weinen und guter Küche 
Historie mit Gaumenfreude genießen.

WEINGEWÖLBE

Rheinhessische Weingewölbe
Katrin Mohr | Tel. 06737 - 338 | E-Mail: katrinpunktmohr@web.de
www.rheinhessische-weingewoelbe.de

Neuauflage 
„Neuer Glanz in alten Ställen“, 

12,80 € + 3,80 € Versand

Bestellungen über Weingut Schuppert
Tel:  06249 - 8468

info@weingut-schuppert.de
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FORUM RHEINHESSISCHE DIREKTVERMARKTER

Regionale Produkte aus Rheinhessen direkt ab Hof – dafür ist, 
das Forum Rheinhessische Direktvermarkter der Ansprechpartner!
Die Devise: Qualität und Frische aus Rheinhessen. Viel Interessantes über 
die landwirtschaftliche Tätigkeit und die transparente Produktion der Nah-
rungsmittel erfährt man bei den Besuchen der Höfe. Einen Überblick über die 
Direktvermarkter und Hofläden in Rheinhessen, die sich in dem Forum zu-
sammengeschlossen haben, erhält man im Einkaufsführer oder dem Saison-
kalender sowie unter www.direktvermarkter-rheinhessen.de

Information und Bestellung:
Rheinhessen-Touristik GmbH

Tel. 06136 - 923980
www.rheinhessen.de

IG Forum Rheinhessische Direktvermarkter
Monika Kunz

Tel. 06731 - 7379

Information und Bestellung:
Rheinhessen-Touristik GmbH

Tel. 06136 - 923980
www.rheinhessen.de

IG Forum Rheinhessische Direktvermarkter
Monika Kunz

Tel. 06731 - 7379

IG RHEINHESSISCHE DIREKTVERMARKTER
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PIKTOGRAMME

Straußwirtschaft | Gutsschänke | Winzercafé

Weinbar | Vinothek | Bistro

Weinstube | Gastwirtschaft | Restaurant

Feinschmecker-Restaurant | Sterne-Restaurant

FARBKENNUNG FÜR BETRIEBSART

Straßenbahn/Zug (nicht weiter als 500 m entfernt)

Bushaltestelle (nicht weiter als 500 m entfernt)

Fahrradweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Wanderweg (nicht weiter als 500 m entfernt)

Hauseigener Parkplatz

Hauseigener Busparkplatz

Hauseigener Wohnmobilstellplatz

Reservierung empfohlen

Kartenzahlung möglich

Kinderfreundlich (Spielecke vorhanden)

Tiere erlaubt

Tagungen möglich

Freies W-LAN

Übernachtungsmöglichkeit

English spoken

Mittags geöffnet

Essen zum Mitnehmen

Barrierefreiheit geprüft – 
teilweise barrierefrei für Menschen 
mit Gehbehinderung
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DAMIT SIE WISSEN, WO DIESE 
BROSCHÜRE HERKOMMT:

Rheinhessen ist das größte Weinbaugebiet in Deutschland.
Es liegt in dem weiträumigen Dreieck zwischen Mainz, 
Worms und Bingen, das im Norden und Osten vom Rhein 
begrenzt wird. Rheinhessen gehört zu Rheinland-Pfalz 
mit der Landeshauptstadt Mainz.




