Küchenchef Patrik Stollhof und sein Team empfehlen

Menü
Büffel Camembert an Traubensalat 
und Granatapfelkernen (Vegetarisch) 
Buffalo camembert on grape salad and pomegranate seeds (vegetarian)
* * * * * * * * * * * *

Schwarzwurzelcremesuppe (Vegetarisch) 
Salsify Cream Soup (vegetarian)

* * * * * * * * * * * *

Donnersberger Wildragout 

mit hausgemachten Serviettenknödel und Rotkraut

Donnersberger ragout of the game with homemade napkin dumplings and red cabbage
oder/ or
Geflämmtes Filet vom Zander 

auf Romanesco und Safranrisotto
Flamed filet of pike-perch on Romanesco and saffron risotto

oder/ or
Kartoffel-Rosmarin Plätzchen 
auf Schwarzwurzel in Rahm mit Pfälzer Trüffel
und kleinem Salat (Vegetarisch)
Potato rosemary cookies on salsify in cream with Palatine truffle (vegetarian)

* * * * * * * * * * * *

Spekulatius Panna Cotta 

mit gebrannten Mandeln und fruchtigem Karamell
Speculoos Panna Cotta with roasted almonds and fruity caramel

4 - Gang - Menü  € 39
3 - Gang - Menü € 28
(Suppe/Hauptgang/Dessert) 

3 - Gang - Menü € 34
(Vorspeise/Hauptgang/Dessert) 
4 - Course - Menu  € 39
3 - Course - Menu € 28 (soup/maincourse/dessert) 

3 - Course - Menu € 34 (starter/maincourse/dessert) 

Vorspeisen
Kleiner Beilagen - Salat € 4
Small side salad 
Büffel Camembert an Traubensalat 

und Granatapfelkernen (Vegetarisch)  € 14
Buffalo camembert on grape salad and pomegranate seeds (vegetarian)

Knackiger Pfälzer Feldsalat € 10
wahlweise mit gerösteten Nüssen 
oder Speck und Croutons
Crunchy Palatine lamb's lettuce 

optionally with roasted nuts or bacon and croutons

Suppen
Klare Rindfleischsuppe 
mit Markklößchen und Gemüsestreifen € 4
Clear broth with marrow dumplings

Schwarzwurzelcremesuppe (Vegetarisch) € 6

Salsify Cream Soup (vegetarian)

Salate

Großer knackiger Pfälzer Feldsalat
wahlweise 
mit gerösteten Nüssen oder Speck und Croutons € 14
Crunchy Palatine lamb's lettuce 

optionally with roasted nuts or bacon and croutons

oder  mit zarten Rinderfiletstreifen € 18
Lamb's lettuce with beef filet stripes
oder  mit frischen Champignos in Olivenöl gebraten (Vegan) € 16
Lamb's lettuce with fresh mushrooms in olive oil
oder  mit geräuchertem Lachs, Meerrettichcreme und Brotchip € 18
Lamb's lettuce with smoked salmon and horseradish cream 
Lust auf Neues
Kartoffel-Rosmarin Plätzchen 
auf Schwarzwurzel in Rahm mit Pfälzer Trüffel
und kleinem Salat  (Vegetarisch) € 18
Potato rosemary cookies on salsify in cream with Palatine truffle (vegetarian)

Geflämmtes Filet vom Zander 

auf Romanesco und Safranrisotto € 25
Flamed filet of pike-perch on Romanesco and saffron risotto

Zart rosa gebratener Lammrücken 
unter der Rosmarinkruste mit Kartoffel-Rosmarin Plätzchen
 und Gemüse € 28
Pink roasted rack of lamb under the rosemary crust with Potato rosemary cookies
and vegetables
Donnersberger Wildragout 

mit hausgemachten Serviettenknödel und Rotkraut € 19
Donnersberger ragout of the game with homemade napkin dumplings and red cabbage
Gänsekeule mit Keschde (Kastanien), Rotkraut 
und hausgemachten Serviettenknödel € 23
Goose leg with chestnuts, red cabbage and homemade napkin dumplings

Kalbsrückensteak mit Waldpilzen
auf Kartoffelmousseline
 und kleinem Salat € 24
Veal steak with mushroom cream on mashed potatoes and small salad
Paniertes Schweineschnitzel aus dem Rücken geschnitten
mit Keschde (Kastanien) und Rotkraut € 16
Breaded pork escalope with chestnuts and red cabbage €

Des derf net fehle

Hausgemachte Serviettenknödel 
mit feinem Pilzragout,

dazu bunter Salatteller (Vegetarisch)  € 14
Homemade dumplings in a napkin with mushroom ragout and salad
Schweizer Wurstsalat 
mit Bratkartoffeln € 10

Sausage-cheese salad with roasted potatoes
Paniertes Schweineschnitzel aus dem Rücken geschnitten
mit Pommes-frites 
und kleinem Salat € 15
Breaded pork escalope with french fries and salad
Cordon bleu vom Schwein aus dem Rücken geschnitten,
mit Pommes-frites

und kleinem Salat € 17
Cordon bleu from the pork, with french fries and salad
Original Wiener Schnitzel (aus dem Kalbsrücken) 
mit Bratkartoffeln
 und kleinem Salat € 23
Breaded veal escalope with roasted potatoes and salad
Original deftiger Pfälzer Teller mit:
Pfälzer Saumagen, grobe Hausmacher Bratwurst und gebratener Blutwurst auf herzhaftem Sauerkraut, 
dazu Kartoffelpüree € 16
Original palatinate dish with: Stuffed pig´s stomach, fried sausage, black pudding, sauerkraut and mashed potatoes
Steaks
Das Black Angus in Block House Qualität  

liefert feines, zartes und geschmackvolles Rindfleisch in gleichbleibender Qualität. Steakhäuser in aller Welt setzen auf dieses Fleisch

* * * *
Unsere Steaks
braten wir medium und servieren diese  
mit Pfälzer Bratkartoffeln und kleinem Salat 

Our Steaks are medium and served with roasted potatoes and side salad

Rumpsteak (200g) € 22
Rumpsteak (300g) € 29
Rumpsteak (400g) € 35
 * * * *

Filetsteak (200g) € 26
Filetsteak (300g) € 33
Zu allen Steaks servieren wir Ihnen:

Hausgemachte Kräuterbutter 

oder 

frittierten Zwiebeln 

oder

Rahmsauce mit grünem Pfeffer

oder 

geriebener frischer Meerrettich

You can choose between fried onions, herbal butter, cream sauce with green pepper or fresh horseradish
* * * *
Nur auf Vorbestellung möglich:
 Gefüllte ganze Gans mit Keschde (Kastanien) Rotkraut, 

Schneebällchen und Bratapfel
Für 4 Personen a € 26,50 pro Person

Stuffed whole goose with chestnuts red cabbage and snowballs and baked apple

For 4 persons € 26,50 per person

Only with order in advance

