Restaurant Ritterhof zur Rose, Burrweiler

©Ritterhof zur Rose

Qualitat in allen Bereichen ist das Ziel: Dabei stellt Handwerk den Ausgangspunkt fir alles
dar. Vorwiegend regionale Produkte von Lieferanten, die in der Vieh- und Landwirtschaft
nachhaltig arbeiten, kommen hinzu. Am Ende steht eine feine Regionalkiiche in
handwerklicher Perfektion. So lasst sich die Philosophie von Karin und Florian Winter
beschreiben, die seit Herbst 2017 den Ritterhof zur Rose fiihren. Sie als Gastgeberin, er als
Kichenchef. Drei regelmaRig wechselnde Menis spiegeln das Konzept schon in den Namen
wider: Hinter ,Garten und Hof* verbirgt sich eine abwechslungsreiche vegetarische
Speisenfolge. Bei den bis zu flinf Gangen in den Menus ,Biosphare Pfalzerwald
Nordvogesen® und ,Zur Rose® wird die Regionalitat direkt schmeckbar.

,Das eine ergibt das andere, wenn man zum Beispiel einen ganzen Hirsch oder ein ganzes
Lamm verarbeitet®, erklart Florian Winter, was er an seinem Beruf so gut findet. Es geht ihm
nicht darum, nur mit Edelprodukten zu arbeiten, sondern um die gesamte Palette der
Lebensmittel und Zutaten. Deshalb werden die Fonds, Saucen und Suppen, wie alles aus
Kartoffeln oder Gemiise, selbst zubereitet. Auch Pasteten, Speck, Schinken und
Hausmacher Spezialitaten sowie Marmeladen oder Eis stellt Winter mit seinem funfkdpfigen
Team selbst her.

Die Initialziindung fur diese Art zu arbeiten, so erzahlt Florian Winter, gab es, als erin der
Wielandshohe in Stuttgart bei Vincent Klinck arbeitete. Dessen Motto ,Gehoben, aber nicht
abgehoben® habe ihn Uberzeugt. Winter, der aus Bad Durkheim stammt, lernte in Stuttgart
auch seine Frau kennen, die aus Oberbergen am Kaiserstuhl stammt. ,Auch bei den Weinen
schauen wir, dass diese nachhaltig hergestellt werden®, verweist Karin Winter auf eine rund
750 Positionen umfassende Karte, die beim Sammeln von Weinen in rund 20 Jahren
entstanden ist. Hier finden sich auch viele reife Tropfen, die perfekt zu den Speisen passen.

Als Partnerbetrieb des Biosphéarenreservats Pfalzerwald-Nordvogesen und des Nachhaltigen
Reiseziels Urlaubsregion Deutsche Weinstrafl3e wollen Karin und Florian Winter den
eingeschlagenen Weg zielstrebig fortsetzen. Viele kleine Schritte, etwa eine konsequente



Vermeidung und Trennung von Mll, gehdren dazu. Als nachstes soll ein eigener
Krautergarten realisiert werden. AufRerdem will man zusammen mit dem Verpéchter weitere
Mafinahmen initiieren. Nicht zuletzt, so betont Florian Winter, gehdre zur Nachhaltigkeit
auch, dass man vom Betreiben des Restaurants leben und das qualifizierte Personal
bezahlen kann. Denn dies ist unverzichtbar, wenn man auf handwerkliche Arbeit als Basis
setzt.
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