


VERANSTALTUNGSORTE & WEINGUTER T ERLINSHEIN & WEINKELLER SCHICK

+ OCHS am SpieB mit Grumbeersalat
* OCHS im Weck
* FLAMMkuche

STANDOFFNUNGSZEITEN: Freitag 18.00 - 22.00 Uhr + Samstag 11.30-18.00 Uhr + Sonntag 11.30 - 18.00 Uhr

1. HOTEL RESTAURANT WEINGUT WEISBROD 6. WEINGUT LANGENWALTER-GAUGLITZ * KASwarfel
+ Handkés mit Musik * sésonale Gerichte 13. WEIN- UND OBSTHOF WEINSTUBE EHRLICH
+ Liptauer Brod + leckeres Eis vum Café im Spielzeugmuseum + Saumaageburger
» Gulaschsupp mit Weissbrod 7. WEINGUT PIRMANN - Oigelegde Schofskas
* Fleeschknepp mit Meerreddisch . Schweinemettbrod + Camembert mit herzhafter Woiso
+ Grumbeerknepp gefillt mit Blut-unn Lewwerworscht uff Sauerkraut - Liptauer Brod + Lewwerknepp mit Sauerkraut

2. WEIN- UND FERIENGUT ALTES LANDHAUS - Saumaage im Weck + Fleeschknepp mit Meerreddisch
FAMILIE REIBOLD- NIEDERAUER UND * Brotworscht im Weck 14. WEINGUT KREUZHOF GUTSAUSSCHANK
,GASTSTATTE SPORTPARK EHLRIED* * Schbiessbroode im Weck PLANWAGENFAHRTEN FAMILIE HERBEL
» Brotworscht unn Saumaage im Weck 8. WEINGUT RINGS & WEINSTUBE WEINREICH » Zwiwwelkuche
» Winzerschinke im Weck - Hausgemachte Burger frisch vum Grill » Dampnudel mit Vanille- oder WoisoB

» Winzer Burger » Grumbeersupp mit Gemies

» Pfalzer Tapas 9. WEINGUT KIRCHNER & WEINSTUBE » Pélzer Brotworscht mit &m Weck
+ Crépes EIE){'EIT'HO}I(: L(IRR,IV\LEILER it Koriand it * Flammkuche
« Riesling-Kokosmilchsupp mit Koriander unn Zitronegras
3. WINZERHOF REHG wooan) P ¢ 15. WEINGUT VILLA VIGNA
* Kiirbiscremesupp + Saumaagemaultasche mit Salatbouquet * Antipaschti Deller ) ) )
« Zwiwwelfleesch mit Fladenbrot « Pulled Pork mit Coleslaw Salat + Oriendalischer Lammtopf mit Ingwer, Rosine unn Berberitze
+ Vinschgauer mit Schwoinemett - Gebrennde Ziegekas mit Feigensenf unn Sommasalat » Thaicurry Geschnetzeltes vunn de Hahnchebruscht mit
* Verschiedene Flammkuche « Maracujasorbet mit Riesling Winzersekt IBasmatlrelsS hoaahetti-Salat mit Garnel
« lauwarmer Schpaghetti-Salat mit Garnele
4. WE.INGUT REIBOLD 10. MANDELHOF FAMILIE OBERHOLZ * lauwarmes Sch%k%ladek[]chlein mit Rotwoipflaume
* Winzerschdek vun de Reweglut + Grumbeerpannekuche mit Appelbrei
+ Waffle no Omas Rezept 16. WEIN- UND SEKTGUT
- Palzer Schofskas vun de Reweglut 1. V‘gE'NlG'}’T ;‘,REES e oer WidkrAuderealat KISSEL & FABER CATERING
« Oigelegter Ziegekés mit Nisse unn Palzer Wildkrédudersala . . o
5. WEINPARADIES FREINSHEIM & RESTAURANT . Halgusggmachtg Blutworscht mit Keschde unn Kirbis ) Fr!sche Augchdern JFines .de Claire
ZUM WEINPARADIES : o . o . + Wildschwoibrotworscht mit em Weck
» Rindfleeschsalat mit Kirchererbse, Paprika unn Frihlingszwiwwle . I -
. " . . 1/2 Hummer vum Grill mit Mango Papaya Salat unn Pinienkerne
* Langosch mit Sauerrahm unn Kés « Brotworscht im Weck mit Trauwemoschtsenf . Glasnudelsalat mit Gambas
+ Dampnudel mit WoisoB3 + Saumaage im Brotche mit Karodde-Krautsalat

- Brotworscht unn Saumaage im Weck * Praline vun de Entelewer mit Brioche unn Rosine in Armagnac
 Grumbeerpannekuche mit Lachs 17. WEINGUT KASSNER-SIMON & WEINSTUBE

+ Pfalzer Bauredeller mit Brod WEICK KALLSTADT
| ' - Am Freitag, groBes . (Sacr::r\;vgzeiiigggllscher in SpatburgundersoB unn
\ Historisches (8 < . .
“uﬁ' ) Feuerwerk bei Einbruch « Frische Pifferling in RahmsoB mit Weckknepp
: \ ' 2 der Dunkelheit » Gebrodene Garnele uff Spaghetti in Pesto
— —r \ \ » Dafelschbiz mit MeerreddischsoB unn gebredelde Grumbeere
< ’:‘19 = e | ‘ + Verkaufsoffener + Bunder Salatdeller mit zw& Pudeschdeks vum Grill
: 3 % Sonntag 24.09.2017 unn Franzoseweissbrod

13:00 — 18:00 Uhr 18. TSV 1885 FREINSHEIM
- Kaffee unn hausgemachte Kuche
P 19. OBSTHOF SCHICK & ENGELHARDT'S
e + Appelpannekuche
= s e S - Pfalzer Brotworscht mit Weck
Entlang der gesamten Wegstrecke 20. PALATINA WEINDEPOT, HOFAUSSCHANK
AM BAHNHOF
« Spinatkneed| mit KeessoB uff Parmesan
Zu den Parkplatzen folgen Sie » Kammbroode/Fleeschkees mit Grumbeersalat odder im Weck

bitte dem [A-Zeichen * Handkees mit Musik
» Russische Eier

DRK + Pulled Pork im Riesenburgerbrétchen

ahnentlet
e
gevtemadh

[2 zwischen Stand 7 und 8




