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Alla scoperta dell olio extravergine
d’oliva Veneto Valpolicella DOP

Non solo vino...ma anche olio. La Strada
del Vino Soave vuole accompagnarvi in
una visita alla scoperta dell’olio extra-
vergine d’Oliva. Un prodotto d’eccellen-
za, che insieme al vino prodotto nelle
terre dell’Est Veronese fa invidia a
chiunque. Una completa immersione
nelle verdi colline dell’Est Veronese per
vivere un’esperienza...all’olio d’oliva.
Un’esperienza unica per scoprire ['oro
delle colline del Soave!

Il pacchetto comprende:

*  Breve lezione di avvicinamento all’olio
extra vergine d’oliva sulla produzione, le
tecniche di assaggio e 'uso in cucina
dell’oro delle Colline del Soave.

*  Visita ad un frantoio per approfondire il
tema della trasformazione: dalla raccolta
delle olive all'imbottigliamento. A segui-
re degustazione di olio extravergine
d’oliva Veneto
Valpolicella DOP.

Durata: circa 3 ore
Possibilita di pernottamento sul terri-

torio.

a persona a partire da:
€ 25,00
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Not only wine in Soave, but also olive
oil. The “Soave Wine Route” has the
pleasure to accompany you to discover
the extra virgin olive oil, another pro-
duct of excellence along with the wine
produced in the lands of Eastern Vero-
na. A total immersion in the green
countryside of Eastern Verona and a
unique chance to experience and taste
the gold of Soave’s hills.

Our offer includes:

*  Short lesson about extra virigin olive
oil: production, tasting techniques and
culinary uses.

*  Tour in an oliveoil mill to explore the
productive process: from olive harvest
to bottlig. Later “Veneto Valpolicella
DOP” tasting.

Duration: about 3 hours
Possibility of overnight accommo-
dation in the area.
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Price per person from:

€ 25,00
Info e prenotazioni:
Strada del vino Soave

Piazza Foro Boario, 1—37038 Soave (VR) - tel: +39 045 7681407

associazione@stradadelvinosoave.com
www.stradadelvinosoave.com

Nicht nur Wein, sondern auch Ol Die
“StraBe des Soave” méchte Sie auch
zur Kenntnis des nativen Olivendl ex-
tra begleiten. Wie unser Wein ist die-
ses Olivendl ein Qualitdtsprodukt, dem
viele beneiden. Tauchen Sie sich in die
griine Landschaft der Berge von Ost-
Verona und erleben Sie...das Olivendl.
Eine einzelartige Erfahrung, um den

Schatz der “StraBe des Saove” zu
entdecken.
Unser Angebot:

*  Kurze Einfiihrung in das native Oli-
venol extra: Herstellung, Verkostung
und Gebrauch beim Kochen des
Schatzes unser Bergen.

*  Besichtigung einer Olmiihle und Er-
klirung des Herstellungsprozess von
Olivendl: von der Ernte bis zur Flasche.
Verkostung vom nativen Olivenél extra
“Veneto Valpolicella DOP”.

Dauer: ca. 3 Stunden
Ubernachtungsméglichkeit

Umgebung.

Preis Pro Person ab:
€ 25,00
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«Iniziativa realizzata nell’ambito del Progetto di eccellenza “Valorizzazione dell’enogastronomia e della tipicita
regionale come turismo esperienziale” ex art. 1, c. 1228 della L. 296/2006 con il finanziamento del MIBACT».



