
 
 

 

 
 

Osterbrunch 2026 
Austern und Jakobsmuschel Variation  

Rinder-Carpaccio Pralinen  
Lachs-Spinat-Rolle 

Hausgemachte Antipasti-Misti 
Gebackene Risotto -Käse Pralinen an Basilikum Pesto 

Variation von Schichtsalat im Glas 
- 

Oster-Lammrollbraten mit Pesto-Möhren-Füllung an Thymianjus 
Ofenfrische Ganze Pute, gefüllt mit Reis  

Rinderrücken mit flaumiger Farce in Gartenkräutern an Portweinjus 
Pochierter Lachs in Spinatsauce   

Knuspriges Zanderfile „Müllerin Art“ 
Getrüffeltes Kartoffelpüree, Steinpilz-Risotto 

Wildbrokkoli, Frühlingsgemüse,  
Petersilienkartoffeln, Bärlauch-Käse-Spätzle 

- 
Eierlikör -Mousse mit Beeren im Glas  

Tiramisu mit salzigem Karamell und Crumble    
Himbeer-Baiser-Creme 

Oster-Duo Schokoladenmousse  
 
 
 

Überlingen, 05. April 2026 


