
Carte élaborée par le Chef Andrea Franceschi et sa brigade
Menu prepared by Chef Andrea Franceschi and his team



Prix en CHF, toutes taxes comprises - Prices in CHF, all taxes included
Les allergènes pouvant être retrouvés dans certains plats sont : gluten, arachides, riz, ail, crustacés, lait, sésame, oeuf. Nos collabora-

teurs vous donneront volontiers des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou intolérances 
The allergens that can be found in certain dishes are: gluten, peanuts, rice, garlic, shellfish, milk, sesame, egg. Our employees will 

gladly give you information on foods that can trigger allergies or intolerances.

S T A R T E R S  | E N T R E E S

Swiss Salmon Tartar | Tartare de Saumon suisse 39.-
Roasted avocado with fresh Asian herbs
Avocat rôti, herbes fraiches aux saveurs asiatique

Egg Parfait | Œuf parfait 38.-
Potato millefeuille, mushroom and summer truffle espuma
Millefeuille de pommes de terre, espuma de champignons et truffe d’été

Vegetarian Gyoza | Gyoza végétarien 34.-
Shiitake, leek, coriander, teriyaki & ponzu sauce
Shiitake, poireaux, sauce au piment Aji Rocoto et ponzu

Crispy Prawns | Gambas panées 34.-
Crispy prawns, spicy mayonnaise
Gambas croustillantes, mayonnaise épicée



Prix en CHF, toutes taxes comprises - Prices in CHF, all taxes included
Les allergènes pouvant être retrouvés dans certains plats sont : gluten, arachides, riz, ail, crustacés, lait, sésame, oeuf. Nos collabora-

teurs vous donneront volontiers des informations sur les mets qui peuvent déclencher des allergies ou intolérances 
The allergens that can be found in certain dishes are: gluten, peanuts, rice, garlic, shellfish, milk, sesame, egg. Our employees will 

gladly give you information on foods that can trigger allergies or intolerances.

M A I N  C O U R S E S  | P L A T S

Homemade raviolis | Raviolis faits maison 46.-
Ricotta and spinach raviolis with sage sauce
Ravioles ricotta et épinards, sauce à la sauge

Amberjack Fillet | Filet de Sériole 54.-
Glazed vegetables of the day with lemon yuzu sauce
Légumes du jour glacés et sauce citron yuzu

Stuffed Chicken Leg | Cuisse de poulet farcie 50.-
Black summer truffle, honey-glazed carrots and apple purée
Truffe noire d’été, carottes glacées au miel et pomme purée

Black Angus Rib Steak | Entrecôte Black Angus 56.-
Mashed peas and boiled potatoes 
Purée de pois et pommes de terre grenailles



PROV ENANCES  DE  NOS  PRODUITS  -  OR IG INS  OF  OUR  P RO D UCTS
Black Cod : Pacifique Nord Est - Wagyu Entrecôte: Australie / Australia - Wagyu Patty: Espagne / Spain - Canard / Duck : France - 
Agneau / Lamb : France - Poulet / Chicken : France - Porc / Pork : Suisse  - Truite / Trout : Suisse - Poulet / Chicken : France - Gambas / Prawns : 
Italie / Italy - Saint-Jacques / Scallops : France - Calamari / Squid : Italie / Italy

K I D S  M E N U  | M E N U  E N F A N T

Pasta with sauce of your choice | Pâtes avec sauce au choix 19.-

Tomato, Bolognese or Carbonara 
Tomate, Bolognaise ou Carbonara

Soup | Velouté 19.-

Beef patty | Steak haché 19.-

Fresh fish fillet | Filet de poisson frais 19.-

Side of your choice: French fries, Sweet potato fries, Mashed potatoes, 
Rice, Vegetables 
Accompagnement au choix: Frites, frites de patate douce, purée, riz,  
légumes

D E S S E R T S

Chocolate lava cake 20.-
Moelleux au chocolat

Homemade Tiramisu 20.-
Tiramisu maison

Fresh fruit platter 20.-
Assiette de fruits frais

Pavlova, coconut ice cream and mango espuma 20.-
Pavlova, glace à la noix de coco et espuma de mangue


