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Vorspeisen

Selleri Suppe
Fischrogen, Schnittlauch Ol

Randen Couscous
Huttenkase, Orangenfilets, BaumnUsse

Pochiertes Ei
Kartoffelstock, Spinatcreme, Sauce Hollandaise

Rinds Tartar 80g
Cornichons, Senf, Brioche 160 g

14.00

16.00

18.00

29.00
38.00

Starters | Entreds

Celery soup
Fishroe, chive oil

Soupe du céleri
Oeufs de poisson, huile de ciboulette

Beetroot couscous
Cottage cheese, orange segments, walnuts

Couscous de betterave
Fromage cottage, filets d'orange, noix de grenoble

Poached egg

Mashed potatoes, spinach cream, hollandaise sauce

Oeufpoché

Purée de pommes de terre, creme d'épinards, sauce hollandaise

Beef tartare 80g
Pickles, mustard, brioche 160g
Tartare de boeuf 80g
Cornichons, moutarde, brioche 160g

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. und in Schweizer Franken. Herkunft der Zutaten: Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz. Anderungen vorbehalten. |

All prices including VAT and in Swiss Francs. Origin of ingredients: veal, beef and pork from Switzerland. Subject to change. | Tous les prixincluentla TVA. et en francs

suisses. Origine desingrédients : Viande de veau, de boeuf et de porc d'origine suisse. Sous réserve de modifications.
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Hauptginge

Geraucherte Forelle 36.00
Avocado Creme, Baby Salat, Chioggia-Rube Julienne, Kirschtomaten,
Karotte, Croutons, Granatapfeldressing oder Franzosisches Dressing

Hausgemachte Ravioli Mediteraner Style 39.00

geschmorte Rindshuft, Mangold, Parmesan, Anchovies

Schweine Backchen geschmort 42.00
Safran Risotto, Gremolata

Duo vom Lamm 58.00
Lammrucken und Filet, Hummus, mediterranes Gemuse

Main courses = Plats principaux

Smoked trout 36.00
Avocado cream, baby salad, chioggia beet julienne, cherry tomatoes, carrot, croutons,
pomegranate dressing or french dressing

Truite fumée 36.00
Créme d'avocat, salade bébé, julienne de betterave chioggia, tomates cerises, carottes,
croutons, vinaigrette pommes-grenades ou vinaigrette francaise

Homemade mediterranean-style ravioli 39.00
Braised beeftenderloin, chard, parmesan, anchovies

Raviolis maison style méditerranéen 39.00
Filet de boeufbraisé, blettes, parmesan, anchois

Braised pork cheeks 42.00

Saffronrisotto, gremolata

Joues de porc braisées 42.00
Risotto au safran, gremolata

Lamb duo 58.00

Lamb rack andfillet, hummus, mediterranean vegetables

Duo d'agneau 58.00

Cote d'agneau et filet, houmous, legumes méditerranéens

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. und in Schweizer Franken. Herkunft der Zutaten: Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz. Anderungen vorbehalten. |
All prices including VAT and in Swiss Francs. Origin of ingredients: veal, beef and pork from Switzerland. Subject to change. | Tous les prixincluentla TVA. et en francs

suisses. Origine desingrédients : Viande de veau, de boeuf et de porc d'origine suisse. Sous réserve de modifications.



Kinderkarte Kids menu | Menu enfant

Chicken nuggets 15.00
Fries or penne with butter

Chicken Nuggets 15.00

Pommes Frites oder Penne mit Butter
Nuggets de poulet 15.00

Pommes frites ou penne au beurre

Penne mit Tomatensauce V? 15.00 Penne with tomato sauce \? 15.00
Tomatensauce, Parmesan, Basilikum Tomato sauce, parmesan, basil
Penne ala sauce tomate V7 15.00

Sauce tomates, parmesan, basilic

Penne mit Sauce Bo|ognese 16.00 Penne with bolognese sauce 16.00
. . Saanenland beef, vegetables
Saanenland-Rind, GemuUse

Penne ala sauce bolognese 16.00
Boeuf saanenland, légumes

Alle Hauptgénge sind auf Wunsch auch als Kinderportion erhaltlich. Allmain courses are also available as children's portions upon request.

Tous les plats principaux sont également disponibles en portion enfant sur demande.

\/ﬂ =Vegetarisch

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. und in Schweizer Franken. Herkunft der Zutaten: Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz. Anderungen vorbehalten. |
All prices including VAT and in Swiss Francs. Origin of ingredients: veal, beef and pork from Switzerland. Subject to change. | Tous les prixincluentla TVA. et en francs
suisses. Origine desingrédients : Viande de veau, de boeuf et de porc d'origine suisse. Sous réserve de modifications.



Dessert

Feigen SUppchen 14.00
Cranberries Muffin, Joghurt Sorbet

Mille-Feuille 16.00

Vanille Créme, Beeren

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. und in Schweizer Franken. Herkunft der Zutaten: Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz. Anderungen vorbehalten. |
All prices including VAT and in Swiss Francs. Origin of ingredients: veal, beef and pork from Switzerland. Subject to change. | Tous les prixincluentla TVA. et en francs

suisses. Origine desingrédients : Viande de veau, de boeuf et de porc d'origine suisse. Sous réserve de modifications.

Desserts | Dessert

Figsoup

Cranberry muffin, yogurt sorbet

Soupe aux figues
Muffin aux cranberries, sorbet au yaourt

Mille-feuille
Vanilla cream, berries

Mille-feuille
Créme vanille, baies

14.00

14.00

16.00
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