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WILDE
WOCHEN

HERBSTGENUSS IM SIMMENTAL



 Fleisch von einheimischen Jägern (solange Vorrat)

BERGHAUS IFFIGENALP 
Im September beginnt auf der Iffigenalp die Wild-
zeit mit feinem Hirsch- und Gamsfleisch aus der 
Lenk, geschossen von einheimischen Jägern. Am 
20. & 27. September laden wir zu geselligen Wild-
abenden und herzlichen Begegnungen ein – mit 
einem Buffet voller Köstlichkeiten. iffigenalp.ch

CHALET LENK
Alles frisch und tagesaktuell gilt auch im 
Herbst: die typische Küche des «Chalet Lenk» 
verwöhnt die Gäste mit regionalen und haus-
gemachten Spezialitäten sowie Wildfleisch aus 
heimischer Jagd.

chaletlenk.ch

WILDE WOCHEN

RESTAURANT SIMMENFÄLLE
Fleisch aus einheimischer Jagd und Steinpilze 
aus Lenker Wäldern – regionaler geht‘s nicht.  
Wildfleischliebhaber werden mit Gemspfeffer, 
Reh- und Hirsch-Entrecôte oder Hirsch- 
Rücken verwöhnt. «Digital Detox» inklusive. 

simmenfaelle.ch



GASTHOF TENNE
Von der Vorspeise bis zum Dessert werden 
Gäste mit Spezialitäten des Hauses verwöhnt: 
Spätzli, Büschelibirnen, Rotweinzwetschgen. 
Dazu gibt es wahlweise Fleisch vom Lenker 
Metzger oder Gemüse.

tenne-lenk.ch



Die goldene Jahreszeit steht vor der Tür und damit startet die Saison für Wild, Kürbisse und 
andere Herbstgenüsse. Heimische Jäger machen sich auf die Pirsch und «Pilzler» füllen in den 
Simmentaler Wäldern ihre Körbe. Die Restaurants verwandeln die Schätze in kulinarische Ver-
wöhnmomente. «WILDE WOCHEN» im Simmental – Genuss, Regionalität und Tradition vereint.



SPORTHOTEL WILDSTRUBEL
Reh-Rücken, am Tisch tranchiert, ein kulina-
rischer Höhepunkt neben dem Herbstpfändli 
mit hausgemachten Spätzli, heimischen 
Pilzen und Herbstgemüse. 

mirolis-erlebniswelten.ch

WALLEGG STUBE
Ab Mitte September serviert das Team der 
Wallegg-Stube, abseits des Dorfrummels, in 
der gemütlichen Gaststube köstliches ein-
heimisches Wild.

wallegg-stube.ch

KUSPO
Herbstzeit ist Genusszeit! Im Kuspo verwöh-
nen wir Sie mit köstlichen Wildgerichten und 
feinen Herbstprodukten – alles mit viel Liebe 
zubereitet.

clients.eurest.ch/kuspo

HOTEL KREUZ
Feinste Wildgerichte und vegetarische Herbst-
teller, kreativ kombiniert mit saisonalen Zuta-
ten. Ein kulinarischer Höhepunkt im goldenen 
Herbst.

mirolis-erlebniswelten.ch

EIN SPIEL DER AROMEN...
VON SEPTEMBER BIS NOVEMBER



 

 

 Fleisch von einheimischen Jägern (solange Vorrat)

BERGHAUS LEITERLI
Auch im Herbst verwöhnt das Berghaus Lei-
terli mit hausgemachten Spezialitäten: Wild-
gerichte aus der Region, sämiger Steinpilz-
risotto, Eintopf von der Lenker Freilaufhenne, 
herbstliche Vegi-Teller und feine Desserts, 
vom 16. September bis 12. Oktober – alles 
frisch zubereitet auf 1‘943 m ü. M.

berghaus-leiterli.ch

BERGRESTAURANT METSCHSTAND
Herbstliche Genüsse im Bergrestaurant 
Metschstand: Wildgerichte und vegetarische 
Herbstteller, hausgemacht mit regionalen  
Zutaten – ergänzt durch Suppen, Fleisch- 
gerichte und Kuchen. Vom 17. September  
bis 12. Oktober.

metschstand.ch

GASTHAUS ROSSBERG
Mit Leidenschaft und Stolz wird das Wild 
aus heimischer Jagd zubereitet. Dazu gibt 
es hausgemachte Beilagen. Wie wäre es mit 
einem Herbstaperol oder süssem Glück wie 
hausgemachtem Nussgipfel oder Birestrudel?

gasthaus-rossberg.ch

ALPHÜTTLI FÄNGLI JAUNPASS
Alpenpanorama und Wildspezialitäten vereint 
auf dem Jaunpass bis am 9. November 2025. 
«Wilde Wochen» mit hausgemachten 
Spätzli, Rotkraut, Kürbiscremesuppe und 
feinem Zwetschgenkuchen.

faengli.ch





 

SAMSTAG,  27. SEPTEMBERUM 17 UHR IM KULTURHAUS

OH DE VIE
Vom 15. Oktober bis 2. November 2025 
Genussvoller Herbst im Oh de Vie: Abends 
erwartet Sie ein exklusives 4-Gänge-Wild-
menü mit passender Weinbegleitung. 
Saisonale Wildspezialitäten, raffiniert 
zubereitet und stilvoll serviert. 
Jetzt reservieren und sicher dabei sein.

lenkerhof.ch/de/oh-de-vie

JAGD IM SIMMENTAL
EINBLICKE INS JÄGERLEBEN
Ein Abend voller Jagdgeschichten – authentisch, informativ, unterhaltsam
 
Erleben Sie am 27. September um 17 Uhr im Kulturhaus Lenk hautnah, 
wie erfahrene Jäger von ihren spannendsten Momenten im Wald
berichten – mit interessanten Einblicken, humorvollen Anekdoten und 
überraschenden Erlebnissen von der Jagd. Jetzt Plätze reservieren. 
Die Teilnehmerzahl ist begrenzt. Der Eintritt ist frei!

Infos &
Reservierung

JETZT TISCH  RESERVIEREN



Bergmetzgerei Schläppi

Folgen Sie uns auf Instagram und teilen Sie Ihre «WILDEN WOCHEN» mit uns:

	 #lenksimmental 
	 #alpkultur 
	 #wildewochensimmental

Mehr Informationen zum Angebot und den teilnehmenden Betrieben unter 
lenk-simmental.ch/wilde-wochen

WILD AUF WILD?
Holen Sie sich den Simmentaler Herbstgenuss nach 
Hause. In der Bergmetzgerei Schläppi an der Lenk 
finden Sie Fleisch aus einheimischer Jagd (solange 
Vorrat) und dazu passende, saisonale Beilagen. 

bergmetzgerei-schlaeppi.ch
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