
Erlebniskäserei Informationen

Milimu’s Erebniskäserei – in 3 Stunden zum
eigenen Käse

Besuche unsere Erlebniskäserei in Fischen im Allgäu und stelle in nur etwa 3 Stunden deinen
eigenen Käse her. Schritt für Schritt begleitet von unserem Team und Millimu entsteht aus
frischer Milch Dein eigener Käse, den du anschließend mit nach Hause nehmen kannst.
Ein besonderes Erlebnis für Paare, Freunde, Familien mit Kindern ab 10 Jahren sowie Gruppen
und Firmen.

STANDORT
Erlebniskäserei Fischen (Allgäu)
Zentrale Lage im Ortskern – gut erreichbar aus Oberstdorf, Sonthofen und der gesamten Region
Allgäu. Den genauen Standort findest du hier:

Google Maps öffnen
Parkmöglichkeiten befinden sich in unmittelbarer Nähe im Ortszentrum von Fischen.

WICHTIG: Bitte plane ausreichend Zeit ein und sei ca. 10–15 Minuten vor
Kursbeginn vor Ort.

MINDESTALTER
Teilnahme ab 10 Jahren möglich.
Jeder Teilnehmer arbeitet an einem eigenen Käsetopf.

MAXIMALE TEILNEHMERZAHL
Begrenzte Teilnehmerzahl pro Kurs.
Jede Person erhält einen eigenen Arbeitsplatz mit eigenem Käsetopf.

DAUER
Gesamtdauer ca. 3 Stunden

BEZAHLUNG
Die Buchung erfolgt bequem online per:

● PayPal
● Kreditkarte
● Vorkasse (Überweisung)

Eine Barzahlung vor Ort ist nicht möglich.
Nach erfolgreicher Buchung erhältst du von uns die Teilnahmeunterlagen bequem per E-Mail.
Die Bestellnummer dient als Einlassbestätigung.

GUTSCHEINE
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Besitzt du bereits einen Gutschein für die Erlebniskäserei?
Nach Terminbuchung erhältst du spätestens innerhalb von 24 Stunden alle Teilnahmeunterlagen
per E-Mail.

WICHTIGE HINWEISE:
Während der Veranstaltung sind keine Zuschauer möglich.
Bitte erscheine ausschließlich als gebuchter Teilnehmer.
Einlass ist ca. 10–15 Minuten vor Beginn. Wir bitten um pünktliches Erscheinen.

UNSERE LEISTUNGEN
Im Erlebnis enthalten sind:
• Herstellung einer eigenen Käsesorte (Typ Feta)
• Betreuung durch unser Team und Millimu
• eigener Käsetopf für jeden Teilnehmer
• alle benötigten Utensilien während des Kurses
• Mitnahme des selbst hergestellten Käses
• Käse-Diplom für jeden Teilnehmer
• Herstellung eines persönlichen Molke-Wellnessdrinks aus der frischen Molke
• praktische Verpackung für den Käsetransport
• Serviertipps für den eigenen Käse zuhause
Optional vor Ort erhältlich:
Ausgewählte Startersets und Zubehör zur Käseherstellung für zuhause.

EIN BESONDERES ERLEBNIS IM ALLGÄU
Die Erlebniskäserei ist ideal als:
• Schlechtwetter-Programm
• Urlaubsaktivität im Allgäu
• Erlebnis für Paare und Freunde
• Familienerlebnis mit Kindern ab 10 Jahren
• Gruppenevent oder Firmenausflug

FRAGEN ZUR BUCHUNG
Bei Fragen zur Teilnahme stehen wir jederzeit gerne zur Verfügung:
support@kaeseselber.de und +49 (0)8374 259238 0

PÜNKTLICHKEIT & NOTFALLKONTAKT
Damit der Kurs für alle Teilnehmer reibungslos starten kann, beginnen wir gemeinsam und
pünktlich.
Bitte sei daher ca. 10–15 Minuten vor Kursbeginn vor Ort.
Solltest du dich am Veranstaltungstag verspäten (z.B. durch Stau), informiere uns bitte
rechtzeitig telefonisch unter:
+49 (0)8374 323106 9
Ein späterer Einstieg in den laufenden Kurs ist leider nicht möglich.


