
A N T I P A S T I  &  I N S A L A T E

T A G L I A T A  D I  P O L L O 
C O N  S A L S A  T O N N A T A  A | C | D | G | I | J | 2 | 3 | 4 	
Succulente poitrine de poulet LUCIA 
finement tranchée avec des sauce au thon 
et au citron vert et câpres cuites au four� 14,50 €  

T A R T A R A  D I  M A N Z O  L U C I A  A | C | F 	
Tartare de bœuf avec pance carasatu 
e maionese al lime� 16,00 € 

T A G L I E R E  M I S T O 
D I  F O R M A G G I  E  S A L U M I  A | C | G | H | I | N | 1 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7 	
Jambon de Parme, Salame Salamella Tipo Napoli, 
pancetta affumicata, coppa, Pecorino, mozzarella, 
Asiago, Italico Eridano, tomates marinées, 
chutney de figues et de noix, olives 
(idéal pour 4 personnes)� 36,00 €

I N S A L A T A  M I S T A  G | F | I | J | 1 | 3 	
Salade verte avec maïs, mozzarella, 
tomates marinées, concombre, 
Vinaigrette balsamique à la framboise� 12,00 €

I N S A L A T A  V E R D U R E  G | F | I | J | 1 | 3 	
Salade verte avec légumes grillés, maïs, olives, 
mozzarella, tomates marinées, concombres, 
vinaigrette balsamique à la framboise� 14,50 €

I N S A L A T A  L U C I A  G | F | I | J | 1 | 3

Salade verte avec LUCIA Poitrine de poulet, 
jambon de Parme, maïs, mozzarella, 
tomates marinées, concombre, 
vinaigrette balsamique à la framboise � 17,50 €

I L  M E N U

P A N I N O  O  F O C A C C I A
P A N I N O  L U C I A  A | F | C | I | J

Pain grillé avec ruccola, 
poitrine de poulet Lucia, œuf au plat, 
aubergine grillée et tomates marinées� 14,50 €

P I Z Z A  F O C A C C I A  C O N  P R O S C I U T T O ,  
M O Z Z A R E L L A ,  R U C O L A  E  G R A N A  P A D A N O  A | C | G | I 	
Pizza focaccia au jambon de Parme, 
Mozzarella, roquette et Grana Padano� 15,50 €

D O L C I

T A R T U F O  L I M O N C E L L O  A | C | G | H

Glace au citron vert fourrée à la crème de  
citron vert, recouvert de meringue au citron� 7,50 €

T I R A M I S Ù  A | C | G | F | I | J | 1 | 2 | 3 
Biscuit au mascarpone, café et cacao,  
servi dans un verre� 7,50 €

T O R TA  A L  C I O C C O L AT O  C O N  G E L AT O  
A L L A  V A N I G L I A  A | C | G | N | H | 1 1 
Gâteau au chocolat tiède, 
glace à la vanille et gruau de cerises� 8,50 €

P O L L O  L U C I A
	
P O U L E T  E N T I E R  A � 15,50 € �

Pas un poulet ordinaire, mais un poulet issu d‘un éle-
vage contrôlé et d‘élevage durable, frotté avec notre 
propre mélange d‘épices et cuit délicatement sur le 
gril au charbon de bois. Il est juteux et tendre avec une 
légère note méditerranéenne! 
Le tout est accompagné de:

P A T A T I N E  F R I T T E 	
Bâtonnets de pommes de terre frites� 5,00 € 

V E R D U R E  D I  S T A G I O N E 	
Légumes de saison italiens frits� 6,00 €

P A T A T I N E  F R I T T E  & 
V E R D U R E  D I  S T A G I O N E
Bâtonnets de pommes de terre frites 
et légumes de saison frits à l‘italienne� 10,00 €

S A L S A  L U C I A  I | J | F  	
LUCIA Salsa� 1,50 €

C A R T E  D E  M E N U

P A S T A
M A C C H E R O N I  C O N  S A L S A  
A L  P O M O D O R O  E  B A S I L I C O  A | C | G | I | N  	
Maccheroni à la sauce tomate basilic� 16,50 €

M A C C H E R O N I  C O N  P E S T O  
A L L A  G E N O V E S E  A | C | G | I | N 

Maccheroni au pesto alla Genovese� 17,50 €


