Die ViezstrafSe — eine FerienstrafSe der besonderen Art

Die ViezstrafSe ist ein echtes Highlight
fiir alle, die schone Landschaften und
idyllische Dérfer lieben. Die Route
schldngelt sich liber die aussichtsreichen
Muschelkalkhdhen des Saargaus,

vorbei an Feldern und Obstwiesen.

Die FerienstrafSe fiihrt von Merzig an
der Saar liber den Saarlouiser Gau, das
Saarburger Land bis in die Moselstadt
Trier. Die 175 Kilometer lange ViezstrafSe
eignet sich hervorragend fiir alle, die
gerne abwechslungsreiche Autofahrten
oder kurvige Motorradtouren machen.
Und das Beste daran: Ein dichtes Netz an
Rad- und Wanderwegen lddt dazu ein
die Gegend zu erkunden!

Entlang der Strecke laden Gasthduser
zum Verweilen ein. Regionale Erzeuger
bieten eine grofie Auswahl késtlicher
Produkte an, darunter Viez, Honig,
Marmelade und edle Destillate.
Obstbauern, Edelobstbrenner, Landwirte,

Von Merzig liber den Saarlouiser Gau
und das Saarburger Land bis nach Trier

Hoteliers und Gastronomen
halten zudem viele Informationen

rund um das Thema , Viez“ bereit,

so dass die Interessierten das Immate-
rielle Kulturerbe der UNESCO entdecken
kénnen und es ein Erlebnis fiir alle Sinne
wird. Renommierte Baumschulen und
Gdrtnereien bieten ein umfangreiches
Sortiment an Obstgehélzen und Zier-
pflanzen auch fiir das eigene Zuhause.

Zahlreiche Sehenswiirdigkeiten machen
die Strecke zu einer echten Entdeckungs-
tour.

Alle Informationen zur ViezstrafSe
gibt es auf der Homepage

www.viezstrasse.de

und in den Tourismusbiiros der
angrenzenden Landkreise, Stddte und
Gemeinden.
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Erlebnis Viezmanufaktur

In den Probierstuben der Erzeuger warten kdstliche Schdtze
darauf entdeckt zu werden: fruchtige Obstsdifte, erfrischender
Viez, hochwertige Edelobstdestillate und verfiihrerische Likére.
Bei fachlich unterhaltsamen Verkostungen kann man sich von
den Kostlichkeiten begeistern lassen — ob allein oder mit einer
grofSeren Gruppe.

Hofldden, Selbstvermarkter und Einkaufsméglichkeiten

B Obstgut Klosterberg, Merzig

BN wildkammer, Merzig

BN Genussvoll, Merzig

W Hofladen im Gédenbaam, Merzig-Merchingen

BB Merchinger Viezscheune, Merzig-Merchingen

B Bietzer Miihlenbrand Edelobstbrennerei, Merzig-Bietzen
Fischzucht Gaus, Merzig-Bietzen

ED Obstbau & Kelterei Schmitt, Merzig-Menningen

B Véth Fruchtsdfte eK, Losheim am See

m Kelterei & Brennerei Miiller, Losheim a. See-Wahlen

EED Fremersdorfer Brennerei | Feldscheune, Rehl.-Siersb.-Fremersd.
23 EDEKA Kiihne, Wallerfangen

EEY Kunstschmiede & Die Topferin, Uberherrn-Felsberg

E¥Y Saargau Café & Lidchen, Wallerfangen-Gisingen

EB¥ Hofladen Tintinger, Wallerfangen-lhn

E@ Brennerei Schiitz, Rehlingen-Siersburg—Niedaltdorf
Altrowwer Genusseck, Rehlingen-Siersburg-Niedaltdorf
m Genussbrennerei & Likérmanufaktur Monter, Rehl.-Siersb.-Hemmersd.
EED Brennerei Scholtes, Rehlingen-Siersburg-Fiirweiler

B Marienhof Gerlfangen, Rehlingen-Siersburg-Gerlfangen
EE] Pehlinger Hof | AdAM s Hofladen & Bauernstube, Rehl.-Siersb.-Gerlfangen
B2} Hofgut Eichen, Rehlingen-Siersburg-Biringen

EEY Hobby-Imkerei Ziegler, Merzig-Silwingen

EX¥ Brennerei Ginsbach, Merzig-Mondorf

EX¥ Theifhof Brennerei, Merzig-Mondorf

B3 Edelobstbrennerei Ollinger, Merzig-Ballern

Krober-Schill Wein & Pflanzen, Merzig-Fitten

m Imkerei Zenner, Merzig-Fitten

EXY Obstbau Schmitt, Merzig-Biidingen

EXY Oberwiesenhof Brennerei Streit, Merzig-Wellingen

DD Mettiacher Abtei Brauerei | Regional-Laden, Mettlach
E Selbstvermarkter Kiitten, Mettlach-Orscholz

EEY Obstbau & Baumschule Jacoby, Mettlach-Tiinsdorf

EIY Brennerei & Landwirtschaft Hoffmann, Perl-Biischdorf
ED Imkerei Timmer, Perl-Eft

E@ Oimiihle Rauen | Hofladen, Perl-Borg

Regional-Laden & Getrdnkehandel Moersch, Perl-Borg
EE) Schnaps-Manufaktur Denzer, Perl-Tettingen

m Brennerei & Obstbau Gries, Perl-Tettingen

m Brennerei Lackas, Perl-Tettingen

®D Brennerei & Brennereimuseum | Erlebnisscheune Becker, Perl-Butzdorf
Y Wildling - Verkaufs- & Abholstation, Freudenburg-Kollesleuken
XY Forellengut Rosengarten, Trassem

¥y Destille Mary Hemmerling, Merzkirchen

T3 Obsthof & Ferienwohnung Lutz, Fisch

K3 Obstbau Hunsicker, Fisch

Mannebacher Viez — Herbert Stors, Mannebach

XY Brennerei & Obsthof Holbach, Onsdorf

m Weingut Biewers, Tawern-Fellerich

B Peter Greif Weingut & Brennerei, Tawern-Fellerich

IBD Lampadener Viezjungen, Lampaden

E Obstbau Johannes Blau, Pellingen

Restaurant & Gdstehaus Blasius, Merzig

Restaurant & Hotel Roemer, Merzig

Café & Bdckerei Tinnes, Merzig

Ausflugsgaststdtte Fischerberghaus, Beckingen-Saarfels
Gasthaus,,Zum Dorfkrug®, Beckingen-Diippenweiler
Ferienwohnungen Zur Tenne, Beckingen-Erbringen

Feldscheune | Fremersdorfer Brennerei, Rehl.-Siersb.-Fremersdorf
Restaurant Niedmiihle | Land & Genuss Hotel, Rehl.-Siersb.-Eimersdorf
Café & Lidchen, Wallerfangen-Gisingen

Golf-Club Restaurant, Wallerfangen-Gisingen

Altrowwer Genusseck, Rehlingen-Siersburg-Niedaltdorf
Restaurant Zur Wackenmiihle, Rehlingen-Siersburg-Hemmersdorf
AdAM’s Bauernstube & Festscheune | Pehlinger Hof, Rehl.-Siersb.-Gerlf.
Heidi’s Landstube, Merzig-Silwingen

Ferienwohnung & Reitbetrieb Heidwaldhof, Merzig-Silwingen
Schloss Hilbringen Ferienwohnungen, Merzig-Hilbringen
Restaurant & Hotel Laux, Merzig-Weiler

Mettlacher Abtei Brauerei | Regional-Laden, Mettlach
Ferienwohnungen & Reitbetrieb Johanneshof, Mettlach-Wehingen
Restaurant & Landhotel Zur Saarschleife, Mettlach-Orscholz
Restaurant & Landhotel Sonnenhof, Perl-Hellendorf

Retschmiihle Ferienwohnungen, Perl-Hellendorf

Erlebnisscheune & Brennereimuseum Becker, Perl-Butzdorf
Landgasthaus Birkenhof, Perl-Sinz

Hotel & Restaurant Erasmus, Trassem

Ferienwohnung & Obsthof Lutz, Fisch

Besondere Angebote | Events

BB Helmut Grein Gdstefiihrungen & Reiseveranstaltungen,
Rehlingen-Siersburg
BN taurenis touristic | Touristische Dienstleistungen, Nittel

Baumschulen, Gartnereien, Floristik

B Blumen Schuster, Merzig-Besseringen

¥ Baumschulen Grau, Merzig-Hilbringen

KB Baumschulen Leick, Merzig-Ballern

Baumschule & Obstbau Jacoby, Mettlach-Tiinsdorf

Sehenswiirdigkeiten

Garten der Sinne, Merzig

Wolfspark Werner Freund, Merzig

Landmarke Viezkelterstation, Merzig

Saargarten, Beckingen

Burg Siersberg, Rehlingen-Siersburg

Saarpolygon auf der Bergehalde Duhamel, Ensdorf
Museum Haus Saargau mit Obstwiese | Naturpark-infostelle,
Wallerfangen-Gisingen

NABU Sortengarten am Nacktberg, Merzig-Hilbringen
Traumschleife Wehinger Viezpfad, Mettlach-Wehingen
Mostbirnenallee, Weiskirchen-Weierweiler

Saarschleife mit Baumwipfelpfad, Mettlach-Orscholz
Cloef Atrium Regio- und Viezothek | Naturpark-infostelle,
Mettlach-Orscholz

Romische Villa Borg mit Romischen Gdrten, Perl-Borg
Wandern und GeniefSen rund um Perl
Brennereimuseum, Perl-Butzdorf

Westwallmuseum, Perl-Sinz

Bulldog- u. Landmaschinenmuseum, Kreuzweiler
Burgruine, Historischer Rundweg, Freudenburg
Obstlehrpfad Hamm, Taben-Rodt

Klause und Grabkapelle, Kastel-Staadt

Apfellehrpfad, Hofgut und Historische Feldbahn, Serrig
Walderlebniszentrum, Trassem

Historische Altstadt mit Burganlage und Wasserfall, Saarburg
Obstlehrpfad und Lebensfluss, Fisch

Rémische Tempelanlage und Vicus , Tawern

Obstlehrpfad im Konzer Télchen, Konz

Freilichtmuseum Roscheider Hof, Konz

Trierer UNESCO-Welterbe, Romische Denkmale, Porta Nigra
Dom und Liebfrauenkirche, Trier
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Als die Romer nach Norden zogen mussten sie auf vieles verzichten

was sie zuhause in der warmen Mittelmeerregion liebgewonnen
hatten. Dazu gehérte nattirlich auch der kostliche Wein!

Schnell entdeckten sie die Qualitdten eines anderen berauschenden
Tranks: Wein aus A'pfeln! Dieser rémische Apfelwein,,, Vice-Vinum*“
genannt, wurde zu einem geschdtzten Ersatzwein, wihrend die
neu angepflanzten Weinreben heranwuchsen ... so erzdhlt man

es sich. Ob diese Geschichte tatsdichlich stimmt? Wer weifs .....
Sicher ist jedoch: Der Name ist geblieben! Und so heifst Apfelwein
in der Region zwischen Saar und Mosel seit Menschengedenken
»Viez“—ein echtes Kultgetrink!

Viele Gastronomiebetriebe im hiesigen Raum bieten Viez als
regionales Getrdnk an. In Trier wird dieser meist im traditionellen
Porzellankrug, dem ,,Porz*, moselfrinkisch ,,Puaz®, serviert.

Viez, friiher eher ein ,Arme-Leute-Getrink®, hat sich zu einem

»In-Getrdnk“ entwickelt.

=
/— Immmaterielles
Kulturerbe

Dieses,,In-Getrdnk“ wurde 2024 in das Bundesweite Verzeichnis

Eintrag im
Bundesweiten Verzeichnis

Viez — Herstellung, Konsum und
Brauche rund um regionaltypische
Weine aus Apfeln, Birnen und Quitten

des Immateriellen Kulturerbes der UNESCO aufgenommen. Eine

Kronung fiir die kulturelle Bedeutung des feinen Apfel-Getrdnkes.

Obstwiesen | Lebendiger Lebensraum

Obstwiesen sind ein Hotspot der Biodiversitdt. Im Saar-Mosel-
Raum prdgen sie seit Jahrhunderten die Kulturlandschaft. Ihre Zahl
hat sich in den letzten Jahrzehnten leider verringert. Sie wurden
von modernen Obstplantagen abgelost oder durch Baulander-
schliefSungen und andere InfrastrukturmafSnahmen verdringt.
Einst geschlossene Obstwiesengiirtel um die Dérfer sind zu liicken-

haften ,Streu“Obstwiesen geworden.

Politik und Gesellschaft sind sich der Bedeutung der Streuostwie-
sen bewusst. Sie kennen ihren grofien okologischen Wert, ihren
Artenreichtum an Flora und Fauna sowie ihre unschdtzbare Obst-
sortenvielfalt. Erhalt und Neupflanzungen von Obstwiesen werden

deshalb durch gezielte FordermafSnahmen unterstiitzt.

Wichtig ist aber insbesondere die Vermarktung der vielfiltigen
regionalen Erzeugnisse von den Obstwiesen. Schutz durch Nutzung
ist hier die Devise, wofiir auch die ViezstrafSe steht. Innovative
Betriebe nehmen sich wieder der Pflege der Obstbdume an und
kreieren aus den Friichten moderne, nachhaltige und qualitativ

hochwertige Produkte. Davon profitieren Gdste wie Einheimische

gleichermafSen.

Es braucht Liebhaber und Kunden fiir die tollen Produkte von den
Streuobstwiesen. Und es braucht Menschen, die Obstwiesen mit
viel Herzblut hegen und pflegen. Der Verein ViezstrafSe e.V. mochte

dazu ermuntern, mitzumachen und anzupacken! Gemeinsam gilt

es das Kulturgut Streuobstwiese, dieses Stiick Heimat, zu bewahren.

Die zunehmende Ausbreitung der Laubholz-Misteln stellt dabei

eine besondere Hausforderung datr.

Vom Apfel zum Viez

Grundlage fiir einen wohlschmeckenden Viez ist gesundes
Obst. Und wo finden sich diese kdstlichen Friichte? Natiirlich,
auf den Obstwiesen an der ViezstrafSe! Eine gute Pflege der
Obstbdume ist das A und O, denn nur auf gesunden Bidumen
wachsen gesunde Friichte. Doch damit nicht genug: Auch
die ausgewdhlten Sorten, ihre individuellen Aromen,

ihre Siif$e oder Séure beeinflussen den Geschmack. Ein abso-
luter Hochgenuss sind sortenrein hergestellte Vieze.

Die reifen Apfel werden sauber aufgesammelt und gewa-
schen. In der Obstmtihle werden sie zerkleinert und in der
Kelter ausgepresst. Der Saft kommt dann in ein sauberes
Fass, wo er zu Viez vergoren wird. Ein spannender Prozess,
bei dem nattiirliche Hefen zugesetzt werden, damit der
Gdrprozess schnell in Gang kommt und Fehlgdrungen ver-
mieden werden. Zur Haltbarmachung wird etwas Schwefel
zudosiert. Und voila — der leckere Viez ist fertig und kann in
Flaschen abgefiillt werden.

Sehenswiirdigkeiten | Pure Entdeckerlust

An der Viezstrafle gibt es viel zu entdecken: den Garten der Sinne
und den Wolfspark Werner Freund in Merzig, Museum Haus
Saargau mit seinem Duft- und Wiirzgarten und der Obstwiese

in Gisingen oder das in der Nihe gelegene Quellheiligtum Sudel-
fels, den Skulpturenweg ,Steine an der Grenze“ bei Biidigen, der
spektakuldre Baumwipfelpfad in Orscholz bietet einen einmaligen
Blick auf die Saarschleife. Aber auch die authentisch rekonstruier-
te romische Villa in Borg, das Brennereimuseum in Butzdorf, der
grof$te MosaikfufSboden nérdlich der Alpen in Nennig und noch so
viel mehr sind einen Besuch wert. Ein Muss fiir alle Traktorfreunde
ist das Bulldog-Museum in Kreuzweiler. Ein weiteres unvergess-
liches Erlebnis ist der Lebensfluss in Fisch oder die beeindruckende
Ausstellung zur Viezkultur im Freilichtmuseum Roscheider Hof

in Konz. Am Ende darf ein Abstecher nach Trier, dem Zentrum

der Antike, mit seinem beeindruckenden UNESCO-Welterbe

nicht fehlen. Diese und viele weitere Héhepunkte direkt an der
ViezstrafSe sollte man sich auf keinen Fall entgehen lassen! Zahl-
reiche Rad- und Wanderwege — viele davon als Premiumwege
ausgezeichnet — wie der ,,Wehinger Viezpfad*“ laden ein, die von

Obstwiesen geprdgte Landschaft zu entdecken.

Apfelsorten grenzenlos | Vielfalt von A bis Z

Von Ananasrenette’ bis ‘Zabergdu Renette’ - die Vielfalt der Apfel-
sorten ist beeindruckend. Die meisten wurden als Wirtschaftssorten
geziichtet, die perfekt fiir die Herstellung von Apfelwein geeignet
sind. So wundert es nicht, dass auch heute noch alte Lokalsorten
wie der ‘Rote Trierer Weinapfel’, der ‘Moseleisenapfel’, der ‘Porzen-
apfel’, der ‘Erbachhofer Mostapfel’, der ‘Eifler Rambur‘ oder die
‘Luxemburger Renette” auf den Obstwiesen zu finden sind.

Auch lokale Mostbirnensorten wie die ‘Pleiner Mostbirne’, auch
‘Moseltrankbirne‘ genannt, die ‘Kludderbirne’, die ‘Gute Graue’,

die ‘Nelchesbirne’ oder die recht héufig zu findende ‘Pastorenbirne’
sind weit verbreitet.

Diese Birnensorten eignen sich hervorragend als Beigabe zum Viez,

machen diesen geschmeidiger und runden den Geschmack ab.

PR

euger, Gastgeber

»

www.viezstrasse.de

Die Idee hinter der ViezstralRe

»Die ViezstrafSe fordert den Tourismus, stdrkt das Marketing
fiir regionale Produkte, bewahrt einen einmaligen Lebens-
raum und trdgt zum Erhalten der 6kologisch wertvollen und
landschaftsprigenden Streuobstwiesen bei!“
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A Ubersichtskarte

Hintergrund, Wissen;
Tradition

& Selbstvermarkter
mit Ausflugstipps

Erlebniskarte

Geschmack | Feinherbe Erfrischung

Viez ist ein kostliches Getrdnk, das traditionell trocken ausgebaut
wird und einen Alkoholgehalt von 5 bis 7 Prozent hat. Der heimi-
sche Viez hat meist ein feinsduerliches Aroma, das ihn deutlich von
den Apfelweinen anderer Regionen unterscheidet.

Die Kreativitdt und Experimentierfreude der Apfelweinkelterer ist
grofs, und so gibt es heute eine interessante Produktpalette mit
sortenreinem Apfel-Viez, Kompositionen mit Birne, Quitte oder
Holunder, Viez-Spezialitdten wie dem edlen Eislese-Viez mit mehr
Fruchtsiife, spritzigem Cider, Secco oder Sekt. Jeder Hersteller hat
sein eigenes Geheimrezept, das oft liber Generationen in der Fami-
lie weitergegeben wird.

Den Rohstoff fiir den Viez, die nuancenreichen Apfelsorten, liefern
die Streuobstwiesen. Tausende hochstdmmiger Apfel- und Birn-
bdume prdgen liber die Landesgrenzen hinweg das Landschaftsbild
zwischen Saar und Mosel. So findet man Viez im gesamten mosel-
frdnkischen Raum: in Lothringen, im Saarland, im Saarburger und
Trierer Raum, in den westlichen Teilen von Eifel und Hunsriick sowie
in Luxemburg. Uberall ist das edle Getrcink beliebt. Es harmoniert
hervorragend mit deftigen Speisen und kann in der Kiiche allerlei
Gerichten den letzten ,,Kick“ verleihen.

Die Landschaft | Schon die Kelten waren hier

Die Gegend um die ViezstrafSe ist eine beeindruckende, bereits seit
der Keltenzeit besiedelte Kulturlandschaft an der Grenze zu Frank-
reich im Naturpark Saar-Hunsriick. Der Saargau ist ein Naturpara-
dies, das sich sich iiber den Hohenriicken zwischen Saar und Mosel
erstreckt. Von Merzig und Saarlouis im Stiden iiber das Saarburger
Land bis vor die Tore Triers im Norden, wo Saar und Mosel zusam-

menfliefSen, findet man eine atemberaubende Landschafft.

Historie der ViezstralBe | Eine Erfolgsgeschichte

1996 wurde die ViezstrafSe als Ferienstrafie gegriindet. Die treiben-
de Kraft hinter der ViezstrafSe war die damalige Landtagsabgeord-
nete Irmtraud Engeldinger. Zusammen mit ihrem Mann Alois und
vielen weiteren Beteiligten, hauptsdchlich Inhabern von Obstbau-
betrieben, Baumschulen bzw. Géirtnereien und Restaurants, legte
sie den Grundstein fiir eine Erfolgsgeschichte. Triiger war der Verein

»Saargau-Tourist eV.“, der spditer zum Verein ,, Viezstrafle e.V.“

umbenannt wurde.

Viezstrafle
Rute du ire

Die Route fiihrte zundichst tiber den Teil des Saargaus, nahe der
»~Merziger Appelkeschd*, von Fremersdorf (Gemeinde Rehlingen-
Siersburg) iiber Merzig bis Sinz (Gemeinde Perl). 2001 wurde die
ViezstrafSe erweitert und fiihrte von Merzig iiber Wallerfangen und
Rehlingen-Siersburg, weiter durch die Saargaudérfer von Mettlach,
Perl und Saarburg bis zum Freilichtmuseum Roscheider Hof in Konz.
Die Trierer Viezbruderschaft hat sich 2016 fiir eine Verldngerung

bis in die geschichtstréiichtige Moselstadt Trier stark gemacht. Zu
diesem Zeitpunkt, wurde auch der Bietzerberg und die Gemeinde

Beckingen in die Streckenfiihrung einbezogen.

Die ViezstrafSe startet in Merzig an der Touristinformation. Von

dort aus weisen Schilder den Weg bis zum Endpunkt in Trier.

Veranstaltungen rund um die ViezstraRe

Zwei wichtige Termine sollte man im Jahreskalender vormerken.

Im Friihjahr findet die,,Saisonerdffnung“ der ViezstrafSe statt. Jedes
Jahr sind andere Obstbaubetriebe, Keltereien, Brennereien, Baum-
schulen, Géirtnereien oder Gastronomiebetriebe an der Viezstrafse
Gastgeber. Am zweiten Oktoberwochenende locken die Obstan-
bauer, Brennereien und Viezerzeuger nach Tettingen-Butzdorf und
laden zum ,Appelfeschd“ in die Scheunen, Viezstuben und zu den

Verkaufsstdnden ein.

Der Reigen der Feste und Veranstaltungen ist grof$: Von der Obst-
baumbliite bis zur Ernte gibt es iiberall an der Strecke tolle Hof-
und Viezfeste, regionale Mdrkte, Viez- und Edelbrandverkostungen,
gefiihrte (Schlemmer-)Wanderungen, interessante Vortrige und

vieles mehr.

Absolutes Highlight ist das liber Landes- und Bundesgrenzen hin-

aus bekannte, Merziger Viezfest, das alljGhrlich am ersten Sams-

tag im Oktober tausende Besucher in die,,Viez-Metropole“ Merzig
lockt. Es ist das Fest der Feste, wenn es um die Viez-Tradition geht!
Hier gibt es die ganze Vielfalt an Viezprodukten zu entdecken.

Ein weiteres Muss fiir alle Viezliebhaber ist das Trierer Viezfest, das
alle zwei Jahre stattfindet. Dann verwandelt sich der Domfreihof

fiir einen Tag in den gréfSten und urigsten ,,Viezgarten® der Welt.

Das Jahresprogramm ist —immer aktuell — auf der Homepage

www.viezstrasse.de zu finden.

Rezept: Barbarie-Entenbrust

mit Viez-Lavendeljus, Kiirbisgnocchi und
Feige im Viezmantel

Rezept von Ewald Boesen,
Hotel Erasmus, Trassem

Zutaten fiir 2 Personen:

Entenbrust: 2 Barbarie-Entenbriiste a 220 g, Salz, Pfeffer,
Thymian- und Rosmarinzweige

Viez-Lavendeljus: Zucker zum Karamellisieren,100 ml Viez,
100 ml Gefliigelfond, Schale von 1/4 Orange (Zesten),
2 g getrockneter Lavendel, Thymianzweige

Kiirbisgnocchi: 200 g Hokkaido-Kiirbis, 100 g mehligkochende
Kartoffeln, 1 Ei, Salz, Pfeffer, 1 EL Nussbutter, 200 g Weizen-
oder Dinkelmehl,100 g Hartweizengriel3

Gebackene Feige: 1 frische Feige, 50 g Tempuramehl,
50 ml Viez, Ol zum Frittieren

Zubereitung:

Viez-Lavendeljus:

Etwas Zucker in einem Topf bei mittlerer Hitze karamellisieren
lassen. Mit 100 ml Viez vorsichtig abloschen. Gefliigelfond,
Lavendel, Thymian und Orangenzesten hinzufiigen. Die Mi-
schung bei mittlerer Hitze leicht reduzieren lassen. Zum Schluss
die SofSe durch ein feines Sieb giefsen und beiseitestellen.

Entenbrust:

Entenbriiste auf beiden Seiten mit Salz und Pfeffer einreiben.
Entenbriiste auf der Hautseite in einer heifSen Pfanne ohne zu-
satzliches Fett krdftig anbraten, bis sie knusprig sind. Anschlie-
fend kurz auf der Fleischseite braten. Die Entenbriiste kurz
ruhen lassen, bevor sie aufgeschnitten werden.

Ktirbisgnocchi:

Kartoffeln schélen und in Salzwasser weich kochen. Hokkaido-
Ktirbis in Stiicke schneiden und bei 160 °C im Ofen etwa 30 Mi-
nuten garen, bis er weich ist. Kartoffeln und Kiirbis durch eine
Kartoffelpresse driicken oder fein stampfen. Piiree mit Ei, Salz,
Pfeffer, Nussbutter, Mehl und HartweizengriefS zu einem glat-
ten Teig verarbeiten. Teig auf einer bemehlten Arbeitsfldche zu
Rollen formen und in etwa 2 cm lange Stiicke schneiden. Mit
einer Gabel leicht andriicken, um das typische Gnocchi-Muster
zu erzeugen. Gnocchi in kochendes Salzwasser geben. Sobald
sie an die Oberfidiche steigen, noch etwa 2 bis 3 Minuten ziehen
lassen. Gnocchi in kaltem Wasser abschrecken, abtropfen las-
sen und vor dem Servieren in etwas Butter schwenken.

Gebackene Feige im Viezmantel:

Tempuramehl mit 50 ml Viez zu einem glatten Teig verriihren.
Feige waschen und vierteln. Feigenstiicke durch den Tempura-
teig ziehen und in heifsem Ol goldbraun frittieren. Auf Kiichen-
papier abtropfen lassen.




