
Flan di zucca su fonduta di Monte Veronese e granella di amaretti

Risotto Carnaroli alle castagne e funghi con coulis ai mirtilli

Filetto di maialino su salsa al Bardolino Superiore

 Patate duchessa

Gelato artigianale alle castagne in cialda di cioccolato fondente e
briciole di sbrisolona

Espresso
Acqua minerale e vino DOC inclusi

Prezzo: Euro 40,00
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