
• ANTIPASTO : SALUMI DI CORTE E FORMAGGI

• Gnocchi di patata :  CON pomodoro, 

CON RAGù DI CARNI MISTE, CON Blu di Capra,

CON TARTUFO, CON RICOTTA AFFUMICATA,

CON ZUCCHERO E CANNELLA

• APERITIVO : SPUMANTE “CIAMPETO” 

DI CORTE VERZè E STUZZICHINO

• fritTelle e SOSSOLE

• Caffè, GRAPPE AROMATIZZATE

• ACQUA E vini di CORTE VERZè:

  spumante “Ciampeto” rosè 

  bianco fermo “Malesan” 

  rosso “Cambran”

  PASSITO “La Pipa”

EVENTO

CENA
VENERDI’ 
GNOCOLAr
venerdì 9 febbraio 2024

 

40
euro
a persona

info e prenotazioni
045 7820855


